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CONDIZIONI DI VENDITA

PREZZ]

| prezziindicati nel presente listino non comprendono prestazioni ed opere non menzionate quali: oneri doganali, trasporti, installazione,
montaggio, allacciamento ed IVA.

RESA

Franco nostro stabilimento di Vittorio Veneto. In ogni caso la merce viaggia a rischio e pericolo del committente.

IMBALLO

In cartone o gabbia di legno compreso nel prezzo; altri tipi di imballo, se richiesti, saranno addebitati in aggiunta al costo.

TERMINE DI CONSEGNA

Mediamente si riferisce a ca. 30 giorni lavorativi dalla data di emissione della conferma d'ordine ufficiale ed & comunque un dato
indicativo.

APPARECCHI SPECIALI NON A CATALOGO

Gli ordini saranno accettati solo se accompagnati da disegno dettagliato e descrizione tecnica.

Da questi deriveranno i costi sia degli apparecchi che degli imballi relativi. Resta comunqgue a nostra discrezione la conferma dell'ordine.
SPECIFICHE ELETTRICHE

Le apparecchiature riportate nel presente listino sono per funzionamento ai voltaggi standard, cosi come riportato nei relativi cataloghi
e/o listino prezzi. Per specifiche elettriche differenti, contattateci per una quotazione.

MODALITA DI PAGAMENTO

Rispetteranno gli accordi presi con la Direzione Commerciale.

In caso di ritardi nei pagamenti verranno calcolati gli interessi di mora al tasso ufficiale di sconto maggiorato di 5 punti.

GARANZIA

La garanzia e legata alla data di fatturazione e copre un periodo di 12 mesi per tutte quelle parti che verranno riconosciute difettose
allorigine e che dovranno essere rese franco Vittorio Veneto con regolare bolla nella quale dovra comparire il numero di fattura e di
matricola dellapparecchiatura alla quale le parti stesse si riferiscono.

La garanzia non copre, in alcun caso, componenti quali manopole, parti in plastica mobili, lampade spia, parti in vetro, accessori in
genere e quanto sia all'esterno dellapparecchiatura.

La garanzia non copre danni (a persone e cose) derivanti da trasporti, installazioni non eseguite a perfetta regola d'arte, uso improprio
delle apparecchiature, manomissioni da parte di personale non autorizzato e da ogni altra motivazione non dipendente dalla HIBER
ALIS.p.A.

La garanzia non copre le spese di manodopera ed ogni altra spesa accessoria per la sostituzione delle parti.

La garanzia non contempla, in alcun caso, la sostituzione dellapparecchiatura.

La garanzia ha valore solo ed unicamente nei confronti del diretto acquirente e non potra essere richiesta da terzi.

VALIDITA DATI

| dati riportati nel presente listino (codici, prezzi, dimensioni, pesi, volumi, ecc.) sono indicativi.

HIBER ALI S.p.A. si riserva il diritto di apportare, in qualsiasi momento, variazioni anche senza preawiso.

Per ogni controversia il foro competente e esclusivamente il tribunale di Treviso.



DATI TECNICI
Dimensioni LxPxA [mm] 790x720x850
Tensione di alimentazione [V/-/Hz] | 230/1/50
Capacita refrigerante [W] 1.430
Potenza in riscaldamento [W] 500
SUPPLEMENTI PREZZO
Versione da 60 Hz + 6%
Condensatore ad acqua CAM 03 +€ 770
Kit Ruote RT-84 +€ 180
Unita Remota URM 03 +€1.090
Doccino lavaggio DE5 +€ 170
Sistema sterlizzazione removibile
STERILOX SMX ren120
KIT Sovrapposizione +€ 530
Mobile laccato porta teglie
800x700x800 mm [LXPXA] +€2350
theone.hiber.it THE ONE

MODELLO
H 505TS

5 TEGLIE
GN 1/T - EN T

PREZZO DI LISTINO

€ 8.300

CARATTERISTICHE
* 5 funzioni: abbattimento positivo
abbattimento negativo
scongelamento
ferma lievitazione
lenta cottura
* Sonda al cuore riscaldabile di serie
* Sistema porta teglie a doppia
configurazione GN ed EN1 convertibile
senza ausilio di attrezzi
» Capacita 5 teglie GN 1/1 o EN1
con passo 60 mm
* Attacco rapido per doccino di serie
* Cicli di sbrinamento automatici di serie
* Elettrovalvola di carico acqua di serie
* Connessione USB per Upload
e Download



DATI TECNICI

Dimensioni LxPxA [mm]

790x820x1.320

Tensione di alimentazione [V/-/Hz] | 230/1/50
Capacita refrigerante [W] 2.108
Potenza in riscaldamento [W] 1.000
SUPPLEMENTI PREZZO
Versione da 60 Hz + 6%
Condensatore ad acqua CAM 04 +€ 770
Kit Ruote RT-84 +€ 180
Unita Remota URM 04 +€1.310
Doccino lavaggio DE5 +€ 170
Sistema sterlizzazione removibile
STERILOX SMX Ten120
4 THE ONE

MODELLO

H 509TS

O TEGLIE
GN 1/T - EN T

PREZZO DI LISTINO

€ 10.750

CARATTERISTICHE
* 5 funzioni: abbattimento positivo
abbattimento negativo
scongelamento
ferma lievitazione
lenta cottura
* Sonda al cuore riscaldabile di serie
* Sistema porta teglie a doppia
configurazione GN ed EN1 convertibile
senza ausilio di attrezzi
* Capacita 9 teglie GN 1/1 o EN1
con passo 60 mm
* Attacco rapido per doccino di serie
* Cicli di sbrinamento automatici di serie
* Elettrovalvola di carico acqua di serie
* Connessione USB per Upload
e Download
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MODELLO
H 512TS

12 TEGLIE
GN 1/T - EN T

PREZZO DI LISTINO

€ 12.950

DATI TECNICI CARATTERISTICHE
Dimensioni LxPxA [mm] 790x820x1.800 * 5 funzioni: abbattimento positivo
abbattimento negativo
Tensione di alimentazione [V/-/Hz] | 400/3/50 scongelamento
. ] ferma lievitazione
Capacita refrigerante [W] 4.807 lenta cottura
Potenza in riscaldamento [W] 1600 * Sonda al cuore riscaldabile di serie
* Sistema porta teglie a doppia
configurazione GN ed EN1 convertibile
SUPPLEMENTI PREZZO senza ausilio di attrezzi
Versione da 60 Hz + 6% * Capacita 12 teglie GN 1/1 o EN1
con passo 60 mm
Condensatore ad acqua CAM 05 +€ 770

* Attacco rapido per doccino di serie
Kit Ruote RT-84 +€ 180 * Cicli di sbrinamento automatici di serie
* Elettrovalvola di carico acqua di serie

Unita Remota URM 12 +€1.560

* Connessione USB per Upload
Doccino lavaggio DE5 +€ 170 e Download

Sistema sterlizzazione removibile

STERILOX SMX +€1.120
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DATI TECNICI

Dimensioni LxPxA [mm]

790x820x1.950

Tensione di alimentazione [V/-/Hz] | 400/3/50
Capacita refrigerante [W] 7.061
Potenza in riscaldamento [W] 1.600
SUPPLEMENTI PREZZO
Versione da 60 Hz + 6%
Condensatore ad acqua CAM 06 +€ 770
Kit Ruote RT-84 +€ 180
Unita Remota URM 06 +€1.670
Doccino lavaggio DE5 +€ 170
Sistema sterlizzazione removibile
STERILOX SMX Ten120
THE ONE

17 TEGLIE
GN 1/T - EN T

MODELLO
H 517TS

PREZZO DI LISTINO

€ 13.500

CARATTERISTICHE
* 5 funzioni: abbattimento positivo
abbattimento negativo
scongelamento
ferma lievitazione
lenta cottura
* Sonda al cuore riscaldabile di serie
* Sistema porta teglie a doppia
configurazione GN ed EN1 convertibile
senza ausilio di attrezzi
* Capacita 17 teglie GN 1/1 o EN1
con passo 60 mm
* Attacco rapido per doccino di serie
* Cicli di sbrinamento automatici di serie
* Elettrovalvola di carico acqua di serie
* Connessione USB per Upload
e Download

theone.hiber.it



12 TEGLIE
GN 2/T - EN 2

MODELLO
H 524TS

PREZZO DI LISTINO

€ 20.800

DATI TECNICI CARATTERISTICHE
Dimensioni LxPxA [mm] 1.100x1.050x1800 > unzioni: abbattimento positivo
abbattimento negativo
Tensione di alimentazione [V/-/Hz] | 400/3/50 scongelamento
. ] ferma lievitazione
Capacita refrigerante [W] 9.986 lenta cottura
Potenza in riscaldamento [W] 1600 * Sonda al cuore riscaldabile di serie
* Sistema porta teglie a doppia
configurazione GN ed EN1 convertibile
SUPPLEMENTI PREZZO senza ausilio di attrezzi
Versione da 60 Hz + 6% * Capacita 12 teglie GN 2/1 o EN2
con passo 60 mm
Condensatore ad acqua CAM 06 +€ 770

* Attacco rapido per doccino di serie
Kit Ruote RT-85 +€ 220 * Cicli di sbrinamento automatici di serie
* Elettrovalvola di carico acqua di serie

Unita Remota URM 07 +€2.120

* Connessione USB per Upload
Doccino lavaggio DE5 +€ 170 e Download

Sistema sterlizzazione removibile

STERILOX SMX +€1.120

theone.hiber.it THE ONE 7
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THE FUTURE OF THE CHILLING

SISTEMI DI ABBATTIMENTO RAPIDO
E DI SURGELAZIONE RAPIDA PER LA

RISTORAZIONE PROFESSIONALE

LISTINO PREZZI
HRI 04 16 - IT






INDICE GENERALE

(HR1 04 16 - IT)

ABBATTITORI RAPIDI 3 x GN 2/3

ABBATTITORI RAPIDI 3 x GN 1/1

ABBATTITORI RAPIDI 5 x GN 1/1

ABBATTITORI RAPIDI 8 x GN 1/1

ABBATTITORI RAPIDI 12 x GN 1/1

ABBATTITORI RAPIDI 16 x GN 1/1

ABBATTITORI RAPIDI 12 x GN 2/1 - 24 x GN 1/1

CELLE DI ABBATTIMENTO 20 x GN 1/1

CELLE DI ABBATTIMENTO SU PIEDI 20 GN 1/1

CELLE DI ABBATTIMENTO 40 x GN 1/1 - 20 x GN 2/1

CELLE DI ABBATTIMENTO SU PIEDI 20 GN 2/1

CELLE DI ABBATTIMENTO PASSANTI 40 x GN 1/1 - 20 x GN 2/1
CELLE DI ABBATTIMENTO PASSANTI 2 x 20 x GN 2/1 -2 x 40 x GN 1/1
CELLE DI ABBATTIMENTO PASSANTI 3 x20 x GN 2/1 -3 x40 x GN 1/1
ACCESSORI

DATI TECNICI
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VERSIONE S

a H~ WO N =

[+,

10

Interruttore generale ON/OFF

Avvio/Arresto di un ciclo di abbattimento

Selezione abbattimento +3°C HARD

Selezione surgelazione -18°C HARD

Selezione ciclo SOFT di abbattimento (+3°C) o

di surgelazione (-18°C)

Impostazione tempo ciclo di abbattimento/surgelazione
Tasto ciclo di abbattimento/surgelazione con sonda al cuore
Visualizzazione della temperatura della sonda evaporatore
durante il funzionamento.

Avvio sbrinamento (con apparecchiatura in STOP) con la
pressione prolungata.

Riscaldamento per estrazione Sonda Spillone

(per programmi di congelamento)

Tasto avvio processo di pre raffreddamento camera

VERSIONE T

13

a H WO N =

[+

10
1

12
13

Interruttore generale ON/OFF

Avvio/Arresto di un ciclo di abbattimento

Selezione abbattimento +3°C HARD

Selezione surgelazione -18°C HARD

Selezione ciclo SOFT di abbattimento (+3°C) o

di surgelazione (-18°C)

Impostazione tempo o ciclo di abbattimento/surgelazione
Tasto ciclo di abbattimento/congelamento con sonda al cuore
Visualizzazione della temperatura della sonda evaporatore
durante il funzionamento.

Avvio sbrinamento (con apparecchiatura in STOP) con la
pressione prolungata.

Riscaldamento per estrazione Sonda Spillone

(per programmi di congelamento)

Richiamo o memorizzazione Programmi, conferma dati immessi
Richiamo degli allarmi HACCP visualizzandoli sul Display ,
riportando: data, durata, tipo e temperatura max. raggiunta
Avvio processo di sterilizzazione

Tasto avvio processo di pre raffreddamento camera




ABBATTITORI RAPIDI PER GASTRONOMIA

DESCRIZIONE RESA PREZZO
MODELLO VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE TEMPERATURE (Kg) EURO
3 xGN 2/3
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura o
ABMO023 S | nonriscaidabile T s 3.080,00
587W* - AC230 50Hz
Dim. 560x560x520H mm .
Passo tra le teglie 80 mm OPTIONAL - Supplemento sonda al cuore riscaldata € 230,00
3 xGN 1/1
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura o
ABM 031 S | nonriscaidabile TR 2 3.490,00
587W* - AC230 50Hz
Dim. 560x700x520H mm .
Passo tra le teglie 80 mm OPTIONAL - Supplemento sonda al cuore riscaldata € 230,00
5xGN 1/1
Senza piano
Abbattitore misto +90/+3°C 10
RDMO050S Di serie: sonda di temperatura +90/-18°C 7 3.900,00
riscaldabile
1000W* - AC230 50Hz
Dim. 790x700x800H mm * Potenza elettrica massima in Watt: R 0°C/+55°C
Passo tra le teglie 65 mm M -10°C/ +55°C
SUPPLEMENTI - MOD. 050
MODELLO DESCRIZIONE EURO
A richiesta porta contraria senza alcun sovrapprezzo /
CAM 02 Supplemen_to per apparecchio con RDMO50S 800,00
condensazione ad acqua per mod.
ﬁ @ @ RT-64 Supplemento ruote 150,00
URM 02 Supplemento unita remota per mod. RDMO050S 990,00

Per accessori di completamento vedi pagina 20
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ABBATTITORI RAPIDI PER GASTRONOMIA

DESCRIZIONE RESA PREZZO
MODELLO |VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE TEMPERATURE (Kg) EURO
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura riscaldabile +90/+3°C 12
5x GN 1/1 RDMO051S S oo e . 4.620,00
1200W* - AC230 50Hz
Abbattitore positivo
RCRO51S S Di serie: sonda di temperatura +90/+3°C 18 4.690,00
1200W* - AC230 50Hz
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura riscaldabile +90/+3°C 18
RCMO051S S loe b 5.080,00
1400W* - AC230 50Hz
Dim. 790x700x850H mm * Potenza elettrica massima in Watt: R 0°C/+55°C
Passo tra le teglie 65 mm M -10°C/ +55°C
SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
A richiesta porta contraria senza alcun sovrapprezzo /
CAM 02 Supplemento per apparecchio con condensazione RDM051S 800,00
CAR03 | ~(PPEIET e RS oPP RCRO051S 800,00
CAM 03 quap : RCMO051S 800,00
@ @ RT-64 Supplemento ruote 150,00
URM 02 RDMO051S 990,00
URR 03 Supplemento unita remota per mod. RCR051S 1.130,00
URM 03 RCM051S 1.130,00

Per accessori di completamento vedi pagina 20
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ABBATTITORI RAPIDI PER GASTRONOMIA

DESCRIZIONE RESA PREZZO
MODELLO VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE TEMPERATURE (Kg) EURO
8 X G N 1 / 1 Abbattitore positivo
RCR081S S Di serie: sonda di temperatura +90/+3°C o5 5.850,00
1550W* - AC230 50Hz
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura riscaldabile +90/+3°C 25
RCMO081S S o ee o 6.150,00
2100W* - AC230 50Hz
Dim. 790x800x1320H mm * Potenza elettrica massima in Watt: R 0°C/+55°C
Passo tra le teglie 65 mm M -10°C/ +55°C
SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
A richiesta porta contraria senza alcun sovrapprezzo /
CAR 04 Supplemento per apparecchio con RCR081S 800,00
CAM 04 condensazione ad acqua per mod. RCM081S 800,00
@ @ @ @ RT-84 Supplemento ruote 190,00
URR 04 s RCR081S 1.350,00
URM 04 Supplemento unita remota per mod. RCMO081S 1.350,00

Per accessori di completamento vedi pagina 20
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ABBATTITORI RAPIDI PER GASTRONOMIA

DESCRIZIONE RESA PREZZO
MODELLO VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE TEMPERATURE (Kg) EURO
Abbattitore positivo
12 x GN 1/1 RDR121S S Di serie: sonda di temperatura +90/+3°C o5 7.630,00
1550W* — AC230 50Hz
Abbattitore misto 90/43°C o5
Di serie: sonda di temperatura riscaldabile +90/+3°
RDM121S S pe e - 8.190,00
2100W* - AC230 50Hz
Abbattitore positivo
RCR121S S Di serie: sonda di temperatura +90/+3°C 36 8.930,00
2100W* - 3N AC400 50Hz
Abbattitore misto 90/43°C 36
Di serie: sonda di temperatura riscaldabile +90/+3°
RCM121S S pe e oa 9.500,00
3500W* - 3N AC400 50Hz
Abbattitore positivo
RCR121T T Di serie: sonda di temperatura +90/+3°C 36 9.580,00
2100W* - 3N AC400 50Hz
Abbattitore misto 90/43°C 36
Di serie: sonda di temperatura riscaldabile +90/+3°
RCM121T T pe P b 10.220,00
3500W* - 3N AC400 50Hz
Dim. 790x800x1800H mm Potenza elettrica massima in Watt: R 0°C/+55°C
Passo tra le teglie 65 mm M -10°C/ +55°C
SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
A richiesta porta contraria senza alcun sovrapprezzo /
SU 101 Supplemento per struttura estraibile completo di telaio per inserimento 580,00
SG 101 Struttura supplementare estraibile 680,00
TA 101 Telaio obbligatorio per inserimento struttura estraibile 210,00
KCR 101 Carrello per estrazione strutture con bacinella raccogligocce 1.170,00
» SP4-121 Supplemer_wto sondf_:l_di temperatura con 4 punti di lettura (solo versione T). 230,00
f Per abbattitore positivo
» ] Supplemento sonda di temperatura RISCALDABILE con 4 punti di lettura
/ SM4-121 (solo versione T). Per abbattitore misto 320,00
CAR 04 RDR121S 800,00
CAM 04 Supplemento per apparecchio con RDM121S 800,00
CAR 05 condensazione ad acqua per mod. RCR121S / RCR121T 800,00
CAM 05 RCM121S /RCM121T 800,00
@ @ @ @ RT-84 | Supplemento ruote 190,00
URR 04 RDR121S 1.350,00
URM 04 . RDM121S 1.350,00
URRO5 | Supplemento unita remota per mod. RCR121S / RCR121T 1.490,00
URM 05 RCM121S / RCM121T 1.490,00

Per accessori di completamento vedi pagina 20
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ABBATTITORI RAPIDI PER GASTRONOMIA

DESCRIZIONE RESA PREZZO
MODELLO VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE TEMPERATURE (Kg) EURO
Abbattitore positivo
12 X GN 1/1 RCR012S S Di serie: sonda di temperatura +90/+3°C 36 9.270,00
2100W* - 3N AC400 50Hz
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura riscaldabile +90/+3°C 36
RCM012S S e o 9.830,00
3500W* - 3N AC400 50Hz
Abbattitore positivo
RCRO12T T Di serie: sonda di temperatura +90/43°C 36 9.980,00
2100W* - 3N AC400 50Hz
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura riscaldabile +90/+3°C 36
RCMO12T T i e 10.540,00
3500W* - 3N AC400 50Hz
Dim. 790x800x1800H mm * Potenza elettrica massima in Watt: R 0°C/+55°C
Passo tra le teglie 65 mm M -10°C/ +55°C
SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
A richiesta porta contraria senza alcun sovrapprezzo /
» SP4-121 Supplemer_wto sonde_a_di temperatura con 4 punti di lettura (solo versione T). 230,00
f Per abbattitore positivo
» SM4-121 Suppleme_nto sonda di tempt_aratura_RISCALDABILE con 4 punti di lettura 320,00
f (solo versione T). Per abbattitore misto
TA 012 Telaio obbligatorio per inserimento struttura estraibile 210,00
CAR 05 Supplemento per apparecchio con RCR012S / RCR012T 800,00
CAM 05 condensazione ad acqua per mod. RCMO012S / RCM012T 800,00
@ @ @ @ RT-84 Supplemento ruote 190,00
URR 12 . RCR012S / RCR012T 1.610,00
URM 12 | Supplemento unita remota per mod. RCMO012S / RCMO12T 1.610,00

Per accessori di completamento vedi pagina 20

9




ABBATTITORI RAPIDI PER GASTRONOMIA

DESCRIZIONE RESA PREZZO
MODELLO VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE TEMPERATURE (Kg) EURO
Abbattitore positivo
1 6 X GN 1/1 RDR161S S Di serie: sonda di temperatura +90/+3°C 36 9.600,00
2200W* - 3N AC400 50Hz
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura +90/+3°C 36
RDM161S S | eadabie +90/-18°C 24 10.160,00
3600W* - 3N AC400 50Hz
Abbattitore positivo
RCR161S S Di serie: sonda di temperatura +90/+3°C 55 11.360,00
3300W* - 3N AC400 50Hz
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura +90/+3°C 55
RCM161S S | fecaidabie +90/-18°C 36 12.000,00
5100W* - 3N AC400 50Hz
Abbattitore positivo
RCR161T T Di serie: sonda di temperatura +90/+3°C 55 12.050,00
3300W* - 3N AC400 50Hz
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura +90/+3°C 55
RCM161T T | fscadabie +90/-18°C 36 12.700,00
5100W* - 3N AC400 50Hz
Dim. 790x800x1950H mm * Potenza elettrica massima in Watt: R 0°C/+55°C
Passo tra le teglie 65 mm M -10°C/ +55°C
SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
A richiesta porta contraria senza alcun sovrapprezzo /
» R Supplemento sonda di temperatura con 4 punti di lettura (solo versione T).
f SP4-161 Per abbattitore positivo 230,00
» SM4-161 Suppleme_nto sonda di tempgratura_RlSCALDABlLE con 4 punti di lettura 320,00
f (solo versione T). Per abbattitore misto
CAR 05 RDR161S 800,00
CAM 05 Supplemento per apparecchio con RDM161S 800,00
CAR 06 condensazione ad acqua per mod. RCR161S / RCR161T 800,00
CAM 06 RCM161S / RCM161T 800,00
@ @ @ @ RT-84 Supplemento ruote 190,00
URR 05 RDR161S 1.490,00
URM 05 . RDM161S 1.490,00
URRO6 | SuPplemento unita remota per mod. RCR161S / RCR161T 1.730,00
URM 06 RCM161S / RCM161T 1.730,00

Per accessori di completamento vedi pagina 20
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ABBATTITORI RAPIDI PER GASTRONOMIA

DESCRIZIONE RESA PREZZO
MODELLO |VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE TEMPERATURE (Kg) EURO
Abbattitore positivo
1 2 X GN 2/1 RDR122S S Di serie: sonda di temperatura +90/+3°C 50 12.250,00
24 x GN 1/1 3300W* - 3N AC400 50Hz
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura +90/+3°C 50
ROM122s | S | LSS0S 0 +90/-18°C 32 13.570,00
5100W* - 3N AC400 50Hz
Abbattitore positivo
RCR122S S Di serie: sonda di temperatura +90/+3°C 72 14.450,00
5150W* - 3N AC400 50Hz
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura +90/+3°C 72
Romizes | S | LSS0SC0 +90/-18°C 48 15.620,00
7250W* - 3N AC400 50Hz
Abbattitore positivo
RCR122T T Di serie: sonda di temperatura +90/+3°C 72 15.120,00
5150W* - 3N AC400 50Hz
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura +90/+3°C 72
rRomizet | T | e +90/-18°C 48 16.330,00
7250W* - 3N AC400 50Hz
Dim. 1100x880x1800H mm * Potenza elettrica massima in Watt: R 0°C/+55°C
Passo tra le teglie 65 mm M -10°C/ +55°C
SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
A richiesta porta contraria senza alcun sovrapprezzo /
SuU 102 Supplemento per struttura estraibile completo di telaio per inserimento 770,00
SG 102 Struttura supplementare estraibile 960,00
TA 102 Telaio obbligatorio per inserimento struttura estraibile 210,00
KCR 102 | Carrello per estrazione strutture con bacinella raccogligocce 1.380,00
» SP4-122 Supplemer_wto sondg_di temperatura con 4 punti di lettura (solo versione T). 230,00
f Per abbattitore positivo
» R Supplemento sonda di temperatura RISCALDABILE con 4 punti di lettura
f SM4-122 (solo versione T). Per abbattitore misto 320,00
CAR 06 RDR122S 800,00
CAM 06 Supplemento per apparecchio con RDM122S 800,00
CAR 07 condensazione ad acqua per mod. RCR122S / RCR122T 800,00
CAM 07 RCM122S / RCM122T 800,00
@ @ @ @ RT-85 Supplemento ruote 230,00
URR 06 RDR122S 1.730,00
URM 06 Supplemento unita remota per mod RDM122S 1.730,00
URR 07 PP P : RCR122S / RCR122T 2.190,00
URM 07 RCM122S / RCM122T 2.190,00

Per accessori di completamento vedi pagina 20
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CELLE DI ABBATTIMENTO RAPIDO A PAVIMENTO
COMPLETE DI UNITA’ CONDENSATRICE REMOTA AD ARIA

DESCRIZIONE RESA PREZZO
MODELLO VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE TEMPERATURE (Kg) EURO
Abbattitore positivo +90/+3°C 70 17.660,00
20 X GN 1/1 RDRC20T T Di serie: sonda di temperatura
5200W* - 3N AC400 50Hz Senza unita condensatrice  12.640,00
Abbattitore misto +90/+3°C 70 19.420.00
RDMC20T T D| serie: §onda di temperatura +90/-18°C 48 Bt
riscaldabile
7000W* - 3N AC400 50Hz Senza unita condensatrice  13.300,00
Abbattitore positivo +90/+3°C 105 20.520,00
RCRC20T T Di serie: sonda di temperatura
7100W* - 3N AC400 50H2 Senza unita condensatrice  12.860,00
Abbattitore misto +90/+3°C 105 2.180.00
RCMC20T T Di serie: sonda di temperatura +90/-18°C 70 - 100
riscaldabile
8100W™* - 3N AC400 50Hz Senza unita condensatrice  13.570,00
Dim. 890x1220x2180H mm .
Cella 740x760x1880H mm Atto a contenere : 1 carrello HKS 201 oppure 1 carrello CT2311.
* Potenza elettrica massima in Watt: R 0°C/+55°C
M -10°C/ +55°C
SUPPLEMENTI E ACCESSORI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
» SP4-C20 Supplemento sonda_di temperatura con 4 punti di lettura (solo versione T). 230,00
f Per abbattitore positivo
» SM4-C20 Suppleme_nto sonda di tempt_eratura_RISCALDABILE con 4 punti di lettura 320,00
f (solo versione T). Per abbattitore misto
CADR 20 RDRC20T 800,00
CADM 20 | Supplemento per apparecchio con condensazione =~ RDMC20T 800,00
CACR 20 ad acqua per mod. RCRC20T 800,00
CACM 20 RCMC20T 800,00
Carrello monoblocco con struttura portateglie e bacinella raccogligocce
20 GN 1/
KKS 201 Dimensioni 690x625x1710h 1.850,00
Capacita 20 x GN 1/1
Interasse 63 mm
Carrello per 23 teglie GN 1/1
CT2311 Dimensioni 582x530x1835h 1.380,00
Capacita 23 xGN 1/1
Interasse 70 mm
CUR-20 Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno 1.130,00
CUR-LV 20 | Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno in acciaio verniciato 1.000,00

Per accessori di completamento vedi pagina 20
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CELLE DI ABBATTIMENTO RAPIDO A PAVIMENTO
COMPLETE DI UNITA’ CONDENSATRICE REMOTA AD ARIA

DESCRIZIONE RESA PREZZO
MODELLO VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE TEMPERATURE (Kg) EURO
20 x GN 1/1
Abbattitore positivo 00/+3°C 105 29.620.00
; ia- i +90/+ . y
RCRCO2T T Di serie: sonda di temperatura
7100W* - 3N AC400 50Hz
Senza unita condensatrice  14.900,00
Abbattitore misto 00/43°C 20
Di serie: sonda di temperatura IS 24.300,00
RCMCO2T | | | riscaldabile +90/-18°C 70
8100W™* - 3N AC400 50Hz
Senza unita condensatrice  15.720,00
Dim. 1200x1150x2230H mm CELLA ASSEMBLABILE A PANNELLI COMPONIBILI
Cella 670x850x1920H mm Atto a contenere : 1 carrello GKST21 oppure 1 carrello CT 0311.
* Potenza elettrica massima in Watt: R 0°C/+55°C
M -10°C/ +55°C
SUPPLEMENTI E ACCESSORI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
» ] Supplemento sonda di temperatura con 4 punti di lettura (solo versione T).
f SP4-C20 Per abbattitore positivo 230,00
» . Supplemento sonda di temperatura RISCALDABILE con 4 punti di lettura
f SM4-C20 (solo versione T). Per abbattitore misto 320,00
CACR 20 Supplemento per apparecchio con condensazione ad RCRCO02T 800,00
CACM 20 acqua per mod. RCMCO02T 800,00
Carrello monoblocco con struttura portateglie e bacinella raccogligocce
20 GN 1/
KKST21 Dimensioni 490x715x1710h 1.840,00
Capacita 20 x GN 1/1
Interasse 63 mm
Carrello per 23 teglie GN 1/1
CTO0311 Dimensioni 377x680x1835h 1.380,00
Capacita 23 xGN 1/1
Interasse 70 mm
CUR-20 Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno 1.130,00
CUR-LV 20 | Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno in acciaio verniciato 1.000,00

Per accessori di completamento vedi pagina 20
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CELLE DI ABBATTIMENTO RAPIDO SU PIEDI
COMPLETE DI UNITA’ CONDENSATRICE REMOTA AD ARIA

DESCRIZIONE RESA PREZZO
MODELLO VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE TEMPERATURE (Kg) EURO
Abbattitore positivo
i serie: i +90/+3°C 70 21.600,00
2 O X GN 1 /1 RDRCPO2T T Di serie: sonda di temperatura
5200W* - 3N AC400 50H
z Senza unita condensatrice  14.800,00
Abbattitore misto 00/43°C 0
Di serie: sonda di temperatura IS 23.450,00
RDMCPO2T | | | riscaldabile +90/-18°C 48
7000W* - 3N AC400 50Hz Senza unita condensatrice  15.340,00
Abbattitore positivo 00/+3°C 105 24.220.00
; i i +90/+ . y
RCRCPO2T T Di serie: sonda di temperatura
7100W* - 3N AC400 50Hz
Senza unita condensatrice  15.840,00
Abbattitore misto 00/43°C 20
Di serie: sonda di temperatura +IU 25.380,00
RCMCPO02T T | riscaldabile +90/-18°C 70
8100W* - 3N AC400 50Hz Senza unita condensatrice  16.400,00
Dim. 1200x1050x2280H mm CELLA ASSEMBLABILE A PANNELLI COMPONIBILI
Cella 670x850x1920H mm Atto a contenere : 1 carrello GKST21 oppure 1 carrello CT 0311.
* Potenza elettrica massima in Watt: R 0°C/+55°C
M -10°C/ +55°C
SUPPLEMENTI E ACCESSORI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
» ] Supplemento sonda di temperatura con 4 punti di lettura (solo versione T).
f SP4-C20 Per abbattitore positivo 230,00
/}»») SM4-C20 Suppleme_nto sonda di temp(_eratura_RISCALDABILE con 4 punti di lettura 320,00
(solo versione T). Per abbattitore misto
CACR 20 Supplemento per apparecchio con condensazione ad RCRCP02T 800,00
CACM 20 acqua per mod. RCMCPO02T 800,00
Carrello monoblocco con struttura portateglie e bacinella raccogligocce
20 GN 1/
KKST21 | pimensioni 490x715x1710h 1.840,00
Capacita 20 x GN 1/1
Interasse 63 mm
Carrello per 23 teglie GN 1/1
CTO0311 Dimensioni 377x680x1835h 1.380,00
Capacita 23 xGN 1/1
Interasse 70 mm
CUR-20 Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno 1.130,00
CUR-LV 20 | Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno in acciaio verniciato 1.000,00

Per accessori di completamento vedi pagina 20
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CELLE DI ABBATTIMENTO RAPIDO A PAVIMENTO
COMPLETE DI UNITA’ CONDENSATRICE REMOTA AD ARIA

40 x GN 1/1
20 x GN 2/1

DESCRIZIONE RESA PREZZO
MODELLO | VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE TEMPERATURE | “(kg) EURO
Abbattitore positivo 90/43°C 150 27.810.00
. L . + + - 3
RDRC40T T Di serie: sonda di temperatura
7800W* - 3N AC400 50Hz -
Senza unita condensatrice  20.390,00
Abbattitore misto 90/43°C 150
Di serie: sonda di temperatura +IU+ 30.020,00
RDMC40T T | riscaldabie +90/-18°C 100
11500W* - 3N AC400 50Hz Senza unita condensatrice  20.630,00
Abbattitore positivo 90/43°C 210 32.150.00
H . H + + . ]
RCRC40T T Di serie: sonda di temperatura
11300W* - 3N AC400 50Hz -
Senza unita condensatrice  21.350,00
Abbattitore misto 90/43°C 210
Di serie: sonda di temperatura +IU/+ 33.550,00
RCMC40T T | riscaldabie +90/-18°C 135
14500W* - 3N AC400 50Hz Senza unita condensatrice  21.570,00

Dim. 1500x1350x2230H mm
Cella 770x1050x1920H mm

CELLA ASSEMBLABILE A PANNELLI COMPONIBILI
Atto a contenere : 1 carrello HKS 202 oppure 2 carrelli CT2311 oppure 1 carrello CT2321.

* Potenza elettrica massima in Watt: R 0°C/+55°C
M -10°C/ +55°C

SUPPLEMENTI E ACCESSORI

MODELLO DESCRIZIONE EURO
» SP4-C40 Supplemento sondg_di temperatura con 4 punti di lettura (solo versione T). 230,00
f Per abbattitore positivo
» ] Supplemento sonda di temperatura RISCALDABILE con 4 punti di lettura
f SM4-C40 (solo versione T). Per abbattitore misto 320,00
CADR 40 RDRC40T 350,00
CADM 40 Supplemento per apparecchio con condensazione RDMC40T 350,00
CACR 40 ad acqua per mod. RCRC40T 350,00
CACM 40 RCMC40T 350,00
Carrello monoblocco con struttura portateglie e bacinella raccogligocce
20 GN 21
KKS 202 Dimensioni 690x835x1710h 2.070,00
Capacita 40 x GN 1/1 =20 x GN 2/1
Interasse 63 mm
Dimensioni 582x810x1835h
CT2321 Carrello per 23 teglie GN 2/1 Capacita 23 x GN 2/1 1.660,00
Interasse 70 mm
Dimensioni 582x530x1835h
CT2311 Carrello per 23 teglie GN 1/1 Capacita 23 x GN 1/1 1.380,00
Interasse 70 mm
CUR-40 Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno 2.190,00
CUR-LV 40 | Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno in acciaio verniciato 1.550,00

Per accessori di completamento vedi pagina 20
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CELLE DI ABBATTIMENTO RAPIDO SU PIEDI
COMPLETE DI UNITA’ CONDENSATRICE REMOTA AD ARIA

DESCRIZIONE RESA PREZZO
MODELLO VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE TEMPERATURE (Kg) EURO
Abbattitore positivo
i serie- i +90/+3°C 150 31.550,00
20 x GN 2/1 RDRCP40T T Di serie: sonda di temperatura
7800W* - 3N AC400 50Hz -
Senza unita condensatrice  22.620,00
Abbattitore misto 90/+3°C 150
Di serie: sonda di temperatura +IU+ 33.760,00
RDMCP40T | | | riscaldabile +90/-18°C 100
11500W* - 3N AC400 50Hz Senza unita condensatrice  22.730,00
Abbattitore positivo 90/+3°C 210 33.320.00
. s . . + + - ’
RCRCP40T T Di serie: sonda di temperatura
11300W* - 3N AC400 50Hz -
Senza unita condensatrice  22.730,00
Abbattitore misto 90/+3°C 210
Di serie: sonda di temperatura +IU/+ 34.650,00
RCMCP40T | | | riscaldabile +90/-18°C 135
14500W* - 3N AC400 50Hz Senza unita condensatrice  22.850,00
Dim. 1600x1350x2280H mm CELLA ASSEMBLABILE A PANNELLI COMPONIBILI
Cella 770x1050x1920H mm Atto a contenere : 1 carrello HKS 202 oppure 2 carrelli CT2311 oppure 1 carrello CT2321.
* Potenza elettrica massima in Watt: R 0°C/+55°C
M -10°C/ +55°C
SUPPLEMENTI E ACCESSORI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
» SP4-C40 Supplemento sondg_di temperatura con 4 punti di lettura (solo versione T). 230,00
f Per abbattitore positivo
» ] Supplemento sonda di temperatura RISCALDABILE con 4 punti di lettura
f SM4-C40 (solo versione T). Per abbattitore misto 320,00
CADR 40 RDRCP40T 350,00
CADM 40 Supplemento per apparecchio con condensazione RDMCP40T 350,00
CACR 40 ad acqua per mod. RCRCP40T 350,00
CACM 40 RCMCP40T 350,00
Carrello monoblocco con struttura portateglie e bacinella raccogligocce
20 GN 2/1
KKS 202 Dimensioni 690x835x1710h 2.070,00
Capacita 40 x GN 1/1 =20 x GN 2/1
Interasse 63 mm
Dimensioni 582x810x1835h
CT2321 Carrello per 23 teglie GN 2/1 Capacita 23 x GN 2/1 1.660,00
Interasse 70 mm
Dimensioni 582x530x1835h
CT2311 Carrello per 23 teglie GN 1/1 Capacita 23 x GN 1/1 1.380,00
Interasse 70 mm
CUR-40 Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno 2.190,00
CUR-LV 40 | Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno in acciaio verniciato 1.550,00

Per accessori di completamento vedi pagina 20
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CELLE DI ABBATTIMENTO RAPIDO A PAVIMENTO COMPLETE DI
UNITA’ CONDENSATRICE REMOTA AD ARIA — PORTE PASSANTI

40 x GN 1/1
20 x GN 2/1

PORTE PASSANTI

DESCRIZIONE RESA PREZZO
MODELLO VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE TEMPERATURE (Kg) EURO
Abbattitore positivo 90/43°C 150 30.560.00
. L . + + - 3
RDRC42T T Di serie: sonda di temperatura
7800W* - 3N AC400 50Hz -
Senza unita condensatrice  23.180,00
Abbattitore misto 90/43°C 150
Di serie: sonda di temperatura +IU+ 32.780,00
RDMC42T T | riscaldabie +90/-18°C 100
11500W* - 3N AC400 50Hz Senza unita condensatrice  23.400,00
Abbattitore positivo 90/43°C 210 33.880.00
H . H + + . ]
RCRC42T T Di serie: sonda di temperatura
11300W* - 3N AC400 50Hz -
Senza unita condensatrice  24.170,00
Abbattitore misto 90/43°C 210
Di serie: sonda di temperatura +IU/+ 36.310,00
RCMC42T T | riscaldabie +90/-18°C 135
14500W* - 3N AC400 50Hz Senza unita condensatrice  24.380,00

Dim. 1500x1480x2230H mm
Cella 770x1120x1920H mm

CELLA ASSEMBLABILE A PANNELLI COMPONIBILI
Atto a contenere : 1 carrello HKS 202 oppure 2 carrelli CT2311 oppure 1 carrello CT2321.

* Potenza elettrica massima in Watt: R 0°C/+55°C
M -10°C/ +55°C

SUPPLEMENTI E ACCESSORI

MODELLO DESCRIZIONE EURO
» SP4-C40 Supplemento sondg_di temperatura con 4 punti di lettura (solo versione T). 230,00
f Per abbattitore positivo
» ] Supplemento sonda di temperatura RISCALDABILE con 4 punti di lettura
f SM4-C40 (solo versione T). Per abbattitore misto 320,00
CADR 40 RDRC42T 350,00
CADM 40 Supplemento per apparecchio con condensazione RDMC42T 350,00
CACR 40 ad acqua per mod. RCRC42T 350,00
CACM 40 RCMC42T 350,00
Carrello monoblocco con struttura portateglie e bacinella raccogligocce
20 GN 2/1
KKS 202 Dimensioni 690x835x1710h 2.070,00
Capacita 40 x GN 1/1 —20 x GN 2/1
Interasse 63 mm
Dimensioni 582x810x1835h
CT2321 Carrello per 23 teglie GN 2/1 Capacita 23 x GN 2/1 1.660,00
Interasse 70 mm
Dimensioni 582x530x1835h
CT2311 Carrello per 23 teglie GN 1/1 Capacita 23 x GN 1/1 1.380,00
Interasse 70 mm
CUR-40 Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno 2.190,00
CUR-LV 40 | Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno in acciaio verniciato 1.550,00

Per accessori di completamento vedi pagina 20
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CELLE DI ABBATTIMENTO RAPIDO A PAVIMENTO COMPLETE DI
UNITA’ CONDENSATRICE REMOTA AD ARIA — PORTE PASSANTI

2x20x GN 21
2x40xGN 1M

PORTE PASSANTI

DESCRIZIONE RESA PREZZO
MODELLO VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE TEMPERATURE (Kg) EURO
Abbattitore positivo 90/43°C 300 49.320.00
. L . + + - 3
RDRC82T T Di serie: sonda di temperatura
14000W* - 3N AC400 50Hz -
Senza unita condensatrice  38.620,00
Abbattitore misto 90/43°C 300
Di serie: sonda di temperatura +IU+ 50.760,00
RDMC82T T | riscaldabie +90/-18°C 200
16500W* - 3N AC400 50Hz Senza unita condensatrice  39.300,00
Abbattitore positivo 90/43°C 420 54.300.00
. s . . + + - ’
RCRC82T T Di serie: sonda di temperatura
19200W* - 3N AC400 50Hz -
Senza unita condensatrice  41.380,00
Abbattitore misto 90/43°C 420
Di serie: sonda di temperatura +IU/+ 56.830,00
RCMC82T T | riscaldabie +90/-18°C 270
24000W* - 3N AC400 50Hz Senza unita condensatrice  41.940,00

Dim. 1500x2480x2230H mm
Cella 770x2120x1920H mm

CELLA ASSEMBLABILE A PANNELLI COMPONIBILI
Atto a contenere : 2 carrelli HKS 202 oppure 4 carrelli CT2311 oppure 2 carrelli CT2321.

* Potenza elettrica massima in Watt: R 0°C/+55°C
M -10°C/ +55°C

SUPPLEMENTI E ACCESSORI

MODELLO DESCRIZIONE EURO
» SP4-C80 Supplemento sondg_di temperatura con 4 punti di lettura (solo versione T). 230,00
f Per abbattitore positivo
» ] Supplemento sonda di temperatura RISCALDABILE con 4 punti di lettura
f SM4-C80 (solo versione T). Per abbattitore misto 320,00
CADR 80 RDRC82T 350,00
CACR 80 Supplemento per apparecchio con condensazione RDMC82T 350,00
CADM 80 ad acqua per mod. RCRC82T 350,00
CACM 80 RCMC82T 350,00
Carrello monoblocco con struttura portateglie e bacinella raccogligocce
20 GN 2/1
KKS 202 Dimensioni 690x835x1710h 2.070,00
Capacita 40 x GN 1/1 —20 x GN 2/1
Interasse 63 mm
Dimensioni 582x810x1835h
CT2321 Carrello per 23 teglie GN 2/1 Capacita 23 x GN 2/1 1.660,00
Interasse 70 mm
Dimensioni 582x530x1835h
CT2311 Carrello per 23 teglie GN 1/1 Capacita 23 x GN 1/1 1.380,00
Interasse 70 mm
CUR-82 Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno 2.760,00
CUR-LV 82 | Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno in acciaio verniciato 1.920,00

Per accessori di completamento vedi pagina 20
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CELLE DI ABBATTIMENTO RAPIDO A PAVIMENTO COMPLETE DI
UNITA’ CONDENSATRICE REMOTA AD ARIA — PORTE PASSANTI

DESCRIZIONE RESA PREZZO
MODELLO VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE TEMPERATURE (Kg) EURO
3x20 x GN 2/1 Abbattitore positivo .
RDRC83T T Di serie: sonda di temperatura +90/+3°C 450 66.530,00
3 x40 x GN 1/1
20400W* - 3N AC400 50Hz
Senza unita condensatrice  53.070,00
Abbattitore misto 90/+3°C 450
Di serie: sonda di temperatura +IU+ 69.400,00
RDMC83T | | | riscaldabile +90/-18°C 300
30700W" - 3N AC400 50Hz Senza unita condensatrice  53.620,00
Abbattitore positivo 90/+3°C 630 74.480.00
. s . . + + - ’
RCRC83T T Di serie: sonda di temperatura
24600W* - 3N AC400 50Hz -
Senza unita condensatrice  56.720,00
Abbattitore misto 90/+3°C 630
Di serie: sonda di temperatura +IU/+ 78.120,00
RCMC83T | | | riscaldabile +90/-18°C 405
PORTE PASSANTI 37200W* - 3N AC400 50Hz Senza unita condensatrice  57.270,00
Dim. 1500x3480x2230H mm CELLA ASSEMBLABILE A PANNELLI COMPONIBILI
Cella 770x3120x1920H mm Atto a contenere : 3 carrelli HKS 202 oppure 6 carrelli CT2311 oppure 3 carrelli CT2321.
* Potenza elettrica massima in Watt: R 0°C/+55°C M -10°C/ +55°C
SUPPLEMENTI E ACCESSORI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
» N Supplemento sonda di temperatura con 4 punti di lettura (solo versione T).
f SP4-C80 Per abbattitore positivo 230,00
» SM4-C80 Suppleme_nto sonda di temp(_eratura_RISCALDABILE con 4 punti di lettura 320,00
f (solo versione T). Per abbattitore misto
CACR 80 RDRC83T 350,00
CACM 80 Supplemento per apparecchio con condensazione RDMC83T 350,00
CACR 120 | ad acqua per mod. RCRC83T 350,00
CACM 120 RCMC83T 350,00
Carrello monoblocco con struttura portateglie e bacinella raccogligocce
20 GN 21
KKS 202 Dimensioni 690x835x1710h 2.070,00
Capacita 40 x GN 1/1 =20 x GN 2/1
Interasse 63 mm
Dimensioni 582x810x1835h
CT2321 Carrello per 23 teglie GN 2/1 Capacita 23 xGN 21 1.660,00
Interasse 70 mm
Dimensioni 582x530x1835h
CT2311 Carrello per 23 teglie GN 1/1 Capacita 23 x GN 1/1 1.380,00
Interasse 70 mm
g Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno in acciaio verniciato
CUR-LV83 | 55| 0 per mod. RDRCS3T 1.920,00
g Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno
CUR-84 | bor mod. RCMCS3T 3.200,00

Per accessori di completamento vedi pagina 20
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ACCESSORI

lettura (solo per versione T)

PREZZO
MODELLO DESCRIZIONE EURO
SXM Sterilizzatore removibile modello STERILOX XM 480,00
SXL Sterilizzatore removibile modello STERILOX XL 1.170,00
SXP Predisposizione sterilizzatore 170,00
RX110S mod. 081S —121S - 161S
RX110T ) mod. 081T —121T - 161T
Q : RX1225 | Blampante per filevamento 4 1205 1.320,00
% RX122T P P mod. 122T
RXC20T mod. C02 — C20 — C40 — C42 - C82 — C83
X1100 Griglia acciaio inox GN 1/1 55,00
X2100 Griglia acciaio inox GN 2/1 90,00
T1102 Teglia liscia in acciaio inox GN 1/1 H=20mm 55,00
T1104 Teglia liscia in acciaio inox GN 1/1 H=40mm 65,00
T2102 Teglia liscia in acciaio inox GN 2/1 H=20mm 95,00
T2104 Teglia liscia in acciaio inox GN 2/1 H=40mm 95,00
USBNT Supplemento per predisposizione uscita USB (da richiedere all'ordine) - per 480,00
versione T
USBNS Supplemento per predisposizione uscita USB (da richiedere all'ordine) - per 550,00
versione S
SISTEMA MULTI SONDE  (SOLO PER VERSIONE T)
» Sonda aggiuntiva (non riscaldata) di temperatura a 1 punto
/ SP1PL 0 di lettura (solo per versione T) 220,00
/» SM1PLA 0 Sonda aggiuntiva (riscaldabile) di temperatura a 1 punto di 330,00
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ACCESSORI

PREZZO
MODELLO DESCRIZIONE EURO
Sw SOFTWARE per la gestione dei dati solo per versioni T A richiesta

INTERFACCIA

N
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DATI TECNICI

Celo di cbbattimanto Gruppo unita ramui DI]mE1TI.1'l|‘.:l]EI]lJnI
enmsiglinti
Modells | Dimersioni sstme | Dimersioni ol | Alimerriazions | MRA| (o "“'::;“H .EE Mimentvions [MRL| (v o | Mepruzions | Mndoia
1] Aim [Pl | (A)] Wa almnd) Aim [HEY| %/ HZ) | [A]] M= jrmwd) I:n;] Fina . 20 mt.

nn'ndh

rirninch { SAE ) [ S4E)

VSR 575 E 0 1207

RDRCAOT AW X 17N 1 710 TOxTedx 10 | A{0S150 | BE | (EFTmLS ikl M50 — @r+R+Tind | Sx1 | #010/87 ik
ROMCIOT 100 e?00 S50 | 4 11 9187
MR CIOT 1000 x 1240 £ 2730 Ticedx 1520 | A0S,5 T| [Er+Tml 5 100 w700 X 550 : £330 i FeR+TIzd | 521 | =118 2 /]

E1240E EEA L (3T, EP KA [ —— AF+R+TIad | 53 JE
ROM C20T o 1 m 5 b 12 “ ‘ W
ROR C40T 10 x700XSSD | 5 l AOE | WAET
1AM ETES |75 7 3501 587 16 5871
ROMC40T 1500013590023 | TPOR10S0E1Y | 055 | 24 | arTs W0//50 |—— AF+R+TIEE | SET ‘
RRC40T IAM eI ETES |75 l 3501 587 18 581
ROMCADT 130D ETES | 10 | 4201 567 13 347
RORC42T 1M 70 RS0 | 5 12 i1 1787 12 11,/7]
ROMC42 T 1AM ETEE |75 7 3501 567 16 5767
1500 14B1 23 | TR0 E1¥ | 055 | 24 | arT S W50 —— @Ar+R+TIRd | 531

RRC42T IS0 RTES (75 7 i1 5% 16 587
ROM C427 13 ETES | 10 Il 4201 587 13 [347]
ROR CB2 T 10 Tl | @Ar+H+TIxd B | 16 6
ROMCBIT 1510 s MBI 223 | TPORTIMx1V | 410,350 B | (3P+H+TI005 | 1520 0950 K 9ED a F3750 o AR 51l 21581 8 G

EMEE 1A a1, B3I [ 1

RRCBZT o b 15 b Bl [ r+ H4TIXE 4201 587 13 [347]
ROM CB2T 0 W |EF+M+TIXI0 SHRET | B
ROR B3 T IS e eded | 15 B [Ar+A+TIx6 4201 587 1
ROMCBIT 1SRRI TI0 | 20 T (EF+H+TIR10 S (F 10 7

1500 MBI x2E | TPOREIHM NIV | L0505 | 7| arT s 4,/3,/50 gxl

RRCBIT 15090 xPeD | 25 15 |BP+H+TI2 10 542167 78

ROM CBAT 1§12 TI0 | 30 = (EP+H+TIX 15 021 | BN

22




CONDIZIONI DI FORNITURA

Prezzi:
| prezzi indicati nel presente listino non comprendono prestazioni ed opere non menzionate quali: oneri doganali,
trasporti, installazione, montaggio, allacciamento ed IVA.

Resa:
Franco nostro stabilimento di Taiedo di Chions (PN). In ogni caso la merce viaggia a rischio e pericolo del
committente.

Imballo:
In cartone o gabbia di legno compreso nel prezzo; altri tipi di imballo, se richiesti, saranno addebitati in aggiunta al
costo.

Termine di consegna:
Mediamente si riferisce a ca. 30 giorni lavorativi dalla data di emissione della conferma d'ordine ufficiale ed &
comunque un dato indicativo.

Apparecchi speciali non a catalogo:

Gli ordini saranno accettati solo se accompagnati da disegno dettagliato e descrizione tecnica.
Da questi deriveranno i costi sia degli apparecchi che degli imballi relativi.

Resta comunque a nostra discrezione la conferma dell'ordine.

Specifiche elettriche:

Le apparecchiature riportate nel presente listino sono per funzionamento ai voltaggi standard, cosi come riportato nei
relativi cataloghi e/o listino prezzi.

Per specifiche elettriche differenti, contattateci per una quotazione.

Modalita di pagamento:

Rispetteranno gli accordi presi con la Direzione Commerciale.

In caso di ritardi nei pagamenti verranno calcolati gli interessi di mora al tasso ufficiale di sconto maggiorato di 5
punti.

Garanzia:

La garanzia & legata alla data di fatturazione e copre un periodo di 12 mesi per tutte quelle parti che verranno
riconosciute difettose all'origine e che dovranno essere rese franco Taiedo di Chions (PN) con regolare bolla nella
quale dovra comparire il numero di fattura e di matricola dell'apparecchiatura alla quale le parti stesse si riferiscono.
La garanzia non copre, in alcun caso, componenti quali manopole, parti in plastica mobili, lampade spia, parti in
vetro, accessori in genere e quanto sia all'esterno dell'apparecchiatura.

La garanzia non copre danni (a persone e cose) derivanti da trasporti, installazioni non eseguite a perfetta regola
d'arte, uso improprio delle apparecchiature, manomissioni da parte di personale non autorizzato e da ogni altra
motivazione non dipendente dalla HIBER ALI S.p.A.

La garanzia non copre le spese di manodopera ed ogni altra spesa accessoria per la sostituzione delle parti.

La garanzia non contempla, in alcun caso, la sostituzione dell'apparecchiatura.

La garanzia ha valore solo ed unicamente nei confronti del diretto acquirente e non potra essere richiesta da terzi.

Validita dati:

| dati riportati nel presente listino (codici, prezzi, dimensioni, pesi, volumi, ecc.) sono indicativi.

La HIBER ALI S.p.A. si riserva il diritto di apportare, in qualsiasi momento, variazioni anche senza preavviso.
Per ogni controversia il foro competente € esclusivamente il tribunale di Pordenone.
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THE FUTURE OF THE CHILLING

SISTEMI DI ABBATTIMENTO RAPIDO
E DI SURGELAZIONE RAPIDA PER LA

GELATERIA

LISTINO PREZZI
HGE 0416 - IT






INDICE GENERALE

(HGE 04 16 - IT)

ABBATTITORI RAPIDI 2 VASCHETTE GELATO
ABBATTITORI RAPIDI 3 VASCHETTE GELATO
ABBATTITORI RAPIDI 6 VASCHETTE GELATO
ABBATTITORI RAPIDI 12 VASCHETTE GELATO
ABBATTITORI RAPIDI 15 VASCHETTE GELATO
ABBATTITORI RAPIDI 21 VASCHETTE GELATO

ABBATTITORI RAPIDI 30 VASCHETTE GELATO

ACCESSORI

Pagina

10

11




VERSIONE S

Interruttore generale ON/OFF

Avvio/Arresto di un ciclo di abbattimento
Selezione abbattimento +3°C HARD
Selezione surgelazione -18°C HARD
Selezione ciclo SOFT di abbattimento (+3°C) o
di surgelazione (-18°C)

EN
w
©

a & WO N =

9 6 Impostazione tempo ciclo di abbattimento/surgelazione

Tasto ciclo di abbattimento/surgelazione con sonda al cuore

8 Visualizzazione della temperatura della sonda evaporatore

° ° durante il funzionamento.
Avvio sbrinamento (con apparecchiatura in STOP) con la
| | pressione prolungata.
2 17 9 Riscaldamento per estrazione Sonda Spillone

(per programmi di congelamento)
10 Tasto avvio processo di pre raffreddamento camera




ABBATTITORI RAPIDI PER GELATERIA

DESCRIZIONE CAPACITA VASCHETTE PREZZO
MODELLO | VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE DIM. 360x165x120H MM EURO
2Xx
VASCHETTE GELATO5LT. Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura
ABMO023 S non riscaldabile 2 3.080,00
587W* - AC230 50Hz
Dim. 560x560x520H mm
ABBATTITORI RAPIDI PER GELATERIA
DESCRIZIONE CAPACITA VASCHETTE PREZZO
MODELLO | VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE DIM. 360x165x120H MM EURO
2X
VASCHETTE GELATO 5 LT. Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura
GDMO003S S non riscaldabile 2 3.490,00

587W* - AC230 50Hz

Dim. 560x700x520H mm

Per accessori di completamento vedi pagina 11
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ABBATTITORI RAPIDI PER GELATERIA

DESCRIZIONE CAPACITA VASCHETTE PREZZO
MODELLO | VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE DIM. 360x165x120H MM EURO
6 X Abbattitore misto
VASCHETTE GELATO S LT. Di serie: sonda di temperatura
GDM006S S | riscaldabile 6 4.695,00
1200W* — AC230V 50Hz
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura
GCMO006S S riscaldabile 6 5.155,00
1400W* - AC230V 50Hz
Dim. 790x700x850H mm Dotazione: N°1 griglia GX64 INOX di serie
* Potenza elettrica massima in Watt -10°C/ +55°C
SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
A richiesta porta contraria senza alcun sovrapprezzo /
CAM 02 Supplemento per apparecchio con condensazione ~ GDM006S 800,00
CAM 03 ad acqua per mod. GCMO006S 800,00
RT-64 Supplemento ruote 150,00
URM 02 . GDMO006S 990,00
URM 03 Supplemento unita remota per mod. GCMO06S 1.130,00

Per accessori di completamento vedi pagina 11
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ABBATTITORI RAPIDI PER GELATERIA

DESCRIZIONE CAPACITA VASCHETTE PREZZO
MODELLO | VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE DIM. 360x165x120H MM EURO
12 x
VASCHETTE GELATO5LT.
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura
GCMO012S S | riscaldabile 12 6.375,00
2100W* - AC230V 50Hz
Dim. 790x800x1320H mm Dotazione: N°3 griglie GX64 INOX di serie
* Potenza elettrica massima in Watt -10°C / +55°C
SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
A richiesta porta contraria senza alcun sovrapprezzo /
CAM 04 Supplemento per apparecchio con condensazione GCMO12S 800,00
ad acqua per mod.
RT-84 Supplemento ruote 190,00
URM 04 Supplemento unita remota GCMo012S 1.350,00

Per accessori di completamento vedi pagina 11
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ABBATTITORI RAPIDI PER GELATERIA

DESCRIZIONE CAPACITA VASCHETTE PREZZO
MODELLO | VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE DIM. 360x165x120H MM EURO
15x
VASCHETTE GELATO 5 LT.
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura
GCMO015S S | riscaldabile 15 9.800,00
3500W* — 3N AC400 50Hz
Dim. 790x800x1800H mm Dotazione: N°4 griglie GX64 INOX di serie
* Potenza elettrica massima in Watt -10°C / +55°C
SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
A richiesta porta contraria senza alcun sovrapprezzo /
Supplemento per apparecchio con condensazione
CAM 05 ad acqua per mod. GCM015S 800,00
RT-84 Supplemento ruote 190,00
URM 05 Supplemento unita remota GCMO015S 1.490,00

Per accessori di completamento vedi pagina 11
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ABBATTITORI RAPIDI PER GELATERIA

DESCRIZIONE CAPACITA VASCHETTE PREZZO
MODELLO | VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE DIM. 360x165x120H MM EURO
21 X Abbattitore misto
VASCHETTE GELATO 5 LT. Di serie: sonda di temperatura
GDM021S S | riscaldabile 21 10.610,00
3600W* - 3N AC400 50Hz
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura
GCMO021S S riscaldabile 21 13.150,00
5100W* - 3N AC400 50Hz
Dim. 790x800x1950H mm Dotazione: N°6 griglie GX64 INOX di serie
* Potenza elettrica massima in Watt -10°C/ +55°C
SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
A richiesta porta contraria senza alcun sovrapprezzo /
CAM 05 Supplemento per apparecchio con condensazione ~ GDMO021S 800,00
CAM 06 ad acqua per mod. GCMO021S 800,00
RT-84 Supplemento ruote 190,00
URM 05 . GDM021S 1.490,00
URM 06 Supplemento unita remota per mod. GCM021S 1.720,00

Per accessori di completamento vedi pagina 11
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ABBATTITORI RAPIDI PER GELATERIA

DESCRIZIONE CAPACITA VASCHETTE PREZZO
MODELLO | VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE DIM. 360x165x120H MM EURO
30 x
VASCHETTE GELATO 5 LT.
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura
GCMO030S S riscaldabile 30 18.350,00
7250W* — 3N AC400 50Hz
Dim. 1100x1030x1800H mm Dotazione: N°10 griglie GX64 INOX di serie
* Potenza elettrica massima in Watt -10°C / +55°C
SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
A richiesta porta contraria senza alcun sovrapprezzo /
Supplemento per apparecchio con condensazione
CAM 07 ad acqua per mod. GCMO030S 800,00
RT-84 Supplemento ruote 190,00
URM 07 Supplemento unita remota GCMO030S 2.190,00

Per accessori di completamento vedi pagina 11
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ACCESSORI

PREZZO
MODELLO DESCRIZIONE EURO

SXM Sterilizzatore removibile modello STERILOX XM 480,00
SXP Predisposizione sterilizzatore 170,00
GX64 Griglia acciaio inox 600x400 mm 75,00
T32 Teglia in lamiera alluminata 600x400 mm H=20mm 30,00
T34 Teglia in lamiera alluminata 600x400 mm H=40mm 32,00
USBNS Supplemento per predisposizione uscita USB (da richiedere all'ordine) - 550,00

per versione S
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CONDIZIONI DI FORNITURA

Prezzi:
| prezzi indicati nel presente listino non comprendono prestazioni ed opere non menzionate quali: oneri doganali,
trasporti, installazione, montaggio, allacciamento ed IVA.

Resa:
Franco nostro stabilimento di Taiedo di Chions (PN). In ogni caso la merce viaggia a rischio e pericolo del
committente.

Imballo:
In cartone o gabbia di legno compreso nel prezzo; altri tipi di imballo, se richiesti, saranno addebitati in aggiunta al
costo.

Termine di consegna:
Mediamente si riferisce a ca. 30 giorni lavorativi dalla data di emissione della conferma d'ordine ufficiale ed &
comunque un dato indicativo.

Apparecchi speciali non a catalogo:

Gli ordini saranno accettati solo se accompagnati da disegno dettagliato e descrizione tecnica.
Da questi deriveranno i costi sia degli apparecchi che degli imballi relativi.

Resta comunque a nostra discrezione la conferma dell'ordine.

Specifiche elettriche:

Le apparecchiature riportate nel presente listino sono per funzionamento ai voltaggi standard, cosi come riportato nei
relativi cataloghi e/o listino prezzi.

Per specifiche elettriche differenti, contattateci per una quotazione.

Modalita di pagamento:

Rispetteranno gli accordi presi con la Direzione Commerciale.

In caso di ritardi nei pagamenti verranno calcolati gli interessi di mora al tasso ufficiale di sconto maggiorato di 5
punti.

Garanzia:

La garanzia é legata alla data di fatturazione e copre un periodo di 12 mesi per tutte quelle parti che verranno
riconosciute difettose all'origine e che dovranno essere rese franco Taiedo di Chions (PN) con regolare bolla nella
quale dovra comparire il numero di fattura e di matricola dell'apparecchiatura alla quale le parti stesse si riferiscono.
La garanzia non copre, in alcun caso, componenti quali manopole, parti in plastica mobili, lampade spia, parti in
vetro, accessori in genere e quanto sia all'esterno dell'apparecchiatura.

La garanzia non copre danni (a persone e cose) derivanti da trasporti, installazioni non eseguite a perfetta regola
d'arte, uso improprio delle apparecchiature, manomissioni da parte di personale non autorizzato e da ogni altra
motivazione non dipendente dalla HIBER ALI S.p.A.

La garanzia non copre le spese di manodopera ed ogni altra spesa accessoria per la sostituzione delle parti.

La garanzia non contempla, in alcun caso, la sostituzione dell'apparecchiatura.

La garanzia ha valore solo ed unicamente nei confronti del diretto acquirente e non potra essere richiesta da terzi.

Validita dati:

| dati riportati nel presente listino (codici, prezzi, dimensioni, pesi, volumi, ecc.) sono indicativi.

La HIBER ALI S.p.A. si riserva il diritto di apportare, in qualsiasi momento, variazioni anche senza preavviso.
Per ogni controversia il foro competente € esclusivamente il tribunale di Pordenone.

HIBER ALI S.p.A.

Via Treviso, 4 - 33083 Taiedo di Chions (PN) - ITALY ‘I.
Tel. (+39) 0434.429011 - Fax (+39) 0434.429099 -
E-mail: info@hiber.it - http: //www.hiber.it




THE FUTURE OF THE CHILLING

SISTEMI DI ABBATTIMENTO RAPIDO
E DI SURGELAZIONE RAPIDA PER LA

PASTICCERIA/PANETTERIA

LISTINO PREZZI
HPA 04 16 —IT






INDICE GENERALE

(HPA 04 16 — IT)

ABBATTITORI RAPIDI 5 x 60x40

ABBATTITORI RAPIDI 8 x 60x40

ABBATTITORI RAPIDI 12 x 60x40

ABBATTITORI RAPIDI 16 x 60x40

ABBATTITORI RAPIDI 12 x 60x80 — 24 x 60x40

CELLE DI ABBATTIMENTO 20 x 60x40

CELLE DI ABBATTIMENTO 40 x 60x40 — 20 x 60x80

CELLE DI ABBATTIMENTO PASSANTI 2 x 20 x 60x80 — 2 x 40 x 60x40

CELLE DI ABBATTIMENTO PASSANTI 3 x 20 x 60x80 — 3 x 40 x 60x40

ACCESSORI

DATI TECNICI

Pagina

10
11/12
13

14

15/16

17




VERSIONE S

10

6 — L1

a H~ WO N =

[+,

10

Interruttore generale ON/OFF

Avvio/Arresto di un ciclo di abbattimento

Selezione abbattimento +3°C HARD

Selezione surgelazione -18°C HARD

Selezione ciclo SOFT di abbattimento (+3°C) o

di surgelazione (-18°C)

Impostazione tempo ciclo di abbattimento/surgelazione
Tasto ciclo di abbattimento/surgelazione con sonda al cuore
Visualizzazione della temperatura della sonda evaporatore
durante il funzionamento.

Avvio sbrinamento (con apparecchiatura in STOP) con la
pressione prolungata.

Riscaldamento per estrazione Sonda Spillone

(per programmi di congelamento)

Tasto avvio processo di pre raffreddamento camera

VERSIONE T

a H WO N =

[+

10
1

12
13

Interruttore generale ON/OFF

Avvio/Arresto di un ciclo di abbattimento

Selezione abbattimento +3°C HARD

Selezione surgelazione -18°C HARD

Selezione ciclo SOFT di abbattimento (+3°C) o

di surgelazione (-18°C)

Impostazione tempo o ciclo di abbattimento/surgelazione
Tasto ciclo di abbattimento/congelamento con sonda al cuore
Visualizzazione della temperatura della sonda evaporatore
durante il funzionamento.

Avvio sbrinamento (con apparecchiatura in STOP) con la
pressione prolungata.

Riscaldamento per estrazione Sonda Spillone

(per programmi di congelamento)

Richiamo o memorizzazione Programmi, conferma dati immessi
Richiamo degli allarmi HACCP visualizzandoli sul Display ,
riportando: data, durata, tipo e temperatura max. raggiunta
Avvio processo di sterilizzazione

Tasto avvio processo di pre raffreddamento camera




ABBATTITORI RAPIDI PER PASTICCERIA E PANETTERIA

RESA Kg/H
MODELLO VERSIONE WATTD-EESI\RIIIS\?I"\I.-\EIONE Sq crpissant crudo da 60 gr. non PI?IEEI(Z)O
lievitato fino a -18°C al cuore
5 x 60x40
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura
PDMO050S S riscaldabile 8 3.900,00
1000W* — AC230 50Hz
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura
PDMO051S S riscaldabile 10 4.620,00
1200W* — AC230 50Hz
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura
PCMO051S S riscaldabile 15 5.080,00
1400W* — AC230 50Hz
Dim. 790x700x850H mm * . L . o
Passo tra le teglie 65 mm Potenza elettrica massima in Watt  -10°C / +55°C
SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
A richiesta porta contraria senza alcun sovrapprezzo /
CAM 02 Supplemento per apparecchio con PDM050S/PDM051S 800,00
CAM 03 condensazione ad acqua per mod. PCM051S 800,00
ﬁ @ @ RT-64 Supplemento ruote 150,00
URM 02 . PDM050S/PDM051S 990,00
URM 03 Supplemento unita remota per mod. PCMO51S 1.130,00

Per accessori di completamento vedi pagina 15
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ABBATTITORI RAPIDI PER PASTICCERIA E PANETTERIA
RESA Kg/H
MODELLO VERSIONE WATTD-EESI\RIIIS\?;\I.-\EIONE Sq crpissant crudo da 60 gr. non PI?IEEI(Z)O
lievitato fino a -18°C al cuore
8 x 60x40
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura
PCMO081S S riscaldabile 24 6.150,00
2100W* - AC230 50Hz
Dim. 790x800x1320H mm * . L . o
Passo tra le teglie 65 mm Potenza elettrica massima in Watt  -10°C / +55°C
SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
A richiesta porta contraria senza alcun sovrapprezzo /
Supplemento per apparecchio con
CAM 04 condensazione ad acqua per mod. PCM081S 800,00
RT-84 Supplemento ruote 190,00
URM 04 Supplemento unita remota PCMO081S 1.350,00

Per accessori di completamento vedi pagina 15
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ABBATTITORI RAPIDI PER PASTICCERIA E PANETTERIA
RESA Kg/H
MODELLO VERSIONE WATTD-EESI\RIIIS\?I"XEIONE Su croissant crudo da 60 gr. non PEEIEKZ)O
lievitato fino a -18°C al cuore
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura
12 x60x40 PDM121S S | riscaldabile 24 8.190,00
2100W* - AC230 50Hz
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura
PCM121S S riscaldabile 36 9.500,00
3500W* — 3N AC400 50Hz
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura
PCM121T T riscaldabile 36 10.220,00
3500W* — 3N AC400 50Hz
Dim. 790x800x1800H mm * . L . o
Passo tra le teglie 65 mm Potenza elettrica massima in Watt -10°C / +55°C
SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
A richiesta porta contraria senza alcun sovrapprezzo /
» SM4-121 Suppleme_nto sonda di tempt_eratura_RISCALDABILE con 4 punti di lettura 320,00
f (solo versione T). Per abbattitore misto
CAM 04 Supplemento per apparecchio con PDM121S 800,00
CAM 05 condensazione ad acqua per mod. PCM121S / PCM121T 800,00

ﬁ @ @ @ RT-84 Supplemento ruote 190,00

URMO4 | o o unita remota ber mod PDM121S 1.350,00
URM 05 upplemento unita remota per mod. PCM121S / PCM121T 1.490,00

Per accessori di completamento vedi pagina 15
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ABBATTITORI RAPIDI PER PASTICCERIA E PANETTERIA
RESA Kg/H
MODELLO VERSIONE WATTD-EESI\RIIIS\?I"XEIONE Su croissant crudo da 60 gr. non PEEIEKZ)O
lievitato fino a -18°C al cuore
Abbattitore misto
16 x 60x40 Di serie: sonda di temperatura
PDM161S S | riscaldabile 36 10.160,00
3600W* — 3N AC400 50Hz
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura
PCM161S S | riscaldabile 56 12.000,00
5100W* — 3N AC400 50Hz
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura
PCM161T T riscaldabile 56 12.700,00
5100W* — 3N AC400 50Hz
Dim. 790x800x1950H mm * . Lo o o
Passo tra le teglie 65 mm Potenza elettrica massima in Watt -10°C / +55°C
SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
A richiesta porta contraria senza alcun sovrapprezzo /
» SM4-161 Suppleme_nto sonda di tempgratura_RlSCALDABlLE con 4 punti di lettura 320,00
f (solo versione T). Per abbattitore misto
CAM 05 Supplemento per apparecchio con PDM161S 800,00
CAM 06 condensazione ad acqua per mod. PCM161S / PCM161T 800,00
@ C‘j @ @ RT-84 | Supplemento ruote 190,00
URM 05 . PDM161S 1.490,00
URM 0 | Supplemento unita remota per mod. PCM161S / PCM161T 1.720,00

Per accessori di completamento vedi pagina 15
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ABBATTITORI RAPIDI PER PASTICCERIA E PANETTERIA
RESA Kg/H
MODELLO VERSIONE WATTD-EESI\RIIIS\?I"\I.-\EIONE Sq crpissant crudo (ja 60 gr. non PI?IEEI(Z)O
lievitato fino a -18°C al cuore
12 x 60x80
24 x 60x40
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura
PCM244S S | riscaldabile 85 17.600,00
7250W* — 3N AC400 50Hz
Dim. 1100x1030x1800H mm * . L . o
Passo tra le teglie 65 mm Potenza elettrica massima in Watt  -10°C / +55°C
SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
A richiesta porta contraria senza alcun sovrapprezzo /
» SM4-244 Suppleme_nto sonda di tempgratura_RlSCALDABlLE con 4 punti di lettura 320,00
f (solo versione T). Per abbattitore misto
CAM 05 Supplemento per apparecchio con PDM161S 800,00
CAM 06 condensazione ad acqua per mod. PCM161S / PCM161T 800,00

@ C‘j @ @ RT-84 | Supplemento ruote 190,00

URM 05 . PDM161S 1.490,00
URM 0 | Supplemento unita remota per mod. PCM161S / PCM161T 1.720,00

Per accessori di completamento vedi pagina 15
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CELLE DI ABBATTIMENTO RAPIDO A PAVIMENTO
COMPLETE DI UNITA’ CONDENSATRICE REMOTA AD ARIA

RESA Kg/H
MODELLO VERSIONE WATTD-EESI\RIIIS\?I"\I.-\EIONE Sq crpissant crudo da 60 gr. non PI?IEEI(Z)O
lievitato fino a -18°C al cuore
20 x 60x40
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura 105 24.300,00
pcmco2T | | | riscaldabile
8100W* — 3N AC400 50Hz
Senza unita condensatrice| 15.800,00
Dim. 1200x1050x2430H mm CELLA ASSEMBLABILE A PANNELLI COMPONIBILI
Cella 670x750x2120 mm Atto a contenere : 1 carrello CT2764
* Potenza elettrica massima in Watt  -10°C / +55°C
SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
» SM4-C20 Suppleme_nto sonda di tempgratura_RlSCALDABlLE con 4 punti di lettura 320,00
f (solo versione T). Per abbattitore misto
CACM 20 Supplemento per apparecchio con condensazione PCMCO2T 800,00
ad acqua per mod.
ACCESSORI
Carrello per 27 teglie 600x400 mm
CT2764 Dimensioni 650x550%x1835h 1.600,00
Capacita 27 x (600x400)
Interasse 60 mm
CUR-20 Copertura unita remota in acciaio per I'utilizzo all'esterno 1.130,00
CUR-LV 20 | Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno in acciaio verniciato 1.000,00

Per accessori di completamento vedi pagina 15
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CELLE DI ABBATTIMENTO RAPIDO A PAVIMENTO

COMPLETE DI UNITA’ CONDENSATRICE REMOTA AD ARIA

RESA Kg/H
DESCRIZIONE . PREZZO
MODELLO VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE Sq croissant crudo (ja 60 gr. non EURO
lievitato fino a -18°C al cuore
40 x 60x40
20 x 60x80 Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura 150 31.220,00
PDMC40T | | | riscaldabile
11500W* — 3N AC400 50Hz
Senza unita condensatrice| 21.850,00
Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura 210 34.550,00
PCMC40T T | riscaldabie
14500W* — 3N AC400 50Hz
Senza unita condensatrice| 22.630,00
Dim. 1600x1450x2430H mm CELLA ASSEMBLABILE A PANNELLI COMPONIBILI
Cella 870x1150x2120H mm Atto a contenere : 1 carrello CT5464 oppure 2 carrelli CT2764
* Potenza elettrica massima in Watt -10°C/ +55°C
SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
» ) Supplemento sonda di temperatura RISCALDABILE con 4 punti di lettura
f SM4-C40 (solo versione T). Per abbattitore misto 320,00
CADM 40 Supplemento per apparecchio con condensazione PDMC40T 350,00
CACM 40 | ad acqua per mod. PCMC40T 350,00
ACCESSORI
Carrello per 27 teglie 600x400 mm
CT2764 Dimensioni 650x550%x1835h 1.600,00
Capacita 27 x (600x400)
Interasse 60 mm
Carrello per 54 teglie 600x400 mm
CT5464 Dimensioni 650x950x1835h 1.900,00
Capacita 54 x (600x400)
Interasse 60 mm
CUR-40 Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno 2.190,00
CUR-LV 40 | Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno in acciaio verniciato 1.550,00

Per accessori di completamento vedi pagina 15
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CELLE DI ABBATTIMENTO RAPIDO A PAVIMENTO COMPLETE DI
UNITA’ CONDENSATRICE REMOTA AD ARIA — PORTE PASSANTI

RESA Kg/H
DESCRIZIONE . PREZZO
MODELLO VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE Sq croissant crudo (ja 60 gr. non EURO
lievitato fino a -18°C al cuore
40 x 60x40
20 x 60x80 Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura 150 33.900,00

PORTE PASSANTI

PDMC42T T | riscaldabie

11500W* — 3N AC400 50Hz

Senza unita condensatrice| 24.500,00

Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura 210 37.100,00
PCMC42T T | riscaldabie

14500W* — 3N AC400 50Hz

Senza unita condensatrice| 25.200,00

Dim. 1600x1580x2430H mm
Cella 870x1220x2120H mm

CELLA ASSEMBLABILE A PANNELLI COMPONIBILI
Atto a contenere : 1 carrello CT5464 oppure 2 carrelli CT2764

* Potenza elettrica massima in Watt  -10°C / +55°C

SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
» ) Supplemento sonda di temperatura RISCALDABILE con 4 punti di lettura
/% SM4-C40 (solo versione T). Per abbattitore misto 320,00
CADM 40 Supplemento per apparecchio con condensazione PDMC42T 350,00
CACM 40 | ad acqua per mod. PCMC42T 350,00
ACCESSORI
Carrello per 27 teglie 600x400 mm
CT2764 Dimensioni 650x550x1835h 1.600,00
Capacita 27 x (600x400)
Interasse 60 mm
Carrello per 54 teglie 600x400 mm
CT5464 Dimensioni 650x950x1835h 1.900,00
Capacita 54 x (600x400)
Interasse 60 mm
CUR-40 Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno 2.190,00
CUR-LV 40 | Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno in acciaio verniciato 1.550,00

Per accessori di completamento vedi pagina 15

12




CELLE DI ABBATTIMENTO RAPIDO A PAVIMENTO COMPLETE DI
UNITA’ CONDENSATRICE REMOTA AD ARIA — PORTE PASSANTI

RESA Kg/H
DESCRIZIONE . PREZZO
MODELLO VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE Sq croissant crudo (ja 60 gr. non EURO
lievitato fino a -18°C al cuore
2 x 20 x 60x80
2 x 40 x 60x40 Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura 300 52.200,00

PORTE PASSANTI

PDMC82T T | riscaldabie

16500W* — 3N AC400 50Hz

Senza unita condensatrice| 40.800,00

Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura 420 57.700,00
PCMC82T T | riscaldabie

24000W* — 3N AC400 50Hz

Senza unita condensatrice| 42.900,00

Dim. 1600x2680x2430H mm
Cella 870x2320x2120H mm

CELLA ASSEMBLABILE A PANNELLI COMPONIBILI
Atto a contenere : 2 carrelli CT5464 oppure 4 carrelli CT2764

* Potenza elettrica massima in Watt -10°C/ +55°C

SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
» SM4-C80 Suppleme_nto sonda di tempgratura_RlSCALDABlLE con 4 punti di lettura 320,00
f (solo versione T). Per abbattitore misto
CADM 80 | Supplemento per apparecchio con condensazione =~ PDMC82T 350,00
CACM 80 | ad acqua per mod. PCMC82T 350,00
ACCESSORI
Carrello per 27 teglie 600x400 mm
CT2764 Dimensioni 650x550x1835h 1.600,00
Capacita 27 x (600x400)
Interasse 60 mm
Carrello per 54 teglie 600x400 mm
CT5464 Dimensioni 650x950x1835h 1.900,00
Capacita 54 x (600x400)
Interasse 60 mm
CUR-82 Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno 2.760,00
CUR-LV 82 | Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno in acciaio verniciato 1.920,00

Per accessori di completamento vedi pagina 15
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CELLE DI ABBATTIMENTO RAPIDO A PAVIMENTO COMPLETE DI
UNITA’ CONDENSATRICE REMOTA AD ARIA — PORTE PASSANTI

RESA Kg/H
DESCRIZIONE . PREZZO
MODELLO VERSIONE WATT - ALIMENTAZIONE Sq croissant crudo (ja 60 gr. non EURO
lievitato fino a -18°C al cuore
3 x 20 x 60x80
3 x 40 x 60x40 Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura 450 71.200,00

PORTE PASSANTI

PDMC83T T | riscaldabie

30700W* — 3N AC400 50Hz

Senza unita condensatrice| 55.400,00

Abbattitore misto
Di serie: sonda di temperatura 630 79.300,00
pcmcs3T | [ | riscaldabile

37200W* — 3N AC400 50Hz

Senza unita condensatrice| 58.400,00

Dim. 1600x3780x2430H mm
Cella 870x3420x2120H mm

CELLA ASSEMBLABILE A PANNELLI COMPONIBILI
Atto a contenere : 3 carrelli CT5464 oppure 6 carrelli CT2764

* Potenza elettrica massima in Watt -10°C/ +55°C

SUPPLEMENTI
MODELLO DESCRIZIONE EURO
» SM4-C80 Suppleme_nto sonda di tempgratura_RlSCALDABlLE con 4 punti di lettura 320,00
f (solo versione T). Per abbattitore misto
CACM 80 Supplemento per apparecchio con condensazione PDMC83T 350,00
CACM 120 | ad acqua per mod. PCMC83T 350,00
ACCESSORI
Carrello per 27 teglie 600x400 mm
CT2764 Dimensioni 650x550x1835h 1.600,00
Capacita 27 x (600x400)
Interasse 60 mm
Carrello per 54 teglie 600x400 mm
CT5464 Dimensioni 650x950x1835h 1.900,00
Capacita 54 x (600x400)
Interasse 60 mm
CUR-83 Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno per mod. PDMC83T 3.200,00
CUR-LV 83 | Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno in acciaio verniciato 1.920,00
CUR-84 Copertura unita remota per I'utilizzo all'esterno per mod. PCMC83T 3.200,00

Per accessori di completamento vedi pagina 15
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ACCESSORI

PREZZO
MODELLO DESCRIZIONE EURO
SXM Sterilizzatore removibile modello STERILOX XM 480,00
SXL Sterilizzatore removibile modello STERILOX XL 1.170,00
SXP Predisposizione sterilizzatore 170,00
Q RX110S Stampant ¢ rilevament mod. 081S — 121S — 161S — 244S
~ RX110T te; g’i teerﬁeeraﬁjrz €0 mod. 081T - 121T - 161T 1.320,00
% RXC20T P P mod. C02 — C20 — C40 — C42 — C82 — C83
GX64 Griglia acciaio inox 600x400 mm 75,00
T32 Teglia in lamiera alluminata 600x400 mm H=20mm 30,00
T34 Teglia in lamiera alluminata 600x400 mm H=40mm 32,00
USBNT Supplemento per predisposizione uscita USB (da richiedere all'ordine) - per 480,00
versione T
USBNS Supplemento per predisposizione uscita USB (da richiedere all'ordine) - per 550,00
versione S
SISTEMA MULTI SONDE  (SOLO PER VERSIONE T)
)\3> SP1PL 220,00

Sonda aggiuntiva (non riscaldata) di temperatura a 1 punto
di lettura (solo per versione T)
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ACCESSORI

PREZZO
MODELLO DESCRIZIONE EURO
Sw SOFTWARE per la gestione dei dati A richiesta

INTERFACCIA

N
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NOTE
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CONDIZIONI DI FORNITURA

Prezzi:
| prezzi indicati nel presente listino non comprendono prestazioni ed opere non menzionate quali: oneri doganali,
trasporti, installazione, montaggio, allacciamento ed IVA.

Resa:
Franco nostro stabilimento di Taiedo di Chions (PN). In ogni caso la merce viaggia a rischio e pericolo del
committente.

Imballo:
In cartone o gabbia di legno compreso nel prezzo; altri tipi di imballo, se richiesti, saranno addebitati in aggiunta al
costo.

Termine di consegna:
Mediamente si riferisce a ca. 30 giorni lavorativi dalla data di emissione della conferma d'ordine ufficiale ed &
comunque un dato indicativo.

Apparecchi speciali non a catalogo:

Gli ordini saranno accettati solo se accompagnati da disegno dettagliato e descrizione tecnica.
Da questi deriveranno i costi sia degli apparecchi che degli imballi relativi.

Resta comunque a nostra discrezione la conferma dell'ordine.

Specifiche elettriche:

Le apparecchiature riportate nel presente listino sono per funzionamento ai voltaggi standard, cosi come riportato nei
relativi cataloghi e/o listino prezzi.

Per specifiche elettriche differenti, contattateci per una quotazione.

Modalita di pagamento:

Rispetteranno gli accordi presi con la Direzione Commerciale.

In caso di ritardi nei pagamenti verranno calcolati gli interessi di mora al tasso ufficiale di sconto maggiorato di 5
punti.

Garanzia:

La garanzia & legata alla data di fatturazione e copre un periodo di 12 mesi per tutte quelle parti che verranno
riconosciute difettose all'origine e che dovranno essere rese franco Taiedo di Chions (PN) con regolare bolla nella
quale dovra comparire il numero di fattura e di matricola dell'apparecchiatura alla quale le parti stesse si riferiscono.
La garanzia non copre, in alcun caso, componenti quali manopole, parti in plastica mobili, lampade spia, parti in
vetro, accessori in genere e quanto sia all'esterno dell'apparecchiatura.

La garanzia non copre danni (a persone e cose) derivanti da trasporti, installazioni non eseguite a perfetta regola
d'arte, uso improprio delle apparecchiature, manomissioni da parte di personale non autorizzato e da ogni altra
motivazione non dipendente dalla HIBER ALI S.p.A.

La garanzia non copre le spese di manodopera ed ogni altra spesa accessoria per la sostituzione delle parti.

La garanzia non contempla, in alcun caso, la sostituzione dell'apparecchiatura.

La garanzia ha valore solo ed unicamente nei confronti del diretto acquirente e non potra essere richiesta da terzi.

Validita dati:

| dati riportati nel presente listino (codici, prezzi, dimensioni, pesi, volumi, ecc.) sono indicativi.

La HIBER ALI S.p.A. si riserva il diritto di apportare, in qualsiasi momento, variazioni anche senza preavviso.
Per ogni controversia il foro competente € esclusivamente il tribunale di Pordenone.
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THE FUTURE OF THE CONSERVATION

MINI CELLE CON MONOBLOCCO

LISTINO PREZZI
HMC 04 16 - IT






MINI CELLE CON MONOBLOCCO

CON MONOBLOCCO A PARETE CON MONOBLOCCO A SOFFITTO

Le minicelle sono costruite con pannelli schiumati in poliuretano a cellule chiuse di densita 42 kg/m3, rivestiti in lamiera
zincoplastificata bianca con trattamento atossico.

L’'unione dei pannelli & ad incastro con gancio eccentrico in ferro zincato.

Lo spessore delle pareti € 70mm con pavimento 60mm.

L'altezza esterna & di 2060mm mentre I'altezza interna € di 1920mm.

La finitura del pavimento é:

@ Standard lamiera zincoplastificata grigia antiscivolo;

@ In opzione (con supplemento) acciaio inox AISI 304 18/10 bugnato antiscivolo R12;

La finitura del cielo é:

@ interno in lamiera zincoplastificata bianca;

@ esterno in lamiera zincata con cornice perimetrale in lamiera zincoplastificata bianca.

Tutte le minicelle hanno gli angoli interni del pavimento arrotondati, secondo le piu restrittive norme igieniche, ricavati
direttamente dalla lamiera, senza alcun profilo riportato.

La porta & incernierata a destra con maniglia di sicurezza per l'apertura dall'interno e serratura con chiave. Per porta
incernierata a sinistra non c’é sovrapprezzo ma dev’essere comunicato all’ordine.

Le porte sono munite di resistenza anticondensa nella cornice porta sia nelle versioni TN che nelle versioni BT.

Le mini celle sono munite di Luce interna e di un microporta per |'arresto dei ventilatori e I'accensione della luce ad apertura
porta.

Il pacchetto Minicelle € composto dalla cella e dai nuovi monoblocchi accavallati e/o a soffitto sia nella versione
TN(refrigerata) che nella BT (Bassa Temperatura).

Il controllo dei monoblocchi ¢ di tipo digitale con segnalazione visiva e sonora degli allarmi di funzionamento.

Per I'installazione dei monoblocchi & prevista di serie la foratura del pannello dove verra posizionato il monoblocco

E’ possibile la fornitura della cella senza foratura su esplicita richiesta.

Le Minicelle con monoblocco TN sono di classe “T” (43° amb.). Le Minicelle con monoblocco BT sono di classe ST (38°C)

Le scaffalature (opzionali) sono di tipo ALUPLAST in alluminio e polietilene grigio chiaro composte da 4 ripiani forati con una
portata di 150kg ognuno.



MINI CELLE CON MONOBLOCCO

profondita 1200

Maggiorazione
Dimensioni mm / Modello Temperatura CELLA MONOBLOCCO SCAFFALI pa |_/ir_ne_nto
Volume m?3 °C € € € acc:alg inox
— H1212TNP -2°+8°C 2.904,00 2.156,00 190,00
i H1212BTP* -20°-15°C 2.904,00 2.398,00 H5B51450104 190,00
- - H1212TNS -2°+8°C 2.904,00 2.457,00 406,00 190,00
1240x1200x2060 /216 m3 H1212BTS* -20°-15°C 2.904,00 2.715,00 190,00
' H1214TNP -2°+8°C 3.004,00 2.156,00 220,00
[ H1214BTP* -20°-15°C 3.004,00 2.521,00 H5B51450124 220,00
- |_ H1214TNS -2°+8°C 3.004,00 2.457,00 448,00 220,00
1440x1200x2060 / 2.56 m3 H1214BTS* -20°-15°C 3.004,00 2.855,00 220,00
= L H1216TNP -2°+8°C 3.126,00 2.156,00 240,00
[‘ H1216BTP* -20°-15°C 3.126,00 2.521,00 H5B51450144 240,00
— |_| H1216TNS -2°+8°C 3.126,00 2.457,00 490,00 240,00
1640x1200x2060 / 2.97 m? H1216BTS* -20°-15°C 3.126,00 2.855,00 240,00
H1218TNP -2°+8°C 3.420,00 2.281,00 270,00
H1218BTP* -20°-15°C 3.420,00 2.830,00 H5B4121801 270,00
H1218TNS -2°+8°C 3.420,00 2.591,00 816,00 270,00
1840x1200x2060 /3.38 me | H1218BTS* -20°-15°C 3.420,00 3.148,00 270,00
H1220TNP -2°+8°C 3.516,00 2.281,00 300,00
H1220BTP* -20°-15°C 3.516,00 2.830,00 H5B4122001 300,00
H1220TNS -2°+8°C 3.516,00 2.591,00 889,00 300,00
2040x1200x2060 / 3.79 m? H1220BTS* -20°-15°C 3.516,00 3.148,00 300,00
H1222TNP -2°+8°C 3.616,00 2.281,00 330,00
H1222BTP* -20°-15°C 3.616,00 2.830,00 H5B4122201 330,00
H1222TNS -2°+8°C 3.616,00 2.591,00 1.164,00 330,00
2240x1200x2060 / 4.19 me | H1222BTS* -20°-15°C 3.616,00 3.148,00 330,00
H1224TNP -2°+8°C 3.725,00 2.281,00 360,00
H1224BTP* -20°-15°C 3.725,00 2.875,00 H5B4122401 360,00
H1224TNS -2°+8°C 3.725,00 2.591,00 1.205,00 360,00
2440x1200x2060 / 4.60 m3 H1224BTS* -20°-15°C 3.725,00 3.172,00 360,00
H1226TNP -2°+8°C 3.778,00 2.281,00 390,00
H1226BTP* -20°-15°C 3.778,00 2.875,00 H5B4122601 390,00
H1226 TNS -2°+8°C 3.778,00 2.591,00 1.247,00 390,00
2640x1200x2060 / 5.01 m? H1226BTS* -20°-15°C 3.778,00 3.172,00 390,00
H1228TNP -2°+8°C 3.864,00 2.453,00 410,00
H1228BTP* -20°-15°C 3.864,00 2.875,00 H5B4122801 410,00
H1228TNS -2°+8°C 3.864,00 2.741,00 1.290,00 410,00
2840x1200x2060 / 5.41 me |  H1228BTS* -20°-15°C 3.864,00 3.172,00 410,00
Codice H...... P = installazione monoblocco a PARETE - Codice H...... S = installazione monoblocco a SOFFITTO

* Valvola di compensazione per tutte le minicelle BT
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MINI CELLE CON MONOBLOCCO

profondita 1400

Maggiorazione
Dimensioni mm / Modello Temperatura CELLA MONOBLOCCO SCAFFALI pa|_/ir_ne_nto
Volume m3 °C € € € acc:al€o inox
— H1412TNP -2°+8°C 3.149,00 2.156,00 220,00
i H1412BTP* -20°-15°C 3.149,00 2.521,00 220,00
e H1412TNS -2°+8°C 3.149,00 2.457,00 H5B51450104 220,00
1240x1400x2060/ 256 s | H1412BTS* -20°-15°C 3.149,00 2.855,00 406,00 220,00
H1414TNP -2°+8°C 3.272,00 2.156,00 250,00
H1414BTP* -20°-15°C 3.272,00 2.521,00 H5B4141401 250,00
H1414TNS -2°+8°C 3.272,00 2.457,00 775,00 250,00
1440x1400x2060 / 3.05 m? H1414BTS* -20°-15°C 3.272,00 3.148,00 250,00
H1416TNP -2°+8°C 3.358,00 2.281,00 280,00
H1416BTP* -20°-15°C 3.358,00 2.830,00 H5B4141601 280,00
H1416TNS -2°+8°C 3.358,00 2.591,00 816,00 280,00
1640x1400x2060 / 3.53 m? | H1416BTS* -20°-15°C 3.358,00 3.148,00 280,00
H1418TNP -2°+8°C 3.644,00 2.281,00 310,00
H1418BTP* -20°-15°C 3.644,00 2.830,00 H5B4141801 310,00
H1418TNS -2°+8°C 3.644,00 2.591,00 837,00 310,00
1840x1400x2060/ 4.02mo |  H1418BTS” -20%15°C 3.644,00 3.148,00 310,00
H1420TNP -2°+8°C 3.758,00 2.281,00 340,00
H1420BTP* -20°-15°C 3.758,00 2.830,00 H5B4142001 340,00
H1420TNS -2°+8°C 3.758,00 2.591,00 878,00 340,00
2040x1400x2060 / 4.50 m3 H1420BTS* -20°-15°C 3.758,00 3.172,00 340,00
H1422TNP -2°+8°C 3.850,00 2.281,00 380,00
H1422BTP* -20°-15°C 3.850,00 2.875,00 H5B4142201 380,00
H1422TNS -2°+8°C 3.850,00 2.591,00 1.246,00 380,00
2240x1400x2060/ 4.9 me | _11422BTS” 2015%C 3.850,00 3.172,00 380,00
H1424TNP -2°+8°C 3.966,00 2.453,00 410,00
H1424BTP* -20°-15°C 3.966,00 2.875,00 H5B4142401 410,00
H1424TNS -2°+8°C 3.966,00 2.741,00 1.367,00 410,00
2440x1400x2060 / 5.47 m? H1424BTS* -20°-15°C 3.966,00 3.172,00 410,00
H1426TNP -2°+8°C 4.037,00 2.453,00 440,00
H1426BTP* -20°-15°C 4.037,00 2.875,00 H5B4142601 440,00
H1426TNS -2°+8°C 4.037,00 2.741,00 1.375,00 440,00
2640x1400x2060 / 5.95 m? H1426BTS* -20°-15°C 4.037,00 3.172,00 440,00
H1428TNP -2°48°C 4.127,00 2.453,00 480,00
H1428BTP* -20°-15°C 4.127,00 4.363,00 H5B4142801 480,00
H1428TNS -2°+8°C 4.127,00 2.741,00 1.432,00 480,00
2840x1400x2060 / 6.44 me | H1428BTS* -20°-15°C 4.127,00 4.765,00 480,00
Codice H...... P = installazione monoblocco a PARETE - Codice H...... S = installazione monoblocco a SOFFITTO

* Valvola di compensazione per tutte le minicelle BT

5

HFR995867 € 105,00




MINI CELLE CON MONOBLOCCO

profondita 1600

Maggiorazione
Dimensioni mm / Modello Temperatura CELLA MONOBLOCCO SCAFFALI pa|_/ir_ne_nto
Volume m?3 °C € € € acc:alg inox
— H1612TNP -2°48°C 3.273,00 2.156,00 240,00
H H1612BTP* -20°-15°C 3.273,00 2.521,00 H5B51450104 240,00
e H1612TNS -2°+8°C 3.273,00 2.457,00 406,00 240,00
1240x1600x2060/ 2.97 m* |  H1612BTS* -20°-15°C 3.273,00 2.855,00 240,00
H1614TNP -2°48°C 3.389,00 2.281,00 280,00
H1614BTP* -20°-15°C 3.389,00 2.830,00 H5B4161401 280,00
H1614TNS -2°48°C 3.389,00 2.591,00 816,00 280,00
1440x1600x2060 / 3.53 m? H1614BTS* -20°-15°C 3.389,00 3.148,00 280,00
H1616TNP -2°48°C 3.424,00 2.281,00 320,00
H1616BTP* -20°-15°C 3.424,00 2.830,00 H5B4161601 320,00
H1616TNS -2°+8°C 3.424,00 2.591,00 857,00 320,00
1640x1600x2060/ 4.09 me |  H1616BTS* -20°-15°C 3.424,00 3.148,00 320,00
H1618TNP -2°+8°C 3.805,00 2.281,00 360,00
H1618BTP* -20°-15°C 3.805,00 2.875,00 H5B4161801 360,00
H1618TNS -2°+8°C 3.805,00 2.591,00 878,00 360,00
1840x1600x2060/ 4.65 me | H1618BTS” -20%-15°C 3.805,00 3.172,00 360,00
H1620TNP -2°48°C 3.921,00 2.453,00 400,00
H1620BTP* -20°-15°C 3.921,00 2.875,00 H5B4162001 400,00
H1620TNS -2°+8°C 3.921,00 2.741,00 977,00 400,00
2040x1600x2060 / 5.21 me | H1620BTS* -20°-15°C 3.921,00 3.172,00 400,00
H1622TNP -2°48°C 3.985,00 2.453,00 430,00
H1622BTP* -20°-15°C 3.985,00 2.875,00 H5B4162201 430,00
H1622TNS -2°+8°C 3.985,00 2.741,00 1.390,00 430,00
2240x1600x2060 / 5.77 me |  H1622BTS* -20°15°C 3.985,00 3.172,00 430,00
H1624TNP -2°,8°C 4.110,00 2.453,00 470,00
H1624BTP* -20°-15°C 4.110,00 2.875,00 H5B4162401 470,00
H1624TNS -2°+8°C 4.110,00 2.741,00 1.427,00 470,00
2440x1600x2060 / 6.34 m? | H1624BTS* -20°-15°C 4.110,00 3.172,00 470,00
H1626TNP -2°48°C 4.178,00 2.453,00 500,00
H1626BTP* -20°-15°C 4.178,00 4.363,00 H5B4162601 500,00
H1626TNS -2°48°C 4.178,00 2.741,00 1.247,00 500,00
2640x1600x2060/ 6.90 m3 | H1626BTS* -20°-15°C 4.178,00 4.765,00 500,00
H1628TNP -2°,8°C 4.259,00 2.453,00 550,00
H1628BTP* -20°-15°C 4.259,00 4.363,00 H5B4162801 550,00
H1628TNS -2°48°C 4.259,00 2.741,00 1.491,00 550,00
2840x1600x2060 / 7.46 m? | H1628BTS* -20°-15°C 4.259,00 4.765,00 550,00
Codice H...... P = installazione monoblocco a PARETE - Codice H...... S = installazione monoblocco a SOFFITTO

* Valvola di compensazione per tutte le minicelle BT

6

HFR995867 € 105,00




MINI CELLE CON MONOBLOCCO

profondita 1800

Maggiorazione
Dimensioni mm / Modello Temperatura CELLA MONOBLOCCO SCAFFALI pa |_/ir_ne_nto
Volume m3 °C € € € acc:al€o inox
H1814TNP -2°48°C 3.496,00 2.281,00 310,00
H1814BTP* -20°-15°C 3.496,00 2.830,00 H5B4181401 310,00
H1814TNS -2°+8°C 3.496,00 2.591,00 839,00 310,00
1440x1800x2060 / 4.02 me | H1814BTS* -20°-15°C 3.496,00 3.148,00 310,00
H1816TNP -2°+8°C 3.535,00 2.281,00 360,00
H1816BTP* -20°-15°C 3.535,00 2.875,00 H5B4181601 360,00
H1816TNS -2°+8°C 3.535,00 2.591,00 878,00 360,00
1640x1800Xx2060 / 4.65 m3 H1816BTS* -20°-15°C 3.535,00 3.172,00 360,00
H1818TNP -2°48°C 3.825,00 2.453,00 400,00
H1818BTP* -20°-15°C 3.825,00 2.875,00 H5B4181801 400,00
H1818TNS -2°+8°C 3.825,00 2.741,00 919,00 400,00
1840x1800x2060 / 5.29 m?3 H1818BTS* -20°-15°C 3.825,00 3.172,00 400,00
H1820TNP -2°+8°C 3.999,00 2.453,00 440,00
H1820BTP* -20°-15°C 3.999,00 2.875,00 H5B4182001 440,00
H1820TNS -2°+8°C 3.999,00 2.741,00 940,00 440,00
2040x1800x2060 / 5.93 m3 H1820BTS* -20°-15°C 3.999,00 3.172,00 440,00
H1822TNP -2°+8°C 4.075,00 2.453,00 480,00
H1822BTP* -20°-15°C 4.075,00 4.363,00 H5B4182201 480,00
H1822TNS -2°+8°C 4.075,00 2.741,00 1.370,00 480,00
2240x1800x2060 / 6.57 m» | H1822BTS* -20°-15°C 4.075,00 4.765,00 480,00
H1824TNP -2°+8°C 4.197,00 2.453,00 520,00
H1824BTP* -20°-15°C 4.197,00 4.363,00 H5B4182401 520,00
H1824TNS -2°+8°C 4.197,00 2.741,00 1.411,00 520,00
2440x1800x2060 / 7.20 me |  H1824BTS* -20°-15°C 4.197,00 4.765,00 520,00
H1826TNP -2°+8°C 4.284,00 2.453,00 580,00
H1826BTP* -20°-15°C 4.284,00 4.363,00 H5B4182601 580,00
H1826TNS -2°+8°C 4.284,00 2.741,00 1.453,00 580,00
2640x1800x2060/7.84 m? | H1826BTS* -20°-15°C 4.284,00 4.765,00 580,00
H1828TNP -2°+8°C 4.348,00 2.735,00 620,00
H1828BTP* -20°-15°C 4.348,00 4.363,00 H5B4182801 620,00
H1828TNS -2°+8°C 4.348,00 2.980,00 1.473,00 620,00
2840x1800x2060 /8.48 me |  H1828BTS” -20%-15°C 4.348,00 4.765,00 620,00
Codice H...... P = installazione monoblocco a PARETE - Codice H...... S = installazione monoblocco a SOFFITTO

* Valvola di compensazione per tutte le minicelle BT

HFR995867 € 105,00




MINI CELLE CON MONOBLOCCO

profondita 2000

Maggiorazione
Dimensioni mm / Modello Temperatura CELLA MONOBLOCCO SCAFFALI pa|_/ir_ne_nto
Volume m?3 °C € € € acc:alg inox
H2016TNP -2°+8°C 4.236,00 2.453,00 400,00
H2016BTP* -20°-15°C 4.236,00 2.875,00 H5B4201601 400,00
H2016TNS -2°+8°C 4.236,00 2.741,00 919,00 400,00
1640x2000x2060 / 5.21 me | 12016BTS* -20%15°C 4.236,00 3.172,00 400,00
H2018TNP -2°+8°C 4.606,00 2.453,00 440,00
H2018BTP* -20°-15°C 4.606,00 2.875,00 H5B4201801 440,00
H2018TNS -2°+8°C 4.606,00 2.741,00 960,00 440,00
1840x2000x2060/5.93 me |  H2018BTS” -2015°C 4.606,00 3.172,00 440,00
H2020TNP -2°+8°C 4.695,00 2.453,00 480,00
H2020BTP* -20°-15°C 4.695,00 4.363,00 H5B4202001 480,00
H2020TNS -2°+8°C 4.695,00 2.741,00 981,00 480,00
2040x2000x2060 / 6.64 m? H2020BTS* -20°-15°C 4.695,00 4.765,00 480,00
H2022TNP -2°4+8°C 4.786,00 2.453,00 540,00
H2022BTP* -20°-15°C 4.786,00 4.363,00 H5B4202201 540,00
H2022TNS -2°+8°C 4.786,00 2.741,00 1.453,00 540,00
2240x2000x2060 / 7.36 m3 H2022BTS* -20°-15°C 4.786,00 4.765,00 540,00
H2024TNP -2°+8°C 4.865,00 2.735,00 590,00
H2024BTP* -20°-15°C 4.865,00 4.363,00 H5B4202401 590,00
H2024TNS -2°+8°C 4.865,00 2.980,00 1.494,00 590,00
2440x2000x2060/ 8.07 m3 | H2024BTS* -20°-15°C 4.865,00 4.765,00 590,00
H2026 TNP -2°+8°C 5.061,00 2.735,00 640,00
H2026BTP* -20°-15°C 5.061,00 4.363,00 H5B4202601 640,00
H2026 TNS -2°+8°C 5.061,00 2.980,00 1.526,00 640,00
2640x2000x2060/8.79 m® | H2026BTS* -20°-15°C 5.061,00 4.765,00 640,00
H2028TNP -2°4.8°C 5.126,00 2.735,00 680,00
H2028BTP* -20°-15°C 5.126,00 4.363,00 H5B4202801 680,00
H2028TNS -2°+8°C 5.126,00 2.980,00 1.556,00 680,00
2840x2000%2060 / 9.50 m?3 H2028BTS* -20°-15°C 5.126,00 4.765,00 680,00
Codice H...... P = installazione monoblocco a PARETE - Codice H...... S = installazione monoblocco a SOFFITTO

* Valvola di compensazione per tutte le minicelle BT

HFR995867 € 105,00




MINI CELLE CON MONOBLOCCO
DIMENSIONI E VOLUMI IMBALLI

P
H1212 650 2050 2200 2.9
H1214 650 2050 2200 2.9
H1216 650 2050 2200 2.9
H1218 650 2050 2200 2.9
H1220 650 2050 2200 2.9
H1222 700 2250 2200 3.5
= H1224 700 2450 2200 3.8
H1226 700 2650 2200 4.1
H1228 700 2850 2200 4.4
H1412 650 2050 2200 2.9
H1414 650 2050 2200 2.9
H1416 650 2050 2200 2.9
H1418 650 2050 2200 2.9
H1420 650 2050 2200 2.9
H1422 700 2250 2200 3.5
H1424 700 2450 2200 3.8
H1426 700 2650 2200 4.1
H1428 700 2850 2200 4.4
H1612 650 2050 2200 2.9
H1614 650 2050 2200 2.9
H1616 650 2050 2200 2.9
H1618 650 2050 2200 2.9
H1620 650 2050 2200 2.9
H1622 700 2250 2200 3.5
H1624 700 2450 2200 3.8
H1626 700 2650 2200 4.1
H1628 700 2850 2200 4.4
H1814 650 2050 2200 2.9
H1816 650 2050 2200 2.9
H1818 650 2050 2200 2.9
H1820 650 2050 2200 2.9
H1822 700 2250 2200 3.5
H1824 700 2450 2200 3.8
H1826 700 2650 2200 4.1
H1828 700 2850 2200 4.4
H2016 650 2050 2200 2.9
H2018 650 2050 2200 2.9
H2020 650 2050 2200 2.9
H2022 700 2250 2200 3.5
H2024 700 2450 2200 3.8
H2026 700 2650 2200 4.1
H2028 700 2850 2200 4.4




NOTE
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CONDIZIONI DI FORNITURA

Prezzi:
| prezzi indicati nel presente listino non comprendono prestazioni ed opere non menzionate quali: oneri doganali,
trasporti, installazione, montaggio, allacciamento ed IVA.

Resa:
Franco nostro stabilimento di Taiedo di Chions (PN). In ogni caso la merce viaggia a rischio e pericolo del
committente.

Imballo:
In cartone o gabbia di legno compreso nel prezzo; altri tipi di imballo, se richiesti, saranno addebitati in aggiunta al
costo.

Termine di consegna:
Mediamente si riferisce a ca. 30 giorni lavorativi dalla data di emissione della conferma d'ordine ufficiale ed &
comunque un dato indicativo.

Apparecchi speciali non a catalogo:

Gli ordini saranno accettati solo se accompagnati da disegno dettagliato e descrizione tecnica.
Da questi deriveranno i costi sia degli apparecchi che degli imballi relativi.

Resta comunque a nostra discrezione la conferma dell'ordine.

Specifiche elettriche:

Le apparecchiature riportate nel presente listino sono per funzionamento ai voltaggi standard, cosi come riportato nei
relativi cataloghi e/o listino prezzi.

Per specifiche elettriche differenti, contattateci per una quotazione.

Modalita di pagamento:

Rispetteranno gli accordi presi con la Direzione Commerciale.

In caso di ritardi nei pagamenti verranno calcolati gli interessi di mora al tasso ufficiale di sconto maggiorato di 5
punti.

Garanzia:

La garanzia € legata alla data di fatturazione e copre un periodo di 12 mesi per tutte quelle parti che verranno
riconosciute difettose all'origine e che dovranno essere rese franco Taiedo di Chions (PN) con regolare bolla nella
quale dovra comparire il numero di fattura e di matricola dell'apparecchiatura alla quale le parti stesse si riferiscono.
La garanzia non copre, in alcun caso, componenti quali manopole, parti in plastica mobili, lampade spia, parti in
vetro, accessori in genere e quanto sia all'esterno dell'apparecchiatura.

La garanzia non copre danni (a persone e cose) derivanti da trasporti, installazioni non eseguite a perfetta regola
d'arte, uso improprio delle apparecchiature, manomissioni da parte di personale non autorizzato e da ogni altra
motivazione non dipendente dalla HIBER ALI S.p.A.

La garanzia non copre le spese di manodopera ed ogni altra spesa accessoria per la sostituzione delle parti.

La garanzia non contempla, in alcun caso, la sostituzione dell'apparecchiatura.

La garanzia ha valore solo ed unicamente nei confronti del diretto acquirente e non potra essere richiesta da terzi.

Validita dati:

| dati riportati nel presente listino (codici, prezzi, dimensioni, pesi, volumi, ecc.) sono indicativi.

La HIBER ALI S.p.A. siriserva il diritto di apportare, in qualsiasi momento, variazioni anche senza preavviso.
Per ogni controversia il foro competente € esclusivamente il tribunale di Pordenone.
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BASIC LINE

ARMADI FRIGORIFERI GN

Struttura in acciaio inox AISI 304 - Spessore di isolamento 75 mm (esente CFC e HCFC) - Refrigerazione
ventilata gruppo monoblocco - Refrigerante tipo R404A per modelli BT e R134a per modelli TN - Controllo
elettronico - Evaporazione automatica dell’acqua di condensa con serpentina a gas caldo - Evaporatore
trattato anticorrosione — Sbrinamento automatico - Battuta guarnizione porta con cavo termico sostituibile nei
modelli ..F - Porta auto chiudente e reversibile - Guarnizione magnetica intercambiabile senza utensili -
Cremagliere estraibili in acciaio inox - Guide in acciaio inox — Fondo con spigoli raggiati — Piedini in acciaio
regolabili in altezza - Dotazione di serie: 3 griglie Rilsan GN 2/1 per porta - Serratura di serie - Illuminazione

di serie

Dimensioni Capacita Volume Peso Temperatura Prezzo
Modello mm It m3 kg °C €
FBNO0070 700x830x2080 630 1.45 117/130 -2°+8°C 2.970,00
FBF0070 700x830x2080 630 1.45 124/139 -18°-21°C 3.370,00
FBI0070 700x830x2080 630 1.45 121/134 | -6°+4°C 3.730,00
}\ j/a/
Vano porta dotato di 3 coppie guide e 3 griglie RILSAN GN 2/1
Modello ittico: vano porta dotato di 6 coppie guide e 12 bacinelle GN 1/1
FBN0072 700x830x2080 630 1.45 120/133 -2°+8°C 3.540,00
= | FBF0072 700x830x2080 630 1.45 125/142 -18°-21°C 3.910,00
jﬁ\ j/Ef
Vano porta dotato di 2 coppie guide e 2 griglie RILSAN GN 2/1
ACCESSORI VEDI PAGINA 8




BASIC LINE

ARMADI FRIGORIFERI COMBINATI

Struttura in acciaio inox AISI 304 - Spessore di isolamento 75 mm (esente CFC e HCFC) - Refrigerazione
ventilata gruppo monoblocco - Refrigerante tipo R404A per modelli BT e R134a per modelli TN - Controllo
elettronico - Evaporazione automatica dell’acqua di condensa con serpentina a gas caldo - Evaporatore
trattato anticorrosione — Sbrinamento automatico - Battuta guarnizione porta con cavo termico sostituibile nei
modelli ..F - Porta auto chiudente e reversibile — Guarnizione magnetica intercambiabile senza utensili -
Cremagliere estraibili in acciaio inox - Guide in acciaio inox — Fondo con spigoli raggiati — Piedini in acciaio
regolabili in altezza - Dotazione di serie: 3 griglie Rilsan GN 2/1 per porta - Serratura di serie - Illuminazione

di serie

Dimensioni Capacita Volume Peso Temperatura Prezzo
Modello mm It m3 kg °C €
A o o
FBNNO072 700x830x2080 630 1.45 145/158 | A '20"800 5.400,00
L— B -2°+8°C
B
E\ ﬂ/ﬁ/
Vano porta dotato di 2 coppie guide e 2 griglie RILSAN GN 2/1
& A -2°48°C
y FBNF072 700x830x2080 630 1.45 146/159 | B -15°-25°C 5.470,00
A A -2°+8°C
— FBNI072 700x830x2080 630 1.45 147/150 B -6°44°C 5.640,00
B
A -15°-25°C
5\ FBFI072 700x830x2080 630 1.45 148/161 — 5.780,00
g B -6°4+4°C
Vano porta dotato di 2 coppie guide e 2 griglie RILSAN GN 2/1
Modello ittico: vano A dotato di 2 coppie guide e 2 griglie RILSAN GN 2/1
vano B dotato di 3 coppie guide e 6 bacinelle GN 1/1
ACCESSORI VEDI PAGINA 8




BASIC LINE

ARMADI FRIGORIFERI GN

Struttura in acciaio inox AISI 304 - Spessore di isolamento 75 mm (esente CFC e HCFC) - Refrigerazione
ventilata gruppo monoblocco - Refrigerante tipo R404A per modelli BT e R134a per modelli TN - Controllo
elettronico - Evaporazione automatica dell’acqua di condensa con serpentina a gas caldo - Evaporatore trattato
anticorrosione - Sbrinamento automatico - Battuta guarnizione porta con cavo termico sostituibile nei modelli
..F - Porta auto chiudente e reversibile - Guarnizione magnetica intercambiabile senza utensili - Cremagliere
estraibili in acciaio inox - Guide in acciaio inox - Fondo con spigoli raggiati - Piedini in acciaio regolabili in

altezza - Dotazione di serie: 3 griglie Rilsan GN 2/1 per porta - Serratura di serie - Illuminazione di serie

Dimensioni Capacita Volume Peso Temperatura Prezzo
Modello mm It m3 kg °C €
[ FBNO0140 1400x830x2080 1405 2.84 191/635 -2°+8°C 4.440,00
FBF0140 1400x830x2080 1405 2.84 200/225 -18°-21°C 4.910,00
FBI0140 1400x830x2080 1405 2.84 199/224 -6°+4°C 5.720,00
N
Vano porta dotato di 3 coppie guide e 3 griglie RILSAN GN 2/1
Modello ittico: vano porta dotato di 6 coppie guide e 12 bacinelle GN 1/1
FBNO0143 1400x830x2080 1405 2.84 194/219 -2°+8°C 4.980,00
FBF0143 1400x830x2080 1405 2.84 203/228 -18°-21°C 5.440,00
Vano porta dotato di 2 coppie guide e 2 griglie RILSAN GN 2/1
FBNO144 1400x830x2080 1405 2.84 197/222 -2°+8°C 5.520,00
FBF0144 1400x830x2080 1405 2.84 206/231 -18°-21°C 5.990,00
Vano porta dotato di 2 coppie guide e 2 griglie RILSAN GN 2/1
ACCESSORI VEDI PAGINA 8




ARMADI FRIGORIFERI COMBINATI

Struttura in acciaio inox AISI 304 - Spessore di isolamento 75 mm (esente CFC e HCFC) - Refrigerazione
ventilata gruppo monoblocco - Refrigerante tipo R404A per modelli BT e R134a per modelli TN - Controllo
elettronico - Evaporazione automatica dell’acqua di condensa con serpentina a gas caldo - Evaporatore trattato
anticorrosione - Sbrinamento automatico - Battuta guarnizione porta con cavo termico sostituibile nei modelli
..F - Porta auto chiudente e reversibile - Guarnizione magnetica intercambiabile senza utensili - Cremagliere
estraibili in acciaio inox - Guide in acciaio inox - Fondo con spigoli raggiati - Piedini in acciaio regolabili in

altezza - Dotazione di serie: 3 griglie Rilsan GN 2/1 per porta - Serratura di serie - Illuminazione di serie

B AS I C LI N E Dimensioni Capacita Volume Peso

Temperatura Prezzo
Modello mm It m3 kg °C €
A 0°+10°C
FBPN140 1400x830x2080 1405 2.84 285/365 | B -2°+8°C 5.610,00
A -2°48°C
FBNN140 1400x830x2080 1405 2.84 350/350 | B -2°48°C 5.710,00
A -15°-25°C
FBFN140 1400x830x2080 1405 2.84 550/365 | B .2°48°C 5.960,00
A
-B°+4° )"Q,
FBNI140 1400x830x2080 1405 2.84 365/365 g_g;gog 6.170,00
RNy B
FBFI140 1400x830x2080 | 1405 284 | 3656550 | A-6°+4°C 22| 648000
B -15°-25°C

Vano porta dotato di 3 coppie guide e 3 griglie RILSAN GN 2/1
Modello ittico: vano A dotato di 6 coppie guide e 12 bacinelle GN 1/1

vano B dotato di 3 coppie guide, 3 griglie RILSAN GN 2/1 e 12 bacinelle GN 1/1

FBPN143 1400x830x2080 1405 2.84 217/243
FBNN143 1400x830x2080 1405 2.84 217/243
FBFN143 1400x830x2080 1405 2.84 219/245
FBNI143 1400x830x2080 1405 2.84 219/245
FBFI143 1400x830x2080 1405 2.84 222/250

A 0°+10°C
B -2°+8°C

A -2°+8°C
B -2°+8°C
A -2°+8°C
B -15°-25°C

A -2°48°C
B -6°+4°C

A -15°-25°C
B -6°4+4°C

6.720,00

6.820,00

7.040,00

7.310,00

7.510,00

Vano porta dotato di 3 coppie guide e 3 griglie RILSAN GN 2/1
Modello ittico: vano A dotato di 6 coppie guide e 12 bacinelle GN 1/1

vano B dotato di 3 coppie guide, 3 griglie RILSAN GN 2/1 e 12 bacinelle GN 1/1

ACCESSORI VEDI PAGINA 8




ARMADI FRIGORIFERI GN

ACCESSORI

Versione Modello mm €
Rilsan FGGP21R 530x650 32,00
Griglia portavivande GN 2/1
Acciaio inox FGGP21I 530x650 93,00
Coppia guide per griglie L _
portavivande GN 2/1 Acciaio inox FBCGI21 L=615 42,00
(KX"; g)uide per teglie 600x400 Nr.10 coppie guide FKGTI64 630,00
Kit porta teglie per pasticceria |\ o goppie guide F20TI64 770,00
600x400 ’
= =
T @
& ¢ - H =127 mm
@ @ Kit ruote Nr. 4 FKRI004 @ = 100 mm 175,00
: ) . GN 1/1
v Bacinella in plastica 215 FGPC11P 530x325x150 42,00
Bacinella per pesce con falso
fondo forato GN 1/1 FGPC11l 530x325x150 105,00
\1 Supplemento luce FBKLO001 72,00
-




700 LINE

ARMADI FRIGORIFERI GN

Struttura in acciaio inox AISI 304 - Spessore di isolamento 60 mm (esente CFC e HCFC) - Refrigerazione
ventilata con evaporatore in cella - Refrigerante tipo R404A per modelli BT e R134a per modelli TN - Controllo
elettronico - Evaporazione automatica dell’acqua di condensa con serpentina a gas caldo - Evaporatore trattato
anticorrosione - Sbrinamento automatico - Battuta guarnizione porta con cavo termico sostituibile nei modelli
..F - Porta auto chiudente e reversibile - Guarnizione magnetica intercambiabile senza utensili - Cremagliere
estraibili in acciaio inox - Guide in acciaio inox - Fondo con spigoli raggiati - Piedini in acciaio regolabili in

altezza - Dotazione di serie: 3 griglie Rilsan GN 2/1 per porta - Serratura di serie - Illuminazione a richiesta

Dimensioni Capacita Volume Peso Temperatura Prezzo
Modello mm It m3 kg °C €
™S ﬁ
FBP7055 700x700x2080 500 1.24 107/120 0°+10°C 2.800,00
FBN7055 700x700x2080 500 1.24 107/120 -2°+8°C 2.970,00
FBF7055 700x700x2080 500 1.24 114/129 -18°-21°C 3.370,00
jﬁ\ ﬂ/f
FBP7110 1400x700x2080 1100 2.42 179/214 0°+10°C 4.220,00
FBN7110 1400x700x2080 1100 2.42 179/214 -2°+8°C 4.440,00
FBF7110 1400x700x2080 1100 2.42 188/213 -18°-21°C 4.910,00
Vano porta dotato di 3 griglie RILSAN con guide
AC C ES S 0 RI Versione Modello Dimensioni Prezzo
€
Griglia portavivande Rilsan FGGP55R 530x550 32,00
Coppia guide per griglie L
portavivande Acciaio inox FBCGI55 42,00
ﬁ @ . H =127 mm
ﬁ @ Kit ruote Nr. 4 FKRI004 @ = 100 mm 175,00
Supplemento luce FBKLOO1 72,00

(prezzo per porta)




ARMADI FRIGORIFERI GN 2/1

Struttura in acciaio inox AISI 304 - Spessore di isolamento 83 mm (esente CFC) - Pannello apribile per
facilitare la manutenzione periodica (pulizia del condensatore) — Celle interne con angoli arrotondati per una

/"\ facile pulizia — Illuminazione e serratura di serie - Dotazione: 3 griglie plastificate per porta - Piedini in acciaio
(éj\ ;gﬁ’; 150 mm regolabili in altezza - Porta reversibile e con impugnatura ergonomica - Guarnizione magnetica
\ < intercambiabile senza utensili - Micro interruttore per arresto del moto ventilatore ad apertura porta -

Predisposizione per installazione su plinto — Conforme alla norma EN23953 relativa ai mobili frigoriferi destinati
alla vendita ed esposizione

Refrigerante tipo R134a per modelli TN, R404A per modelli BT e R290 a richiesta - Evaporazione automatica
dell’acqua di condensa con serpentina a gas caldo - Unita di condensazione a monoblocco, evaporatore
all’esterno della cella, ventilazione forzata dall’alto verso il basso - Pannello di controllo con scheda in
membrana - Gestione allarmi visivi e sensori di visualizzazione

SU P E RI 0 R LI N E Dimensioni Capacita Volume Peso Temperatura Prezzo

. mm It m?3 kg °C €
HIHP70TH 700x840x2080 630 1.45 117/130 -2°48°C 3.470.00
HIHP70BT 700x840x2080 630 1.45 124/139 15°-95°C 3.830,00

Vano porta dotato di 3 coppie guide e 3 griglie RILSAN GN 2/1
HIHP140TH 1400x840x2080 1405 2.84 191/216 | -2°+8°C 5.230,00
HIHP140BT 1400x840x2080 1405 2.84 200/225 | -15°-25°C 5.730,00
Vano porta dotato di 3 coppie guide e 3 griglie RILSAN GN 2/1

ACCESSORI VEDI PAGINA 11
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ARMADI FRIGORIFERI GN 2/1

ACCESSORI

Versione mm €

Rilsan FGGP21R 530x650 32,00
Griglia portavivande GN 2/1
Acciaio inox FGGP21l 530x650 93,00
Coppia guide per griglie e _
portavivande GN 2/1 Acciaio inox FBCGI21 L=615 42,00
=5 5
& © ]
Cg % Kit ruote Nr. 4 FKRI004 b= 150 mm 175,00

@V

Bacinella in plastica PRSI FGPC11P 530x325x150 42,00

Bacinella per pesce con falso
fondo forato GN 1/1 FGPC11l 530x325x150 105,00

1




ARMADIO STAGIONATORE

Costruzione monoscocca con finitura interna ed esterna in acciaio inox AISI 304 18/10 (satinato Scotch-Brite) - Schienale esterno e
fondo esterno in acciaio elettrozincato — Fondo interno stampato a contenimento - Isolamento spessore 60 mm in poliuretano espanso
privo di HCFC con densita circa 42 kg/m0O - Batteria evaporante in rame con alette in alluminio protetta contro la corrosione con vernici
atossiche - Batteria condensante in ferro verniciato ad alta resa termica - Regolazione dell’'umidita relativa (UR%) tramite apposita
sonda e generatore di vapore - Ricambi dell’aria tramite ventilatore estrattore automatico e temporizzato dal controllo - Resistenza
anticodenda sulla cornice porta — Guarnizione magnetica sui quattro lati e contromagnete sulle battute guarnizione — Porta in acciaio inox
AISI 304 18/10 (satinata Scotch-Brite) — Porta autochiudente con blocco in apertura a 100° - Maniglia ergonomica a tutta altezza -
Piedini in acciaio inox @ 2” regolabili H 150+180 mm

ALLESTIMENTO INTERNO
Montanti e guide in acciaio inox AISI 304 18/10, smontabili senza I'utilizzo di utensili per facilitare la pulizia - 12 ganciere regolabili su
guide a “C” (4 x ripiano) adatte ad appendere gli insaccati

GRUPPO REFRIGERANTE

Allacciamento elettrico con spina Schuko 230V-IPh-50Hz - Allacciamento carico acqua predisposto con raccordo 34” M- Impianto
monoblocco a soffitto per permettere lo sfruttamento dell’intero volume refrigerato (no linea max carico) - Monoblocco refrigeratore
asportabile dall’alto per una semplice ed agevole manutenzione o sostituzione - Fluido refrigerante R134a - Sistema di raffreddamento a
ventilazione forzata e controllata per garantire la massima efficienza ed uniformita in tutta la cella del microclima generato - Cicli di
sbrinamento automatici per un risparmio energetico — Sistema di evaporazione dell’acqua di sbrinamento a gas surriscaldato e resistenza
elettrica termostatata - Per le versioni predisposte l'evaporazione dell’acqua di sbrinamento avviene tramite resistenza elettrica
termostatata

COMANDI DI CONTROLLO E SICUREZZE

10 programmi con nr.6 fasi ciascuno per controllare temperatura, umidita e tempo — Controllo in grado di mantenere il corretto grado di
umidita interno della cella dal 30+95% UR - Controllo a microprocessore dotato di sonda cella, sonda evaporatore, sonda condensatore e
sonda UR% per il totale monitoraggio del buon funzionamento dello Stagionatore - Sbrinamento elettrico intelligente (si attiva solo se
necessario per evaporatore sbrinato) - Compressore con protettore termico a riarmo automatico contro i surriscaldamenti o bruciature -
Fermata automatica del ventilatore evaporatore all’apertura della porta - Segnalazione allarmi: HACCP, porta aperta, sbrinamento
difettoso, condensatore sporco, black-out

HACCP
Il nuovo controllo risponde alle piu severe norme HACCP, memorizzando e segnalando gli allarmi di alta e bassa temperatura sia bordo che in
modo remoto - Gli allarmi e i dati di funzionamento possono essere visualizzati in un PC tramite software e telecomando a infrarossi

VERSIONAMENTI - OPTIONAL
Condensazione ad acqua - Predisposto con gruppo condensante remoto - Kit inversione porte dx/sx - Kit ruote

Classe Modello Dimensioni Temperatura| Umidita |Refrigerante w Peso Prezzo
Climatica mm °C relativa % gas V/~/Hz kg €
N
S
— | 506"
(1148)*
T HAS EN2 740x1010x2070 | 10°+30°C 30+95 R134a 165 6.320,00
230/1/50
N
506"
(1148)**
T HAS EN2 VTR | 740x1010x2070 | 10°+30°C 30+95 R134a 165 6.720,00
230/1/50
Potenza elettrica massima in Watt 1182
Vano porta dotato di 3 coppie guida a “C” + 12 ganciere
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ARMADIO SCONGELATORE

CARATTERISTICHE GENERALI

Fianchi esterni in acciaio inox AISI 304 18/10 (satinati Scotch-Brite) - Porta in acciaio inox AISI 304 18/10 (satinati Scotch-Brite) -
Schienale esterno in acciaio elettrozincato - Rivestimento interno completamente raggiato in acciaio inox AISI 304 18/10 - Fondo interno
stampato a contenimento - Isolamento spessore 60 mm in poliuretano espanso privo di HCFC con densita circa 42 kg/m3 - Batteria
evaporante in rame con alette in alluminio protetta contro la corrosione con vernici atossiche - Batteria condensante in ferro verniciato ad
alta resa termica - Resistenza anticondensa, posta sul cassone sotto la battuta guarnizione magnetica - Maniglia ergonomia a tutta
altezza e guarnizione magnetica sui 4 lati della porta - Piedini in acciaio inox @ 2” regolabili H 150 +180 mm - Porte autochiudenti con
blocco in apertura a 100°

ALLESTIMENTO INTERNO
Montanti e guide in acciaio inox AISI 304 18/10, facilmente pulibili - Convogliatore sullo schienale per una distribuzione uniforme dell’aria
‘calda’ durante la fase di scongelamento

GRUPPO REFRIGERANTE

Impianto montato su un’unica struttura monoblocco, che permette di utilizzare al massimo lo spazio interno - Evaporatore ventilato per
garantire la massima efficienza del sistema di raffreddamento - Compressore, condensatore ed evaporatore asportabili dall’alto per una
semplice ed agevole manutenzione o sostituzione - Fluido refrigerante R134a - Dispositivo automatico di sbrinamento e sistema di
evaporazione dell’acqua di condensa senza apporto di energia elettrica

COMANDI DI CONTROLLO E SICUREZZE

TELETERMOSTATO DIGITALE specifico per la funzione di scongelamento e di conservazione - La fase di scongelamento avviene
riscaldando la cella tramite resistenze elettriche;alla fine di questa fase, determinata dalla sonda spillone, I'apparecchiatura passa alla
fase di conservazione positiva - Protettore termico a riarmo automatico a salvaguardia del compressore - Microinterruttore arresto
ventilazione interna all’apertura porta - Serratura porta con chiave

VERSIONAMENTI-OPTIONAL
Versione condensata ad acqua - Versione predisposta con gruppo remoto - Due mezze porte per vano - Kit inversion porte dx/sx - Kit
ruote

Classe Modello Dimensioni Capacita | Temperatura | Refrigerante w Peso Prezzo
Climatica mm It °C gas V/~/Hz kg €
740x910x2070 506*
(1148)**
T HAT GN2 Passo tra 820 -2°+20°C R134a 140/170 6.490,00
coppie guida
35-50 mm 230/1/50

Capacita di scongelamento kg 70 in 5 ore

Vano porta dotato di 4 griglie GN 2/1
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TAVOLI REFRIGERATI SENZA CASSETTO

Struttura in acciaio inox AISI 304 - Spessore di isolamento 50 mm (esente CFC e HCFC) - Refrigerazione
ventilata - Sbrinamento automatico - Evaporazione automatica dell’acqua di sbrinamento - Refrigerante R404A
- Porta reversibile - Guarnizione magnetica intercambiabile senza utensili - Cassetti refrigerati con guide
telescopiche in acciaio inox AISI 304 - Fondo con spigoli raggiati - Monoblocco a tampone esterno alla cella -
Piedini regolabili in altezza - Dotazione di serie: nr. 1 griglia GN 1/1 Rilsan per porta e telaio supporto griglie a
2 posizioni - Controllo elettronico - Classe climatica tropicalizzato +43°C

STANDARD LINE

Dimensioni Capacita Volume Peso Temperatura Prezzo
Modello mm It m? kg °C €
TRN10NS 764x675x810 108 0.5 109 -2°+8°C 2.530,00
TRN10NP 768x700x850 108 0.5 125 -2°+8°C 2.830,00
TRN10NA 768x700x950 108 0.5 126 -2°+8°C 2.890,00
TRN12NS 764x675x810 108 0.5 109 -2°+8°C 2.920,00
TRN12NP 768x700x850 108 0.5 125 -2°+8°C 3.210,00
TRN12NA 768x700x950 108 0.5 126 -2°+8°C 3.280,00
TRN20ONS 1186x675x810 242 0.8 155 -2°+8°C 2.950,00
TRN20NP 1190x700x850 242 0.8 168 -2°+8°C 3.300,00
TRN20ONA 1190x700x950 242 0.8 170 -2°+8°C 3.380,00
TRN22NS 1186x675x810 242 0.8 155 -2°+8°C 3.340,00
TRN22NP 1190x700x850 242 0.8 168 -2°+8°C 3.680,00
TRN22NA 1190x700x950 242 0.8 170 -2°+8°C 3.760,00
Vano porta dotato di 1 griglia RILSAN GN 1/1 per vano
f S P A
Senza piano Con piano Con alzatina

ACCESSORI VEDI PAGINA 18
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TAVOLI REFRIGERATI SENZA CASSETTO

Struttura in acciaio inox AISI 304 - Spessore di isolamento 50 mm (esente CFC e HCFC) - Refrigerazione
ventilata - Sbrinamento automatico - Evaporazione automatica dell’acqua di sbrinamento - Refrigerante R404A
- Porta reversibile - Guarnizione magnetica intercambiabile senza utensili - Cassetti refrigerati con guide
telescopiche in acciaio inox AISI 304 - Fondo con spigoli raggiati - Monoblocco a tampone esterno alla cella -
Piedini regolabili in altezza - Dotazione di serie: nr. 1 griglia GN 1/1 Rilsan per porta e telaio supporto griglie a
2 posizioni - Controllo elettronico - Classe climatica tropicalizzato +43°C

STANDARD LINE

Dimensioni Capacita Volume Peso Temperatura Prezzo
. mm It m3 kg °C €
TRN30NS 1608x675x810 375 1.0 200 -2°+8°C 3.530,00
TRN30NP 1612x700x850 375 1.3 232 -2°+8°C 3.930,00
TRN30NA 1612x700x950 375 1.3 235 -2°+8°C 4.010,00
TRN32NS 1608x675x810 375 1.0 200 -2°+8°C 3.920,00
TRN32NP 1612x700x850 375 1.3 232 -2°+8°C 4.310,00
TRN32NA 1612x700x950 375 1.3 235 -2°+8°C 4.400,00
TRN40ONS 2030x675x810 508 1.3 260 -2°+8°C 4.110,00
TRN4ONP 2034x700x850 508 1.3 300 -2°+8°C 4.570,00
TRN4ONA 2034x700x950 508 1.3 303 -2°+8°C 4.660,00
TRN42NS 2030x675x810 508 1.3 260 -2°+8°C 4.500,00
TRN42NP 2034x700x850 508 1.3 300 -2°+8°C 4.960,00
TRN42NA 2034x700x950 508 1.3 303 -2°+8°C 5.050,00
Vano porta dotato di 1 griglia RILSAN GN 1/1 per vano
’é S P A
Senza piano Con piano Con alzatina

ACCESSORI VEDI PAGINA 18
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TAVOLI PREDISPOSTI SENZA CASSETTO
(SENZA GRUPPO)

Struttura in acciaio inox AISI 304 - Spessore di isolamento 50 mm (esente CFC e HCFC) - Refrigerazione
ventilata - Sbrinamento automatico - Evaporazione automatica dell’acqua di sbrinamento - Refrigerante R134a
- Porta reversibile - Guarnizione magnetica intercambiabile senza utensili - Cassetti refrigerati con guide
telescopiche in acciaio inox AISI 304 - Fondo con spigoli raggiati - Monoblocco a tampone esterno alla cella -
Piedini regolabili in altezza - Dotazione di serie: nr. 1 griglia GN 1/1 Rilsan per porta e telaio supporto griglie a
2 posizioni - Controllo elettronico - Classe climatica tropicalizzato +43°C

STANDARD LINE

Dimensioni Capacita Volume Peso Temperatura Prezzo
Modello mm It m3 kg °C €
TRN10PS 764x675x810 108 0.5 109 -2°+8°C 2.330,00
TRN10PP 768x700x850 108 0.5 125 -2°+8°C 2.610,00
TRN10PA 768x700x950 108 0.5 126 -2°+8°C 2.680,00
TRN12PS 764x675x810 108 0.5 109 -2°+8°C 2.710,00
TRN12PP 768x700x850 108 0.5 125 -2°+8°C 3.000,00
TRN12PA 768x700x950 108 0.5 126 -2°+8°C 3.070,00
TRN20PS 1186x675x810 242 0.8 155 -2°+8°C 2.680,00
TRN20PP 1190x700x850 242 0.8 168 -2°+8°C 3.030,00
TRN20PA 1190x700x950 242 0.8 170 -2°+8°C 3.100,00
TRN22PS 1186x675x810 242 0.8 155 -2°+8°C 3.070,00
TRN22PP 1190x700x850 242 0.8 168 -2°+8°C 3.420,00
TRN22PA 1190x700x950 242 0.8 170 -2°+8°C 3.490,00
EVAPORATORE SCHIUMATO NELLA PARTE POSTERIORE;
PREDISPOSIZIONE A VALVOLA (R404A)
Vano porta dotato di 1 griglia RILSAN GN 1/1 per vano
f S P A
Senza piano Con piano Con alzatina

ACCESSORI VEDI PAGINA 18
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TAVOLI PREDISPOSTI SENZA CASSETTO
(SENZA GRUPPO)

Struttura in acciaio inox AISI 304 - Spessore di isolamento 50 mm (esente CFC e HCFC) - Refrigerazione
ventilata - Sbrinamento automatico - Evaporazione automatica dell’acqua di sbrinamento - Refrigerante R134a
- Porta reversibile - Guarnizione magnetica intercambiabile senza utensili - Cassetti refrigerati con guide
telescopiche in acciaio inox AISI 304 - Fondo con spigoli raggiati - Monoblocco a tampone esterno alla cella -
Piedini regolabili in altezza - Dotazione di serie: nr. 1 griglia GN 1/1 Rilsan per porta e telaio supporto griglie a
2 posizioni - Controllo elettronico - Classe climatica tropicalizzato +43°C

STANDARD LINE

Dimensioni Capacita Volume Peso Temperatura Prezzo
Modello mm It m3 kg °C €
TRN30PS 1608x675x810 375 1.0 170 -2°+8°C 3.290,00
TRN30PP 1612x700x850 375 1.3 202 -2°+8°C 3.680,00
TRN30PA 1612x700x950 375 1.3 205 -2°+8°C 3.770,00
TRN32PS 1608x675x810 375 1.0 170 -2°+8°C 3.670,00
TRN32PP 1612x700x850 375 1.3 202 -2°+8°C 4.080,00
TRN32PA 1612x700x950 375 1.3 205 -2°+8°C 4.160,00
TRN40PS 2030x675x810 508 1.3 230 -2°+8°C 3.940,00
TRN40PP 2034x700x850 508 1.3 270 -2°+8°C 4.390,00
TRN40PA 2034x700x950 508 1.3 273 -2°+8°C 4.490,00
TRN42PS 2030x675x810 508 1.3 230 -2°+8°C 4.315,00
TRN42PP 2034x700x850 508 1.3 270 -2°+8°C 4.780,00
TRN42PA 2034x700x950 508 1.3 273 -2°+8°C 4.880,00
EVAPORATORE SCHIUMATO NELLA PARTE POSTERIORE;
PREDISPOSIZIONE A VALVOLA (R404A)
Vano porta dotato di 1 griglia RILSAN GN 1/1 per vano
f S P A
Senza piano Con piano Con alzatina

ACCESSORI VEDI PAGINA 18
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TAVOLIGN 1/1

KIT CASSETTIERE

Versione Modello mm €
H (int) = 240 mm 400,00
2 cassettoni KCR21
H (int) = 240 mm Sovraprezzo
H (int) = 150 mm
1 cassetto + 420,00
= KCR12
H (int) = 330 mm 1 bottigliera Sovraprezzo
H (int) = 150 mm
680,00
H (int) = 150 mm 3 cassetti KCR13
Sovraprezzo
H (int) = 115 mm

Sovrapprezzo in sostituzione di ogni porta al momento dell’'ordine

PER KIT CASSETTIERE DA ADATTARE SU TAVOLI REFRIGERATI GIA IN UTENZA CHIEDERE PREVENTIVO

ACCESSORI

Versione Modello
mm €
Griglia portavivande
Acciaio inox AISI 304 TGGP11l 325x530 65,00
Nr. 4 TKRI004 200,00
) H =158 mm
Kit ruote @ = 125 mm
Nr. 6 TKRI006 290,00
Supplemento serratura TKSSO00I 110,00
s KUCR1N 760,00
_Unlta co_ndensante per
installazione remota KUCR23N 790,00
MAX 4 mi KUCR4N 820,00
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TAVOLI FREEZER SENZA CASSETTO

Struttura in acciaio inox AISI 304 - Spessore di isolamento 50 mm (esente CFC e HCFC) - Refrigerazione
ventilata - Sbrinamento automatico - Evaporazione automatica dell’acqua di sbrinamento - Unita condensatrice
estraibile su guide - Refrigerante tipo R404A per modelli BT e R134a per modelli TN - Battuta guarnizione porta
con cavo termico intercambiabile - Porta autochiudente e reversibile - Guarnizione magnetica intercambiabile
senza utensili - Cassetti refrigerati con guide telescopiche in acciaio inox AISI 304 - Fondo e cella con spigoli
raggiati, dotati di piletta di scarico per pulizia - Evaporatore trattato anticorrosione - Piedini in acciaio inox
regolabili in altezza - Dotazione di serie: nr. 1 griglia GN 1/1 Rilsan per porta e nr. 1 telaio supporto griglie a 5
posizioni - Controllo elettronico

STANDARD LINE

Dimensioni Capacita Volume Peso Temperatura Prezzo
Modello mm It m?3 kg °C €
TRF10NS 764x675x810 108 0.5 119 -15°-20°C 3.090,00
TRF10NP 768x700x850 108 0.5 135 -15°-20°C 3.390,00
TRF10NA 768x700x950 108 0.5 136 -15°-20°C 3.450,00
TRF20NS 1186x675x810 242 0.8 165 -15°-20°C 3.550,00
TRF20NP 1190x700x850 242 0.8 178 -15°-20°C 3.910,00
TRF20NA 1190x700x950 242 0.8 180 -15°-20°C 3.780,00
TRF30NS 1608x675x810 375 1.0 205 -15°-20°C 4.280,00
TRF30NP 1612x700x850 375 1.3 237 -15°-20°C 4.710,00
TRF30NA 1612x700x950 375 1.3 240 -15°-20°C 4.760,00
TRF40NS 2030x675x810 508 1.3 265 -15°-20°C 5.040,00
TRF40NP 2034x700x850 508 1.3 305 -15°-20°C 5.500,00
TRF40NA 2034x700x950 508 1.3 308 -15°-20°C 5.600,00
Cassetto refrigerato di servizio sopra I'unita condensatrice / Vano porta dotato di 1 griglia RILSAN GN 1/1 per vano
ﬁ S P A
Senza piano Con piano Con alzatina

ACCESSORI VEDI PAGINA 21
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TAVOLI PREDISPOSTI SENZA CASSETTO
(SENZA GRUPPO)

Struttura in acciaio inox AISI 304 - Spessore di isolamento 50 mm (esente CFC e HCFC) - Refrigerazione
ventilata - Sbrinamento automatico - Evaporazione automatica dell’acqua di sbrinamento - Unita condensatrice
estraibile su guide - Refrigerante tipo R404A per modelli BT e R134a per modelli TN - Battuta guarnizione porta
con cavo termico intercambiabile - Porta autochiudente e reversibile - Guarnizione magnetica intercambiabile
senza utensili - Cassetti refrigerati con guide telescopiche in acciaio inox AISI 304 - Fondo e cella con spigoli
raggiati, dotati di piletta di scarico per pulizia - Evaporatore trattato anticorrosione - Piedini in acciaio inox
regolabili in altezza - Dotazione di serie: nr. 1 griglia GN 1/1 Rilsan per porta e nr. 1 telaio supporto griglie a 5
posizioni - Controllo elettronico

STANDARD LINE

Dimensioni Capacita Volume Peso Temperatura Prezzo
Modello mm It m3 kg °C €
TRF10PS 764x675x810 108 0.5 119 -15°-20°C 2.550,00
TRF10PP 768x700x850 108 0.5 135 -15°-20°C 2.850,00
TRF10PA 768x700x950 108 0.5 136 -15°-20°C 2.910,00
TRF20PS 1186x675x810 242 0.8 165 -15°-20°C 2.950,00
TRF20PP 1190x700x850 242 0.8 178 -15°-20°C 3.300,00
TRF20PA 1190x700x950 242 0.8 180 -15°-20°C 3.380,00
TRF30PS 1608x675x810 375 1.0 205 -15°-20°C 3.530,00
TRF30PP 1612x700x850 375 1.3 237 -15°-20°C 3.930,00
TRF30PA 1612x700x950 375 1.3 240 -15°-20°C 4.010,00
TRF40PS 2030x675x810 508 1.3 265 -15°-20°C 4.180,00
TRF40PP 2034x700x850 508 1.3 305 -15°-20°C 4.630,00
TRF40PA 2034x700x950 508 1.3 308 -15°-20°C 4.720,00
Vano porta dotato di 1 griglia RILSAN GN 1/1 per vano
f S P A
Senza piano Con piano Con alzatina

ACCESSORI VEDI PAGINA 21
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TAVOLIGN 1/1

ACCESSORI

. Dimensioni Prezzo
Versione Modello mm €
Griglia portavivande
Acciaio inox AISI 304 TGGP11I 325x530 65,00
s =
< z Nr. 4 TKRI004 200,00
@/' © . H=158mm
_ = Kit ruote oo 125
\‘%’w = = mm
@,’ @ Nr. 6 TKRI006 290,00

: Supplemento serratura TKSSO00I 110,00

Unita condensante per KUCR12F 890,00
installazione remota

MAX 4 mi KUCR34F 980,00
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TAVOLI REFRIGERATI PER PIZZERIA
PROFONDITA 800

PZ LINE

Modello Dim;r:sioni Ca;()s\cl:ité Vol::;ne Pz;o Tempoecratura Pre€zzo
TZP20VG 1420x800x1470 | 6 GN 1/3 1,7 298 0°+10°C 5.370,00
TZP30VG 1960x800x1470 | 9 GN 1/3 2,3 390 0°+10°C 6.620,00
TZP27VG 1960x800x1470 | 9 GN 1/3 2,3 416 0°+10°C 7.670,00
TZP37VG 2500x800x1470 | 12 GN 1/3 2,9 504 0°+10°C 9.150,00

In dotazione: vetrina refrigerata — piano in granito — cassettiera neutra

N.B. Bacinelle non comprese nel prezzo
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TAVOLI REFRIGERATI PER PIZZERIA
PROFONDITA 800

Dimensioni Capacita Volume Peso Temperatura Prezzo
Modello mm It m3 kg °C €
TZP20PS 1408x790x850 408 1.0 130 0°+10°C 3.170,00
TZP20PP 1412x800x900 408 1.0 166 0°+10°C 3.600,00
TZP20PA 1412x800x980 408 1.0 167 0°+10°C 3.680,00
TZP20PG 1420x800x1030 408 1.0 245 0°+10°C 3.910,00
In dotazione 1 coppia guide inox 18/10 per contenitori in PVC per porta
S P A G
Senza piano Con piano Con alzatina 3 lati in granito
AC C E S S o RI . Dimensioni Prezzo
Versione Modello mm €
dx TPCG64D 22,00
Guide per griglie L=636
sX TPCG64S 22,00
Bacinelle TPBP647 400x600x70 32,00
Griglia TPGP64R 400x600 42,00
y Nr. 4 TTKRI04 H < 158 mm 230,00
it ruote & = 125 mm
Nr. 6 TTKRIO06 - 330,00
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TAVOLI REFRIGERATI PER PIZZERIA
PROFONDITA 800

Dimensioni Capacita Volume Peso Temperatura Prezzo
Modello mm It m3 kg °C €
TZP30PS 1951x790x850 633 1.4 160 0°+10°C 4.230,00
TZP30PP 1951x800x900 633 1.4 196 0°+10°C 4.740,00
TZP30PA 1960x800x980 633 1.4 197 0°+10°C 4.850,00
TZP30PG 1960x800x1030 633 1.4 275 0°+10°C 5.090,00
In dotazione 1 coppia guide inox 18/10 per contenitori in PVC per porta

S P A G
Senza piano Con piano Con alzatina 3 lati in granito

AC C E S S O RI . Dimensioni Prezzo
Versione Modello mm €

dx TPCG64D 22,00

Guide per griglie L=636
SX TPCG64S 22,00
Bacinelle TPBP647 400x600x70 32,00
Griglia TPGP64R 400x600 42,00
K Nr. 4 TTKRI04 H < 158 mm 230,00

it ruote & = 125 mm

Nr. 6 TTKRIO06 - 330,00
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TAVOLI REFRIGERATI PER PIZZERIA
PROFONDITA 800

Dimensioni Capacita Volume Peso Temperatura Prezzo
Modello mm It m3 kg °C €
TZP40PS 2486x790x850 857 1.7 190 0°+10°C 4.760,00
TZP40PP 2490x800x900 857 1.7 226 0°+10°C 5.390,00
TZP40PA 2490x800x980 857 1.7 227 0°+10°C 5.510,00
TZP40PG 2498x800x1030 857 1.7 305 0°+10°C 5.780,00
In dotazione 1 coppia guide inox 18/10 per contenitori in PVC per porta
S P A G
Senza piano Con piano Con alzatina 3 lati in granito

AC C E S S o RI . Dimensioni Prezzo
Versione Modello mm €

dx TPCG64D 22,00

Guide per griglie L=636
SX TPCG64S 22,00
Bacinelle TPBP647 400x600x70 32,00
Griglia TPGP64R 400x600 42,00
» Nr. 4 TTKRI04 H < 158 mm 230,00

it ruote & = 125 mm

Nr. 6 TTKRIO06 - 330,00
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TAVOLI REFRIGERATI PER PIZZERIA

KIT CASSETTIERE

. Dimensioni Prezzo
Versione Modello mm €
H =80 mm .
Cassettiera neutra
3 cassetti TPP31CI 539x792x850 1.900,00
H =370 mm
H = 80 mm Cassetliera neutra TPPO7CI 539x792x850 2.050,00

7 cassetti
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VETRINE REFRIGERATE MOTORE DX
PROFONDITA 380

PZ LINE

Dimensioni

Modello intern ,en/ ;’s terne Ca;éal\cl:ita‘ P;;o Tempoecratura Pre€zzo
VR 4014N ]gggiggggig 6 GN 1/3 32 +2°410°C 1.370,00
VR 4016N ey | 7GN 13 | 35 +2°410°C 1.360,00
VR 4018N e e | 8GN 13 37 +2°410°C 1.320,00
VR 4020N e oy | 9GN3 | 39 +2410°C | 1.440,00
SENZA VETRI VR 4021N O ey | 10GN1/3 | 41 +2°410°C | 1.480,00
VR 4025N 22}:1)%;335:2128 12GN 1/3 45 +2°410°C 1.520,00
VR 4014Q ey | saNt3 | 48 +2°410°C 1.600,00
VR 4016Q O ey | 7GN13 | 51 +2°410°C 1.650,00
VR 4018Q e e | 8GN 13 55 +2°410°C 1.680,00
VR 4020Q 1570 X301 | 9GN3 59 +2°410°C 1.730,00
VR 4021Q ey |10aN 13| 63 +2410°C | 1.800,00
CON VETRI QUADRI
VR 4025Q 22}:1)%;335:2128 12GN 1/3 69 +2°410°C 1.900,00

N.B. Bacinelle non comprese nel prezzo

27




VETRINE REFRIGERATE

ESEMPI DI KIT DI BACINELLE PER VETRINE REFRIGERATE
COMPLETE DI: BACINELLE, COPERCHI E TRAVERSINI

PZ LINE

Lunghezza Prezzo
Modello mm €
. KVR4014 1420 360,00
(N 1)) (G 18
GN 12 oN12 |||ens . . KVR4018 1800 490,00
GN 1R oNi12 |||eN1s|||eN1m .m .m GN1B KVR4020 1960 540,00
ie)|(eN el on e
=
[_] GN 12 oN1B KVR4021 2150 620,00
e
GN18|||eN 18 GN 14
GN13|||eN 13 KVR4025 2500 680,00

B

H

HEE

HH

H8

H
-

g

B

GN 14
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CONDIZIONI DI FORNITURA

Prezzi:
| prezzi indicati nel presente listino hon comprendono prestazioni ed opere non menzionate quali: oneri doganali,
trasporti, installazione, montaggio, allacciamento ed IVA.

Resa:
Franco nostro stabilimento di Taiedo di Chions (PN). In ogni caso la merce viaggia a rischio e pericolo del
committente.

Imballo:
In cartone o gabbia di legno compreso nel prezzo; altri tipi di imballo, se richiesti, saranno addebitati in aggiunta al
costo.

Termine di consegna:
Mediamente si riferisce a ca. 30 giorni lavorativi dalla data di emissione della conferma d'ordine ufficiale ed e
comunque un dato indicativo.

Apparecchi speciali non a catalogo:

Gli ordini saranno accettati solo se accompagnati da disegno dettagliato e descrizione tecnica.
Da questi deriveranno i costi sia degli apparecchi che degli imballi relativi.

Resta comunque a nostra discrezione la conferma dell'ordine.

Specifiche elettriche:

Le apparecchiature riportate nel presente listino sono per funzionamento ai voltaggi standard, cosi come riportato nei
relativi cataloghi e/o listino prezzi.

Per specifiche elettriche differenti, contattateci per una quotazione.

Modalita di pagamento:

Rispetteranno gli accordi presi con la Direzione Commerciale.

In caso di ritardi nei pagamenti verranno calcolati gli interessi di mora al tasso ufficiale di sconto maggiorato di 5
punti.

Garanzia:

La garanzia ¢ legata alla data di fatturazione e copre un periodo di 12 mesi per tutte quelle parti che verranno riconosciute
difettose all'origine e che dovranno essere rese franco Taiedo di Chions (PN) con regolare bolla nella quale dovra comparire il
numero di fattura e di matricola dell'apparecchiatura alla quale le parti stesse si riferiscono.

La garanzia non copre, in alcun caso, componenti quali manopole, parti in plastica mobili, lampade spia, parti in
vetro, accessori in genere e quanto sia all'esterno dell'apparecchiatura.

La garanzia non copre danni (a persone e cose) derivanti da trasporti, installazioni non eseguite a perfetta regola
d'arte, uso improprio delle apparecchiature, manomissioni da parte di personale non autorizzato e da ogni altra
motivazione non dipendente dalla HIBER ALI S.p.A.

La garanzia non copre le spese di manodopera ed ogni altra spesa accessoria per la sostituzione delle parti.

La garanzia non contempla, in alcun caso, la sostituzione dell'apparecchiatura.

La garanzia ha valore solo ed unicamente nei confronti del diretto acquirente e non potra essere richiesta da terzi.

Validita dati:

I dati riportati nel presente listino (codici, prezzi, dimensioni, pesi, volumi, ecc.) sono indicativi.

La HIBER ALI S.p.A. siriserva il diritto di apportare, in qualsiasi momento, variazioni anche senza preavviso.
Per ogni controversia il foro competente € esclusivamente il tribunale di Pordenone.
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THE FUTURE OF THE CONSERVATION

SISTEMI DI CONSERVAZIONE

PASTICCERIA, PANETTERIA E
GELATERIA PROFESSIONALE

LISTINO PREZZI
HCO 04 16 - IT






ARMADI FRIGORIFERI
ARMADI CONSERVATORI
TAVOLI REFRIGERATI PASTICCERIA

ARMADIO FRIGORIFERO/GELATO E ABBATTITORE pagina 4

GELATERIA Disponibile nella gamma SUPERIOR, con controllo elettronico HACCP
ARMADI FRIGORIFERI da pagina 4
GELATERIA Disponibili nella gamma SUPERIOR, con controllo elettronico HACCP

PASTICCERIA Disponibili nella gamma SUPERIOR, con controllo elettronico HACCP

Disponibili nella gamma BASIC, con termostato normale

ARMADI CONSERVATORI (monoscocca) da pagina 8

GELATERIA e PASTICCERIA Disponibili nella gamma SUPERIOR, con controllo
elettronico HACCP

TAVOLI PASTICCERIA da pagina 11
PA LINE Disponibili REFRIGERATI e REFRIGERATI PREDISPOSTI
GOLD LINE Disponibili REFRIGERATI

FUNZIONI:

- Lista Allarmi

- Cambia Set Point
- Cambia Umidita

- Sbrinamento

- Scelta programmi
- Service

- Lingua

- Imposta Orologio

- Freddo continuo




ARMADIO FRIGORIFERO/GELATO E
ABBATTITORE

Costruito in acciaio INOX 304 18/10 con l'esterno satinato in SCOTCH-BRIT.

Lo spessore isolante € di 60mm in poliuretano ad alta densita (40kg/m3) completamente privo di CFC e HCFC.
Le celle dispongono di una grande capacita di stoccaggio con I'interno completamente raggiato.

I supporti delle teglie sono forati a scacchiera per una maggiore liberta di distanziamento in altezza delle teglie.
Sistema a circolazione d’aria indiretta con convogliatore di flusso.

FUR-01
Modello Capacita Dimensioni Peso Potenza Temperatura Prezzo Supplemento
mm kg kw °C € unita remota
gi’&tvoaﬁ‘;hse i 0.8 -30-12°C 660,00
ARMADIO F./GELATO 740x1070x2070h | 245/280 12.100,00
GFA0285
ABBATTITORE geSIa\{gs(;::g " 1,4 -40°C 1.070,00

Dotazione standard armadio frigorifero/gelato: 5 ripiani inox forati 60x80 con 5 coppie guide antiribaltamento a C
Dotazione standard abbattitore: 2 griglie inox 60x40

ARMADI FRIGORIFERI GELATERIA

Costruiti in acciaio INOX 304 18/10 con l'esterno satinato in SCOTCH-BRIT.

Lo spessore isolante & di 60mm in poliuretano ad alta densita (40kg/m3) completamente privo di CFC e HCFC.
Le celle dispongono di una grande capacita di stoccaggio con I'interno completamente raggiato.

I supporti delle teglie sono forati a scacchiera per una maggiore liberta di distanziamento in altezza delle teglie.
Sistema a circolazione d’aria indiretta con convogliatore di flusso.

Sbrinamento elettrico (mod. AGF0072 sbrinamento a gas caldo)

FUR-01
s Dimensioni Peso Potenza Temperatura Prezzo Supplemento
Modello Capacita mm kg kw °C € unita remota
€
48 vasche o
AGF0062 gelato da 5 It 700x830x2070h 135/150 0,82 -30-12°C 4.520,00 660,00
Dotazione standard: 5 ripiani inox forati + 5 coppie guide inox
FUR-01
o Dimensioni Peso Potenza Temperatura Prezzo Supplemento
Modello Capacita mm kg kw °C € unita remota
60 vasche o
AGF0072 gelato da 5 It 740x900x2070h 180/210 1,0 -30-12°C 5.160,00 660,00
Dotazione standard: 5 ripiani inox lisci + 5 coppie guide inox
60 vasche
gelatoda 5 It
AGF0082 (o] 740x1010x2070h | 195/230 1,3 -30-12°C 6.250,00 660,00
40 vasche
gelato da 8 It

Dotazione standard: 5 ripiani inox forati + 5 coppie guide inox
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ARMADI FRIGORIFERI PASTICCERIA

Costruiti in acciaio INOX 304 18/10 con l'esterno satinato in SCOTCH-BRIT.
Lo spessore isolante € di 60mm in poliuretano ad alta densita (40kg/m3) completamente privo di CFC e HCFC.

Le celle dispongono di una grande capacita di stoccaggio con I'interno completamente raggiato.

I supporti delle teglie sono forati a scacchiera per una maggiore liberta di distanziamento in altezza delle teglie.
Sistema a circolazione d’aria indiretta con convogliatore di flusso.
Sbrinamento elettrico

FUR-01
SU PE RI 0 R o Dimensioni Peso Potenza Temperatura Prezzo Supplemento
Modello Capacita mm kg kw oCc € unita remota
APSNO082
- ° . 7
prg PRALINE | 20 teglie 60x80 740x1010x2070h | 160/195 0,7 3+10°C 5.510,00 670,00
o
APsFogz | 401091e60X40 | 2\ 010x2070n | 1957230 1,0 25.5°C 5.970,00 670,00
APSN282
0,7 -3+10°C 6.130,00 670,00
prg PRALINE | 20 teglie 60x80 740x1010x2070h | 163/198 +
o
APsF2g2 | 401601€60x40 | 0 i 010x2070n | 1981233 1,0 25.5°C 6.580,00 670,00
APSNV82
740x1010x2070h | 175/210 0,7 -3+10°C 6.840,00 670,00
prg PRALINE | 20 teglie 60xg0 | /10X 010x2070 *
o
i 4
APsFvgz | 401edle60x401 o\ 1010x2070n | 2107245 1,0 -20-5°C 7.450,00 1.330,00
Dotazione standard: 20 coppie guide a “L” per 20 teglie da 60x80
B ASIC FUR-01
s Dimensioni Peso Potenza Temperatura Prezzo Supplemento
Modello Capacita mm kg kw °C € unita remota
€
APBNO082 740x1010x2070h | 160/195 0,7 -3+10°C 5.030,00 670,00
20 teglie 60x80
APBF082 0 740x1010x2070 195/230 1,0 -25-5°C 5.500,00 670,00
40 teglie 60x40
APBFP82 740x1010x2070h | 205/240 1,8 -30-5°C 6.660,00 670,00
APBN282 740x1010x2070h | 163/198 1,1 -3+10°C 5.720,00 670,00
20 teglie 60x80
APBF282 o) 740x1010x2070 198/233 1,1 -25-5°C 6.160,00 670,00
40 teglie 60x40
APBFP282 740x1010x2070h | 208/243 1,8 -30-5°C 7.250,00 1.330,00




ARMADI FRIGORIFERI PASTICCERIA

Costruiti in acciaio INOX 304 18/10 con l'esterno satinato in SCOTCH-BRIT.
Lo spessore isolante € di 60mm in poliuretano ad alta densita (40kg/m3) completamente privo di CFC e HCFC.

Le celle dispongono di una grande capacita di stoccaggio con I'interno completamente raggiato.

I supporti delle teglie sono forati a scacchiera per una maggiore liberta di distanziamento in altezza delle teglie.
Sistema a circolazione d’aria indiretta con convogliatore di flusso.
Sbrinamento elettrico

FUR-01
S U P E RI o R s Dimensioni Peso Potenza Temperatura Prezzo Supplemento
Modello Capacita mm kg Kw ) € unita remota
APSN062 o
prg PRALINE 740x730x2070h 132/161 0,5 -3+10°C 4.970,00 670,00
APSF062 20 teglie 60x40 | 740x730x2070h 143/172 0,8 -25-5°C 5.520,00 670,00
APSNP62 o
g CIOCCOLATO 740x730x2070h 132/161 0,5 +10+18°C 5.740,00 670,00
APSN262 o
prg PRALINE 740x730x2070h 136/164 0,5 -3+10°C 5.530,00 670,00
20 teglie 60x40
APSF262 740x730x2070h 147/175 0,8 -25-5°C 6.020,00 670,00
APSNV62 o
prg PRALINE 740x730x2070h 147/176 0,6 -3+10°C 5.860,00 670,00
20 teglie 60x40
APSFV62 740x730x2070h 158/187 0,9 -20-5°C 6.610,00 670,00
Dotazione standard: 20 coppie guide a “L” per 20 teglie da 60x40
B ASIC FUR-01
s Dimensioni Peso Potenza Temperatura Prezzo Supplemento
Modello Capacita mm kg Kw °C € unita remota
APBNO062 740x730x2070h 132/161 0,5 -3+10°C 4.540,00 670,00
APBF062 20 teglie 60x40 | 740x730x2070h 143/172 0,8 -25-5°C 4.970,00 670,00
APBFP62 740x730x2070h 132/161 1,3 -12-30°C 6.070,00 670,00
APBN262 740x730x2070h 136/164 0,5 -3+10°C 5.140,00 670,00
20 teglie 60x40
APBF262 740x730x2070h 147/175 0,8 -25-5°C 5.520,00 670,00

Dotazione standard: 20 coppie guide a “L” per 20 teglie da 60x40




ARMADI FRIGORIFERI

AC C E SSO RI Versione Modello Dim;r;’s’ioni Pr e;zo
Ripiano inox forato per mod. AGF0062 Inox RFI57P 495x700 93,00
Ripiano inox liscio per mod. AGF0072 Inox RLI67G 600x660 83,00
Ripiano inox forato per mod. AGF0082 Inox RFI68P 605x800 98,00
Ripiano inox forato per mod. AGF1080 Inox RFI78P 720x790 110,00
Ripiano inox liscio per mod. AGF0072 Inox RLI67G 600x720 83,00
Plastificata FGGP64P 32,00
Griglia portavivande 400x600
Inox AISI 304 GX64 75,00
Coppia guide per ripiano portavivande
per mod. AGF0062 Inox AISI 304 FPCG571 P =650 52,00
Coppia guide per ripiano portavivande _
per mod. AGF0072 Inox AISI 304 FPCG671 P =700 52,00
Coppia guide per ripiano portavivande _
per mod. AGF0082 Inox AISI 304 FPCG64l P =800 52,00
Bacinella in plastica Plastificata FPBP64P 400x600x60 52,00
Coperchio per bacinella Plastificato FPCP64P 410x610x20 42,00
FPGX12l 360x165x120 42,00
Bacinella in acciaio inox per gelati Inox AISI 304 FPGX15I 360x165x150 53,00
FPGX18I 360x165x180 63,00
) H =127 mm
TN @ Ktnoe Nr. 4 FKRI004 H=127mm 228,00
Posizionamento bacinelle nell'interno cella su ripianiinox (per Gelateria mod. AGF0082)
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ARMADI CONSERVATORI (monoscocca)

Costruiti in acciaio INOX 304 18/10 con l'esterno satinato in SCOTCH-BRIT.

Lo spessore isolante & di 80mm in poliuretano ad alta densita (40kg/m3) completamente privo di CFC e HCFC.
Sistema a circolazione d’aria indiretta con convogliatore di flusso. Sbrinamento elettrico

FUR-01
dimensioni Classe s Temperatura| Umidita w Peso Prezzo Supplemento
mm 900x1140x2320 climatica Modello Capacita °C relativa % | V/~/Hz kg € un’,-’tg remota
€
98 vasche
gelatoda 5 It 1350**
T AGF 1080 R°° 0 -30-5°C 75 +90 275 13.320,00 1.310,00
60 vasche 400/3/50
gelato da 8 It
°° Dotazione standard: 10 vassoi inox + 10 coppie guide a “C”
30 teglie 60x80 506*
T APSgF:E\ 1080 o 3410°C | 5095 210 | 9.640,00 660,00
prg 60 teglie 60x40 230/1/50
30 teglie 60x80 506*
T Apﬁg ;BZ% o -3+10°C 50 + 95 210 10.610,00 660,00
prg 60 teglie 60x40 230/1/50
30 teglie 60x80 506*
T APS;'R‘Q\Z%E o 3410°C | 5095 210 | 12.570,00 660,00
prg 60 teglie 60x40 230/1/50
30 teglie 60x80 875*
T APSF 1060 0 -25-5°C 75 +90 255 11.800,00 1.310,00
60 teglie 60x40 230/1/50

Dotazione standard: 30 coppie guide a “L”

* Temperatura evaporazione -10°C — Temperatura condensazione +45°C
** Temperatura evaporazione -25°C — Temperatura condensazione +45°C

A richiesta versione smontabile per passaggio porte, ingombri e trasporti

SUPPLEMENTO € 1.520,00




ARMADI CONSERVATORI (monoscocca)

Costruiti in acciaio INOX 304 18/10 con l'esterno satinato in SCOTCH-BRIT.

Lo spessore isolante & di 80mm in poliuretano ad alta densita (40kg/m3) completamente privo di CFC e HCFC.
Sistema a circolazione d’aria indiretta con convogliatore di flusso. Sbrinamento elettrico

FUR-01
dimensioni Classe s Temperatura| Umidita w Peso Prezzo Supplemento
mm 900x1140x2320 climatica Modetio Capacita °C relativa % V/~/Hz kg € un',-’tg remota
€
30 teglie 60x80 875**
T APSFV 1060 o -25-5°C 75+ 90 255 13.750,00 1.310,00
60 teglie 60x40 230/1/50
30 teglie 60x80 506*
T Acplggggﬁm o +10+18°C | 40:60 210 10.720,00 660,00
Py 60 teglie 60x40 230/1/50
30 teglie 60x80 506*
T A%mgo N +10+18°C | 4060 210 | 12.780,00 660,00
Py 60 teglie 60x40 230/1/50

Dotazione standard: 30 coppie guide a “L”

* Temperatura evaporazione -10°C — Temperatura condensazione +45°C
** Temperatura evaporazione -25°C — Temperatura condensazione +45°C

A richiesta versione smontabile per passaggio porte, ingombri e trasporti SUPPLEMENTO € 1.520,00

Posizionamento bacinelle nell'interno cella su ripiani inox (per Gelateria mod. AGF1080R)
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ARMADI CONSERVATORI (monoscocca)

Supplementi
PP Modello Prezzo
Supplemento per apparecchio con condensazione ad acqua FCA-01 980,00

ACCESSORI Dimensiont preceo

Versione Modello
mm €
Plastificata FGGP64P 32,00
Griglia portavivande 400x600
Inox AISI 304 GX64 75,00

Bacinella in plastica Plastificata FPBP64P 400x600x60 52,00

Coperchio per bacinella Plastificato FPCP64P 410x610x20 42,00

FPGX12l 360x165x120 42,00

% Bacinella in acciaio inox per gelati Inox AISI 304 FPGX15I 360x165x150 53,00
FPGX18I 360x165x180 63,00
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TAVOLI REFRIGERATI PASTICCERIA

Costruiti in acciaio AISI 304 - 8 coppie guide inox per porta + 1 griglia per porta -
teletermostato elettronico - Gas R134a - Sbrinamento a gas caldo - Evaporazione automatica dell’acqua di
condensa con bacinella autoevaporante - Alimentazione 230V 50Hz monofase - Controllo umidita con scheda
elettronica - Ventilazione indiretta - Cremagliere inox - Programma pralineria

Controllo con

Modello Dimensioni Capacita Volume Peso Tempoeratura Prezzo
mm It m?3 kg (o €
TPP20PS 1408x800x850 408 1,0 130 0°+10°C 4.080,00
TPP20PP 1420x800x900 408 1,0 166 0°+10°C 4.580,00
TPP20PA 1420x800x980 408 1,0 167 0°+10°C 4.660,00
Programma PRALINE
In dotazione 8 coppie guide inox 18/10 per porta + 1 griglia per porta
S A
Senza piano Con piano Con alzatina
ACC E SSO RI Versione Modello Dimensioni Pre;za
) H (int) = 240 mm
Cassettiera TPP12CI H (int) = 240 mm 610,00
dx TPCG64D 22,00
Guide per griglie L=636
SX TPCG64S 22,00
Bacinelle TPBP647 400x600x70 32,00
Griglia TPGP64R 400x600 42,00
. H =158 mm
Kit ruote Nr. 4 TTKRI04 @ — 125 mm 230,00
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TAVOLI REFRIGERATI PASTICCERIA

Costruiti in acciaio AISI 304 - 8 coppie guide inox per porta + 1 griglia per porta

Controllo con

teletermostato elettronico - Gas R134a - Sbrinamento a gas caldo - Evaporazione automatica dell’acqua di
condensa con bacinella autoevaporante - Alimentazione 230V 50Hz monofase - Controllo umidita con scheda
elettronica - Ventilazione indiretta - Cremagliere inox - Programma pralineria

Modello Dimensioni Capacita Volume Peso Temperatura Prezzo
mm It m3 kg €
TPP30PS 1947x800x850 633 1,4 160 0°+10°C 5.290,00
TPP30PP 1960x800x900 633 1,4 196 0°+10°C 5.860,00
TPP30PA 1960x800x980 633 1,4 197 0°+10°C 5.970,00
Programma PRALINE
In dotazione 8 coppie guide inox 18/10 per porta + 1 griglia per porta
S A
Senza piano Con piano Con alzatina
ACC E SSO RI Versione Modello Dimensioni Prezzo
mm €
. H (int) = 240 mm
Cassettiera TPP12CI H (int) = 240 mm 610,00
dx TPCG64D 22,00
Guide per griglie L=636
SX TPCG64S 22,00
Bacinelle TPBP647 400x600x70 32,00
Griglia TPGP64R 400x600 42,00
) H =158 mm
Kit ruote Nr. 4 TTKRIO4 @ — 125 mm 230,00
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TAVOLI REFRIGERATI PASTICCERIA

Costruiti in acciaio AISI 304 - 8 coppie guide inox per porta + 1 griglia per porta

Controllo con

teletermostato elettronico - Gas R134a - Sbrinamento a gas caldo - Evaporazione automatica dell’acqua di
condensa con bacinella autoevaporante - Alimentazione 230V 50Hz monofase - Controllo umidita con scheda
elettronica - Ventilazione indiretta - Cremagliere inox - Programma pralineria

Modello Dimensioni Capacita Volume Peso Tempoeratura Prezzo
mm It m?3 kg (o €
TPP40PS 2486x800x850 857 1,7 190 0°+10°C 6.260,00
TPP40PP 2500x800x900 857 1,7 226 0°+10°C 6.880,00
TPP40PA 2500x800x980 857 1,7 227 0°+10°C 7.050,00
Programma PRALINE
In dotazione 8 coppie guide inox 18/10 per porta + 1 griglia per porta
S A
Senza piano Con piano Con alzatina
ACC E SSO RI Versione Modello Dimensioni Pre;za
) H (int) = 240 mm
Cassettiera TPP12CI H (int) = 240 mm 610,00
dx TPCG64D 22,00
Guide per griglie L=636
SX TPCG64S 22,00
Bacinelle TPBP647 400x600x70 32,00
Griglia TPGP64R 400x600 42,00
. H =158 mm
Kit ruote Nr. 6 TTKRI06 @ — 125 mm 330,00
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TAVOLI R. PREDISPOSTI PASTICCERIA
(SENZA GRUPPO)

Costruiti in acciaio AISI 304 - 8 coppie guide inox per porta + 1 griglia per porta
Controllo con teletermostato elettronico - Sbrinamento a pausa - Alimentazione 230V 50Hz monofase

P A LI N E Modello Dimensioni Capacita Volume Peso Tempoeratura Prezzo
mm It m3 kg (o €

TPP2NPS 1208x790x850 408 0,8 110 0°+10°C 3.200,00

TPP2NPP 1220x800x900 408 0,8 146 0°+10°C 3.700,00

TPP2NPA 1220x800x980 408 0,8 147 0°+10°C 3.790,00

In dotazione 8 coppie guide inox 18/10 per porta + 1 griglia per porta

S P A
Senza piano Con piano Con alzatina
ACC E SSO RI Versione Modello Dimensioni Prezzo
mm €
. H (int) = 240 mm
Cassettiera TPP12CI H (int) = 240 mm 610,00
dx TPCG64D 22,00
Guide per griglie L=636
sX TPCG64S 22,00
Bacinelle TPBP647 400x600x70 32,00
Griglia TPGP64R 400x600 42,00
Unita condensante
per installazione
remota TURSNO02 820,00
MAX 4 mi
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TAVOLI R. PREDISPOSTI PASTICCERIA
(SENZA GRUPPO)

Costruiti in acciaio AISI 304 - 8 coppie guide inox per porta + 1 griglia per porta
Controllo con teletermostato elettronico - Sbrinamento a pausa - Alimentazione 230V 50Hz monofase

P A L I N E Modello Dimensioni Capacita Volume Peso Tempoeratura Prezzo
mm It m?3 kg (o €

TPP3NPS 1747x790x850 633 1,2 140 0°+10°C 4.390,00

TPP3NPP 1760x800x900 633 1,2 176 0°+10°C 4.970,00

TPP3NPA 1760x800x980 633 1,2 177 0°+10°C 5.080,00

In dotazione 8 coppie guide inox 18/10 per porta + 1 griglia per porta

S P A
Senza piano Con piano Con alzatina
ACC E SSO RI Versione Modello Dimensioni Prezzo
mm €
) H (int) = 240 mm
Cassettiera TPP12CI H (int) = 240 mm 610,00
dx TPCG64D 22,00
Guide per griglie L=636
SX TPCG64S 22,00
Bacinelle TPBP647 400x600x70 32,00
Griglia TPGP64R 400x600 42,00
Unita condensante
per installazione
remota TURSN34 970,00
MAX 4 ml
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TAVOLI R. PREDISPOSTI PASTICCERIA
(SENZA GRUPPO)

Costruiti in acciaio AISI 304 - 8 coppie guide inox per porta + 1 griglia per porta
Controllo con teletermostato elettronico - Sbrinamento a pausa - Alimentazione 230V 50Hz monofase

P A LI N E Modello Dimensioni Capacita Volume Peso Tempoeratura Prezzo
mm It m3 kg (o €

TPP4NPS 2286x790x850 857 1,5 170 0°+10°C 5.300,00

TPP4ANPP 2300x800x900 857 1,5 206 0°+10°C 5.940,00

TPP4ANPA 2300x800x980 857 1,5 207 0°+10°C 6.090,00

In dotazione 8 coppie guide inox 18/10 per porta + 1 griglia per porta

S P A
Senza piano Con piano Con alzatina
ACC E SSO RI Versione Modello Dimensioni Prezzo
mm €
. H (int) = 240 mm
Cassettiera TPP12CI H (int) = 240 mm 610,00
dx TPCG64D 22,00
Guide per griglie L=636
sX TPCG64S 22,00
Bacinelle TPBP647 400x600x70 32,00
Griglia TPGP64R 400x600 42,00
Unita condensante
per installazione
remota TURSN34 970,00
MAX 4 mi
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TAVOLI REFRIGERATI PASTICCERIA

Costruiti in acciaio AISI 304 - 8 coppie guide inox per porta + 1 griglia per porta -
teletermostato elettronico - Gas R404A - Sbrinamento a gas caldo - Evaporazione automatica dell’acqua di
condensa con bacinella autoevaporante - Alimentazione 230V 50Hz monofase - Controllo umidita con scheda

elettronica - Ventilazione indiretta - Cremagliere inox

Controllo con

G 0 LD LI N E Modello Dimensioni Capacita Volume Peso Tempoeratura Prezzo

mm It m?3 kg (o €
TPF20PS 1408x790x860 408 1,0 140 -20°-15°C 4.450,00
TPF20PP 1420x800x900 408 1,0 156 -20°-15°C 5.000,00
TPF20PA 1420x800x1000 408 1,0 160 -20°-15°C 5.070,00
TPF30PS 1947x790x860 633 1,4 176 -20°-15°C 5.550,00
TPF30PP 1960x800x900 633 1,4 195 -20°-15°C 6.060,00
TPF30PA 1960x800x1000 633 1,4 200 -20°-15°C 6.040,00
TPF40PS 2486x790x860 857 1,7 208 -20°-15°C 6.620,00
TPF40PP 2500x800x900 857 1,7 230 -20°-15°C 7.100,00
TPF40PA 2500x800x1000 857 1,7 237 -20°-15°C 7.200,00

Programma PRALINE
In dotazione 8 coppie guide a “L” per porta + 1 struttura portaguide per porta
S A
Senza piano Con piano Con alzatina
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CONDIZIONI DI FORNITURA

Prezzi:
| prezzi indicati nel presente listino non comprendono prestazioni ed opere non menzionate quali: oneri doganali,
trasporti, installazione, montaggio, allacciamento ed IVA.

Resa:
Franco nostro stabilimento di Taiedo di Chions (PN). In ogni caso la merce viaggia a rischio e pericolo del
committente.

Imballo:
In cartone o gabbia di legno compreso nel prezzo; altri tipi di imballo, se richiesti, saranno addebitati in aggiunta al
costo.

Termine di consegna:
Mediamente si riferisce a ca. 30 giorni lavorativi dalla data di emissione della conferma d'ordine ufficiale ed &
comunque un dato indicativo.

Apparecchi speciali non a catalogo:

Gli ordini saranno accettati solo se accompagnati da disegno dettagliato e descrizione tecnica.
Da questi deriveranno i costi sia degli apparecchi che degli imballi relativi.

Resta comunque a nostra discrezione la conferma dell'ordine.

Specifiche elettriche:

Le apparecchiature riportate nel presente listino sono per funzionamento ai voltaggi standard, cosi come riportato nei
relativi cataloghi e/o listino prezzi.

Per specifiche elettriche differenti, contattateci per una quotazione.

Modalita di pagamento:

Rispetteranno gli accordi presi con la Direzione Commerciale.

In caso di ritardi nei pagamenti verranno calcolati gli interessi di mora al tasso ufficiale di sconto maggiorato di 5
punti.

Garanzia:

La garanzia € legata alla data di fatturazione e copre un periodo di 12 mesi per tutte quelle parti che verranno
riconosciute difettose all'origine e che dovranno essere rese franco Taiedo di Chions (PN) con regolare bolla nella
quale dovra comparire il numero di fattura e di matricola dell'apparecchiatura alla quale le parti stesse si riferiscono.
La garanzia non copre, in alcun caso, componenti quali manopole, parti in plastica mobili, lampade spia, parti in
vetro, accessori in genere e quanto sia all'esterno dell'apparecchiatura.

La garanzia non copre danni (a persone e cose) derivanti da trasporti, installazioni non eseguite a perfetta regola
d'arte, uso improprio delle apparecchiature, manomissioni da parte di personale non autorizzato e da ogni altra
motivazione non dipendente dalla HIBER ALI S.p.A.

La garanzia non copre le spese di manodopera ed ogni altra spesa accessoria per la sostituzione delle parti.

La garanzia non contempla, in alcun caso, la sostituzione dell'apparecchiatura.

La garanzia ha valore solo ed unicamente nei confronti del diretto acquirente e non potra essere richiesta da terzi.

Validita dati:

| dati riportati nel presente listino (codici, prezzi, dimensioni, pesi, volumi, ecc.) sono indicativi.

La HIBER ALI S.p.A. siriserva il diritto di apportare, in qualsiasi momento, variazioni anche senza preavviso.
Per ogni controversia il foro competente € esclusivamente il tribunale di Pordenone.
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MODELLO
C40HD

RESA DA QUALSIASI

TEMPERATURA A:

+3°C 300 kg/ciclo
-18°C 200 kg/ciclo

PREZZO SENZA UNITA' REMOTA

CARATTERISTICHE GENERALI:
1 carrello EN 600x800 - 2/1 GN

CAPACITA’

DIMENSIONI ESTERNE
DIMENSIONI INTERNE NETTE

POTENZA

VOLTAGGIO

15 HP

PREZZO DI LISTINO

€ 42.090
€ 29.670

1840 x 1650 x 2350 mm
870 x 1260 x 2020 mm

400V /3/50Hz

NOTA: Fare riferimento alla scheda tecnica per ulteriori informazioni

+ &

Porta passante

Sterilox Sterilizzatore ionico

Illuminazione a LED

Copertura per unita remota

Condensazione ad acqua

Porta USB di comunicazio-
ne

Stampante

2.460 €

SXM 1.160 €
IL1 compresa
CUR-40HD compresa

Prezzo su rich.

USBNT compresa

RXC20T 1.320 €

3

C40HD

ABBATTITORE Dl
TEMPERATURA
PER L'INDUSTRIA

CARATTERISTICHE GENERALI:

« Esterno in acciaio inox AISI 304 18/10, spessore
rinforzato 8/10 mm con finitura Scotch-Brite.

. Interno completamente raggiato, in acciaio inox
AISI 304 18/10, per facilitare la pulizia

. Fondo in acciaio inox AISI 304 18/10, rinforzato
con 30/10 FeZn, spessore totale 60mm

. Pannelli con isolamento in poliuretano espanso
ad alta densita (circa 42 kg/m3), spessore 100mm,
senza HCFC

« Resistenza anticondensa, posta sulla porta sotto
la guarnizione

« Porta con guarnizione a striscio dotata di cerniere
con rampa di chiusura

« Angoli arrotondati per facilitare la pulizia

. Serratura porta con chiave e sicura interna

. Soglia Heavy Duty rinforzata

- Resistenza antighiaccio nello scarico

. Paracolpi interno per evitare danneggiamenti
da parte dei carrelli

. Paracolpi esterno in acciaio inox per evitare
danneggiamenti del cruscotto

. Sonda al cuore riscaldata, con 4 punti di misu-
razione

. Deflettori per convogliare il flusso d'aria ed
avere una perfetta uniformita di temperatura

. Porta di comunicazione USB

. Kitilluminazione interna a LED

IMPIANTO REFRIGERANTE:

- Unita remota con copertura protettiva

. Ventilatori interni ad alta pressione per una
maggiore efficienza refrigerante

- Ventilazione indiretta delicata sui prodotti ed
efficiente

. Evaporatori con ampia superficie di scambio, apri-
bili su cerniere, per una perfetta igiene

« Evaporatori in alluminio con punti di iniezione gas
multipli, protetti da trattamento in cataforesi

. Gas refrigerante R404A

- Kit separatore di liquido ad alta efficienza

- Sicurezza termica su ogni pannello evaportato-
re

- Kit Separatore d'olio

- Manometri sull’'unita remota

COMANDI DI CONTROLLO E SICUREZZE:

. Scheda elettronica di controllo e comando dotata
di display custom ad alta visibilita, che evidenzia lo
stato dell'apparecchiatura in ogni momento

. La versione T & in grado di memorizzare fino a 99
programmi, di conservare in memoria eventuali
allarmi HACCP e di controllare fino a 4 sonde a
spillone o 1 sonda a 4 sensori

- Protettore termico a salvaguardia del compresso-
re

- Microinterruttore arresto ventilazione interna
all'apertura porta

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI:

. Unita remota con condensazione ad acqua

. Versione senza fondo

« Kit di sterilizzazione ionico removibile STERI-
LOX

. Stampante



MODELLO

RESA DA QUALSIASI
TEMPERATURA A:

+3°C 300 kg/ciclo
C40H D'XL -18°C 200 kg/ciclo

PREZZO SENZA UNITA' REMOTA

CARATTERISTICHE GENERALI:
1 carrello 1000 x 1000 mm

CAPACITA’

DIMENSIONI ESTERNE
DIMENSIONI INTERNE NETTE

POTENZA
VOLTAGGIO

15 HP

PREZZO DI LISTINO

€ 48.410
€ 36.000

2040 x 1650 x 2430 mm
1350 x 1260 x 2020 mm

400V /3/50Hz

NOTA: Fare riferimento alla scheda tecnica per ulteriori informazioni

+ &

Porta passante

Sterilox Sterilizzatore ionico

Illuminazione a LED

Copertura per unita remota

Condensazione ad acqua

Porta USB di comunicazio-
ne

Stampante

2.460 €

SXM 1.160 €
IL1 compresa
CUR-40HD compresa

Prezzo su rich.

USBNT compresa

RXC20T 1.320 €

4

C40HD-XL

ABBATTITORE Dl
TEMPERATURA
PER L'INDUSTRIA

CARATTERISTICHE GENERALI:

« Esterno in acciaio inox AISI 304 18/10, spessore
rinforzato 8/10 mm con finitura Scotch-Brite.

. Interno completamente raggiato, in acciaio inox
AISI 304 18/10, per facilitare la pulizia

. Fondo in acciaio inox AISI 304 18/10, rinforzato
con 30/10 FeZn, spessore totale 60mm

. Pannelli con isolamento in poliuretano espanso
ad alta densita (circa 42 kg/m3), spessore 100mm,
senza HCFC

« Resistenza anticondensa, posta sulla porta sotto
la guarnizione

« Porta con guarnizione a striscio dotata di cerniere
con rampa di chiusura

« Angoli arrotondati per facilitare la pulizia

. Serratura porta con chiave e sicura interna

. Soglia Heavy Duty rinforzata

- Resistenza antighiaccio nello scarico

. Paracolpi interno per evitare danneggiamenti
da parte dei carrelli

. Paracolpi esterno in acciaio inox per evitare
danneggiamenti del cruscotto

. Sonda al cuore riscaldata, con 4 punti di misu-
razione

. Deflettori per convogliare il flusso d'aria ed
avere una perfetta uniformita di temperatura

. Porta di comunicazione USB

. Kitilluminazione interna a LED

IMPIANTO REFRIGERANTE:

- Unita remota con copertura protettiva

. Ventilatori interni ad alta pressione per una
maggiore efficienza refrigerante

- Ventilazione indiretta delicata sui prodotti ed
efficiente

. Evaporatori con ampia superficie di scambio, apri-
bili su cerniere, per una perfetta igiene

« Evaporatori in alluminio con punti di iniezione gas
multipli, protetti da trattamento in cataforesi

. Gas refrigerante R404A

- Kit separatore di liquido ad alta efficienza

- Sicurezza termica su ogni pannello evaportato-
re

- Kit Separatore d'olio

- Manometri sull’'unita remota

COMANDI DI CONTROLLO E SICUREZZE:

. Scheda elettronica di controllo e comando dotata
di display custom ad alta visibilita, che evidenzia lo
stato dell'apparecchiatura in ogni momento

. La versione T & in grado di memorizzare fino a 99
programmi, di conservare in memoria eventuali
allarmi HACCP e di controllare fino a 4 sonde a
spillone o 1 sonda a 4 sensori

- Protettore termico a salvaguardia del compresso-
re

- Microinterruttore arresto ventilazione interna
all'apertura porta

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI:

. Unita remota con condensazione ad acqua

. Versione senza fondo

« Kit di sterilizzazione ionico removibile STERI-
LOX

. Stampante



MODELLO
C82HD

RESA DA QUALSIASI

TEMPERATURA A:

+3°C 600 kg/ciclo
-18°C 400 kg/ciclo

PREZZO SENZA UNITA' REMOTA

CARATTERISTICHE GENERALI:
2 carrelli EN 600x800 - 2/1 GN

CAPACITA’

DIMENSIONI ESTERNE
DIMENSIONI INTERNE NETTE

POTENZA

VOLTAGGIO

35HP

PREZZO DI LISTINO

€ 73.450
€ 49.960

1840 x 3080 x 2350 mm
870 x 2560 x 2020 mm

400V /3/50Hz

NOTA: Fare riferimento alla scheda tecnica per ulteriori informazioni

+ &

Porta passante

Sterilox Sterilizzatore ionico

Illuminazione a LED

Copertura per unita remota

Condensazione ad acqua

Porta USB di comunicazio-
ne

Stampante

compresa

SXM 1.160 €
IL2 compresa
CUR-82HD compresa

Prezzo su rich.

USBNT compresa

RXC20T 1.320 €

5

C382HD

ABBATTITORE Dl
TEMPERATURA
PER L'INDUSTRIA

CARATTERISTICHE GENERALI:

« Esterno in acciaio inox AISI 304 18/10, spessore
rinforzato 8/10 mm con finitura Scotch-Brite.

. Interno completamente raggiato, in acciaio inox
AISI 304 18/10, per facilitare la pulizia

. Fondo in acciaio inox AISI 304 18/10, rinforzato
con 30/10 FeZn, spessore totale 60mm

. Pannelli con isolamento in poliuretano espanso
ad alta densita (circa 42 kg/m3), spessore 100mm,
senza HCFC

« Resistenza anticondensa, posta sulla porta sotto
la guarnizione

« Porta con guarnizione a striscio dotata di cerniere
con rampa di chiusura

« Angoli arrotondati per facilitare la pulizia

. Serratura porta con chiave e sicura interna

. Soglia Heavy Duty rinforzata

- Resistenza antighiaccio nello scarico

. Paracolpi interno per evitare danneggiamenti
da parte dei carrelli

. Paracolpi esterno in acciaio inox per evitare
danneggiamenti del cruscotto

. Sonda al cuore riscaldata, con 4 punti di misu-
razione

. Deflettori per convogliare il flusso d'aria ed
avere una perfetta uniformita di temperatura

. Porta di comunicazione USB

. Kitilluminazione interna a LED

IMPIANTO REFRIGERANTE:

- Unita remota con copertura protettiva

. Ventilatori interni ad alta pressione per una
maggiore efficienza refrigerante

- Ventilazione indiretta delicata sui prodotti ed
efficiente

. Evaporatori con ampia superficie di scambio, apri-
bili su cerniere, per una perfetta igiene

« Evaporatori in alluminio con punti di iniezione gas
multipli, protetti da trattamento in cataforesi

. Gas refrigerante R404A

- Kit separatore di liquido ad alta efficienza

- Sicurezza termica su ogni pannello evaportato-
re

- Kit Separatore d'olio

- Manometri sull’'unita remota

COMANDI DI CONTROLLO E SICUREZZE:

. Scheda elettronica di controllo e comando dotata
di display custom ad alta visibilita, che evidenzia lo
stato dell'apparecchiatura in ogni momento

. La versione T & in grado di memorizzare fino a 99
programmi, di conservare in memoria eventuali
allarmi HACCP e di controllare fino a 4 sonde a
spillone o 1 sonda a 4 sensori

- Protettore termico a salvaguardia del compresso-
re

- Microinterruttore arresto ventilazione interna
all'apertura porta

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI:

. Unita remota con condensazione ad acqua

. Versione senza fondo

« Kit di sterilizzazione ionico removibile STERI-
LOX

. Stampante



MODELLO
C83HD

RESA DA QUALSIASI

TEMPERATURA A:

+3°C 900 kg/ciclo
-18°C 600 kg/ciclo

PREZZO SENZA UNITA' REMOTA

CARATTERISTICHE GENERALLI:
3 carrelli EN 600x800 - 2/1 GN

CAPACITA’

DIMENSIONI ESTERNE
DIMENSIONI INTERNE NETTE

POTENZA

VOLTAGGIO

55 HP

PREZZO DI LISTINO

€ 95.180
€ 66.130

1840 x 4380 x 2350 mm
870 x 3860 x 2020 mm

400V /3/50Hz

NOTA: Fare riferimento alla scheda tecnica per ulteriori informazioni

+ &

Porta passante

Sterilox Sterilizzatore ionico

Illuminazione a LED

Copertura per unita remota

Condensazione ad acqua

Porta USB di comunicazio-
ne

Stampante

compresa

SXM 1.160 €
IL3 compresa
CUR-83HD compresa

Prezzo su rich.

USBNT compresa

RXC20T 1.320 €
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C83HD

ABBATTITORE Dl
TEMPERATURA
PER L'INDUSTRIA

CARATTERISTICHE GENERALI:

« Esterno in acciaio inox AISI 304 18/10, spessore
rinforzato 8/10 mm con finitura Scotch-Brite.

. Interno completamente raggiato, in acciaio inox
AISI 304 18/10, per facilitare la pulizia

. Fondo in acciaio inox AISI 304 18/10, rinforzato
con 30/10 FeZn, spessore totale 60mm

. Pannelli con isolamento in poliuretano espanso
ad alta densita (circa 42 kg/m3), spessore 100mm,
senza HCFC

« Resistenza anticondensa, posta sulla porta sotto
la guarnizione

« Porta con guarnizione a striscio dotata di cerniere
con rampa di chiusura

« Angoli arrotondati per facilitare la pulizia

. Serratura porta con chiave e sicura interna

. Soglia Heavy Duty rinforzata

- Resistenza antighiaccio nello scarico

. Paracolpi interno per evitare danneggiamenti
da parte dei carrelli

. Paracolpi esterno in acciaio inox per evitare
danneggiamenti del cruscotto

. Sonda al cuore riscaldata, con 4 punti di misu-
razione

. Deflettori per convogliare il flusso d'aria ed
avere una perfetta uniformita di temperatura

. Porta di comunicazione USB

. Kitilluminazione interna a LED

IMPIANTO REFRIGERANTE:

- Unita remota con copertura protettiva

. Ventilatori interni ad alta pressione per una
maggiore efficienza refrigerante

- Ventilazione indiretta delicata sui prodotti ed
efficiente

. Evaporatori con ampia superficie di scambio, apri-
bili su cerniere, per una perfetta igiene

« Evaporatori in alluminio con punti di iniezione gas
multipli, protetti da trattamento in cataforesi

. Gas refrigerante R404A

- Kit separatore di liquido ad alta efficienza

- Sicurezza termica su ogni pannello evaportato-
re

- Kit Separatore d'olio

- Manometri sull’'unita remota

COMANDI DI CONTROLLO E SICUREZZE:

. Scheda elettronica di controllo e comando dotata
di display custom ad alta visibilita, che evidenzia lo
stato dell'apparecchiatura in ogni momento

. La versione T & in grado di memorizzare fino a 99
programmi, di conservare in memoria eventuali
allarmi HACCP e di controllare fino a 4 sonde a
spillone o 1 sonda a 4 sensori

- Protettore termico a salvaguardia del compresso-
re

- Microinterruttore arresto ventilazione interna
all'apertura porta

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI:

. Unita remota con condensazione ad acqua

. Versione senza fondo

« Kit di sterilizzazione ionico removibile STERI-
LOX

. Stampante



MODELLO

C83HD-XL

RESA DA QUALSIASI
TEMPERATURA A:

+3°C 900 kg/ciclo
-18°C 600 kg/ciclo

PREZZO SENZA UNITA' REMOTA

CARATTERISTICHE GENERALLI:
3 carrelli 1060x1060

CAPACITA’

DIMENSIONI ESTERNE
DIMENSIONI INTERNE NETTE

POTENZA
VOLTAGGIO

55 HP

PREZZO DI LISTINO

€ 105.010
€ 76.020

2140 x 4380 x 2430 mm
1200 x 4020 x 2120 mm

400V /3/50Hz

NOTA: Fare riferimento alla scheda tecnica per ulteriori informazioni

+ &

Porta passante

Sterilox Sterilizzatore ionico

Illuminazione a LED

Copertura per unita remota

Condensazione ad acqua

Porta USB di comunicazio-
ne

Stampante

compresa

SXM 1.160 €
IL3 compresa
CUR-83HD compresa

Prezzo su rich.

USBNT compresa

RXC20T 1.320 €
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C83HD-XL

ABBATTITORE Dl
TEMPERATURA
PER L'INDUSTRIA

CARATTERISTICHE GENERALI:

« Esterno in acciaio inox AISI 304 18/10, spessore
rinforzato 8/10 mm con finitura Scotch-Brite.

. Interno completamente raggiato, in acciaio inox
AISI 304 18/10, per facilitare la pulizia

. Fondo in acciaio inox AISI 304 18/10, rinforzato
con 30/10 FeZn, spessore totale 60mm

. Pannelli con isolamento in poliuretano espanso
ad alta densita (circa 42 kg/m3), spessore 100mm,
senza HCFC

« Resistenza anticondensa, posta sulla porta sotto
la guarnizione

« Porta con guarnizione a striscio dotata di cerniere
con rampa di chiusura

« Angoli arrotondati per facilitare la pulizia

. Serratura porta con chiave e sicura interna

. Soglia Heavy Duty rinforzata

- Resistenza antighiaccio nello scarico

. Paracolpi interno per evitare danneggiamenti
da parte dei carrelli

. Paracolpi esterno in acciaio inox per evitare
danneggiamenti del cruscotto

. Sonda al cuore riscaldata, con 4 punti di misu-
razione

. Deflettori per convogliare il flusso d'aria ed
avere una perfetta uniformita di temperatura

. Porta di comunicazione USB

. Kitilluminazione interna a LED

IMPIANTO REFRIGERANTE:

- Unita remota con copertura protettiva

. Ventilatori interni ad alta pressione per una
maggiore efficienza refrigerante

- Ventilazione indiretta delicata sui prodotti ed
efficiente

. Evaporatori con ampia superficie di scambio, apri-
bili su cerniere, per una perfetta igiene

« Evaporatori in alluminio con punti di iniezione gas
multipli, protetti da trattamento in cataforesi

. Gas refrigerante R404A

- Kit separatore di liquido ad alta efficienza

- Sicurezza termica su ogni pannello evaportato-
re

- Kit Separatore d'olio

- Manometri sull’'unita remota

COMANDI DI CONTROLLO E SICUREZZE:

. Scheda elettronica di controllo e comando dotata
di display custom ad alta visibilita, che evidenzia lo
stato dell'apparecchiatura in ogni momento

. La versione T & in grado di memorizzare fino a 99
programmi, di conservare in memoria eventuali
allarmi HACCP e di controllare fino a 4 sonde a
spillone o 1 sonda a 4 sensori

- Protettore termico a salvaguardia del compresso-
re

- Microinterruttore arresto ventilazione interna
all'apertura porta

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI:

. Unita remota con condensazione ad acqua

. Versione senza fondo

« Kit di sterilizzazione ionico removibile STERI-
LOX

. Stampante



MODELLO
C84HD

RESA DA QUALSIASI

TEMPERATURA A:

+3°C 1200 kg/ciclo
-18°C 800 kg/ciclo

PREZZO SENZA UNITA' REMOTA

CARATTERISTICHE GENERALI:
4 carrelli EN 600x800 - 2/1 GN

CAPACITA’

DIMENSIONI ESTERNE
DIMENSIONI INTERNE NETTE

POTENZA

VOLTAGGIO

80 HP

PREZZO DI LISTINO

€ 134.570
€ 85.290

1840 x 5680x 2350 mm
870 x 5160 x 2020 mm

400V /3/50Hz

NOTA: Fare riferimento alla scheda tecnica per ulteriori informazioni

+ &

Porta passante

Sterilox Sterilizzatore ionico

Illuminazione a LED

Copertura per unita remota

Condensazione ad acqua

Porta USB di comunicazio-
ne

Stampante

compresa

SXM 1.160 €
IL3 compresa
CUR-83HD compresa

Prezzo su rich.

USBNT compresa

RXC20T 1.320 €
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C84HD

ABBATTITORE Dl
TEMPERATURA
PER L'INDUSTRIA

CARATTERISTICHE GENERALI:

« Esterno in acciaio inox AISI 304 18/10, spessore
rinforzato 8/10 mm con finitura Scotch-Brite.

. Interno completamente raggiato, in acciaio inox
AISI 304 18/10, per facilitare la pulizia

. Fondo in acciaio inox AISI 304 18/10, rinforzato
con 30/10 FeZn, spessore totale 60mm

. Pannelli con isolamento in poliuretano espanso
ad alta densita (circa 42 kg/m3), spessore 100mm,
senza HCFC

« Resistenza anticondensa, posta sulla porta sotto
la guarnizione

« Porta con guarnizione a striscio dotata di cerniere
con rampa di chiusura

« Angoli arrotondati per facilitare la pulizia

. Serratura porta con chiave e sicura interna

. Soglia Heavy Duty rinforzata

- Resistenza antighiaccio nello scarico

. Paracolpi interno per evitare danneggiamenti
da parte dei carrelli

. Paracolpi esterno in acciaio inox per evitare
danneggiamenti del cruscotto

. Sonda al cuore riscaldata, con 4 punti di misu-
razione

. Deflettori per convogliare il flusso d'aria ed
avere una perfetta uniformita di temperatura

. Porta di comunicazione USB

. Kitilluminazione interna a LED

IMPIANTO REFRIGERANTE:

- Unita remota con copertura protettiva

. Ventilatori interni ad alta pressione per una
maggiore efficienza refrigerante

- Ventilazione indiretta delicata sui prodotti ed
efficiente

. Evaporatori con ampia superficie di scambio, apri-
bili su cerniere, per una perfetta igiene

« Evaporatori in alluminio con punti di iniezione gas
multipli, protetti da trattamento in cataforesi

. Gas refrigerante R404A

- Kit separatore di liquido ad alta efficienza

- Sicurezza termica su ogni pannello evaportato-
re

- Kit Separatore d'olio

- Manometri sull’'unita remota

COMANDI DI CONTROLLO E SICUREZZE:

. Scheda elettronica di controllo e comando dotata
di display custom ad alta visibilita, che evidenzia lo
stato dell'apparecchiatura in ogni momento

. La versione T & in grado di memorizzare fino a 99
programmi, di conservare in memoria eventuali
allarmi HACCP e di controllare fino a 4 sonde a
spillone o 1 sonda a 4 sensori

- Protettore termico a salvaguardia del compresso-
re

- Microinterruttore arresto ventilazione interna
all'apertura porta

DOTAZIONI A RICHIESTA / ACCESSORI:

. Unita remota con condensazione ad acqua

. Versione senza fondo

« Kit di sterilizzazione ionico removibile STERI-
LOX

. Stampante



CONDIZIONI
DI FORNITURA

Prezzi:
| prezzi indicati nel presente listino non comprendono prestazioni ed opere non menzionate quali: oneri doganali, tra-
sporti, installazione, montaggio, allacciamento ed IVA.

Resa:
Franco nostro stabilimento di Vittorio Veneto. In ogni caso la merce viaggia a rischio e pericolo del committente.

Imballo:
In cartone o gabbia di legno compreso nel prezzo; altri tipi di imballo, se richiesti, saranno addebitati in aggiunta al costo.

Termine di consegna:
Mediamente si riferisce a ca. 30 giorni lavorativi dalla data di emissione della conferma d'ordine ufficiale ed € comunque
un dato indicativo.

Apparecchi speciali non a catalogo:
Gli ordini saranno accettati solo se accompagnati da disegno dettagliato e descrizione tecnica. Da questi deriveranno i
costi sia degli apparecchi che degli imballi relativi. Resta comunque a nostra discrezione la conferma dell'ordine.

Specifiche elettriche:
Le apparecchiature riportate nel presente listino sono per funzionamento ai voltaggi standard, cosi come riportato nei
relativi cataloghi e/o listino prezzi. Per specifiche elettriche differenti, contattateci per una quotazione.

Modalita di pagamento:
Rispetteranno gli accordi presi con la Direzione Commerciale. In caso di ritardi nei pagamenti verranno calcolati gli inte-
ressi di mora al tasso ufficiale di sconto maggiorato di 5 punti.

Garanzia:

La garanzia é legata alla data di fatturazione e copre un periodo di 12 mesi per tutte quelle parti che verranno riconosciu-
te difettose all'origine e che dovranno essere rese franco Vittorio Veneto con regolare bolla nella quale dovra comparire il
numero di fattura e di matricola dell'apparecchiatura alla quale le parti stesse si riferiscono. La garanzia non copre, in al-
cun caso, componenti quali manopole, parti in plastica mobili, lampade spia, parti in vetro, accessori in genere e quanto
sia all'esterno dell'apparecchiatura. La garanzia non copre danni (a persone e cose) derivanti da trasporti, installazioni
non eseguite a perfetta regola d'arte, uso improprio delle apparecchiature, manomissioni da parte di personale non auto-
rizzato e da ogni altra motivazione non dipendente dalla HIBER ALI S.p.A. La garanzia non copre le spese di manodopera
ed ogni altra spesa accessoria per la sostituzione delle parti. La garanzia non contempla, in alcun caso, la sostituzione
dell'apparecchiatura. La garanzia ha valore solo ed unicamente nei confronti del diretto acquirente e non potra essere
richiesta da terzi.

Validita dati:

| dati riportati nel presente listino (codici, prezzi, dimensioni, pesi, volumi, ecc.) sono indicativi. La HIBER ALI S.p.A. si riser-
va il diritto di apportare, in qualsiasi momento, variazioni anche senza preavviso. Per ogni controversia il foro competente
é esclusivamente il tribunale di Treviso.

HIBER ALI SPA

Via Treviso, 4—33083 Taiedo di Chions (PN) - Italy
W www.hiber.it - theone.hiber.it

T +390 434 429011 - F+390 434 429099

E info@hiber.it
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Umidita relativa 55/ 95% UR Modello Dimensioni Volume m? Potenza Temperatura Prezzo

TAVOLI DI FERMA LIEVITAZIONE

Ventilati, a microprocessore con funzione di fermalievitazione programmata, dotato di display di facile lettura e
di tasti e led distribuiti in modo di agevolare il pit possibile le operazioni di programmazione, sono costruiti
internamente ed esternamente in acciaio inox AISI 304 18/10.

Possibilita di variare tempi, temperature ed umidita del prodotto nelle varie fasi di conservazione o di
lievitazione, internamente ed esternamente in acciaio inox AISI 304 18/10.

Le principali caratteristiche sono:

costruzione monoscocca - Capacita EN - Esterno fi nemente satinato SCOTCH-BRITE - Isolamento in PU privo
di CFC e HCFC , spessore 60 mm, densita 42 kgm?3 - Gas ecologico R134a - Dispositivo automatico di
sbrinamento ed evaporazione dell’acqua di condensa senza apporto di energia elettrica - Cella a grande
capacita di stoccaggio e provvista di angoli arrotondati per una facile pulizia - Maniglie ergonomiche a tutta
altezza e guarnizioni magnetiche sui 4 lati - Serratura a chiave di serie - Piedini (@ 2") regolabili in altezza -
Porte autochiudenti con blocco in apertura a 100° e reversibilita con kit accessori - Supporti e montanti in
acciaio inox ad incastro, estraibili senza ausilio di utensili per facilitare le operazioni di pulizia - Versioni
refrigerate (gruppo motocondensante incorporato) - Classe T ( temp. amb. = +43°C ) - Tensione di
alimentazione 230V/1Ph/50Hz - Assoluta conformita CE

mm Peso kg |corr.ass. W/A °C €

CON GRUPPO MOTOCONDENSANTE

1.015/1.180 -10°+35°C 6.070.00

HTL2 EN S 1408x790x850 158/174 360/2.2 precool -10 s
1.015/1.180 -10°+35°C

HTL2 EN P 1420x800x900 158/174 360/2.2 precool -10 6.570,00
1.015/1.180 -10°+35°C

HTL2 EN A 1420x800x1000 158/174 360/2.2 precool -10 6.600,00

Dotazione: 16 coppie guide

CON GRUPPO MOTOCONDENSANTE

1.404/1.515 -10°+35°C 7.500,00

HTL3ENS 1947x790x850 199/215 520/3.2 precool -10 s
1.404/1.515 -10°+35°C

HTL3 ENP 1960x800x900 199/215 520/3.2 precool -10 8.000,00
1.404/1.515 -10°+35°C

HTL3 EN A 1960x800x1000 199/215 520/3.2 precool -10 8.090,00

Dotazione: 24 coppie guide

CON GRUPPO MOTOCONDENSANTE

1.792/2.051 -10°+35°C 8.930.00

HTL4EN S 2486x790x850 235/950 750/4.5 precool -10 s
1.792/2.051 -10°+35°C

HTL4 EN P 2500x800x900 235/250 750/4.5 precool -10 9.490,00
1.792/2.051 -10°+35°C

HTL4 EN A 2500x800x1000 235/950 750/4.5 precool -10 9.720,00

Dotazione: 32 coppie guide

Senza piano Con piano Con alzatina




ARMADI DI FERMA LIEVITAZIONE

Ventilati, a microprocessore con funzione di fermalievitazione programmata, dotato di display di facile lettura e
di tasti e led distribuiti in modo di agevolare il piu possibile le operazioni di programmazione, sono costruiti
internamente ed esternamente in acciaio inox AISI 304 18/10.

Possibilita di variare tempi, temperature ed umidita del prodotto nelle varie fasi di conservazione o di
lievitazione, internamente ed esternamente in acciaio inox AISI 304 18/10.

Le principali caratteristiche sono:

costruzione monoscocca - Capacita EN1 ( 400x600 ) - EN2 (600x800) - Esterno finemente satinato SCOTCH-
BRITE - Isolamento in PU privo di CFC e HCFC , spessore 60 mm, densita 42 kgm3 - Gas ecologico R134a -
Dispositivo automatico di sbrinamento ed evaporazione dell’acqua di condensa senza apporto di energia
elettrica - Cella a grande capacita di stoccaggio e provvista di angoli arrotondati per una facile pulizia -
Maniglie ergonomiche a tutta altezza e guarnizioni magnetiche sui 4 lati - Serratura a chiave di serie - Piedini
(@ 2") regolabili in altezza - Porte autochiudenti con blocco in apertura a 100° e reversibilita con kit accessori -
Supporti e montanti in acciaio inox ad incastro, estraibili senza ausilio di utensili per facilitare le operazioni di
pulizia - Versioni refrigerate (gruppo motocondensante incorporato) - Classe T ( temp. amb. = +43°C ) -
Tensione di alimentazione 230V/1Ph/50Hz - Assoluta conformita CE

Modello Capacita Umic{ita‘ Refrigerante Tempoeratura Prezzo
relativa gas (o] €
CON GRUPPO
MOTOCONDENSANTE
HAL-EN1 55/95% UR R134a -20°+35°C 6.510,00

20 TEGLIE 60x40

Dotazione interna: N° 20 coppie guide atte a supportare contenitori 400x600
N.B. carico massimo di prodotto per contenitore 1.2 kg

CON GRUPPO
MOTOCONDENSANTE

HAL-EN2 55/95% UR R134a -20°+35°C 7.730,00
20 TEGLIE 60x80
(]

40 TEGLIE 60x40

Dotazione interna: N° 20 coppie guide atte a supportare contenitori 600x800
N.B. carico massimo di prodotto per contenitore 1.2 kg




ARMADI DI FERMA BIGA

Ventilati, a microprocessore con funzione di ferma biga programmata, dotato di display di facile lettura e di
tasti e led distribuiti in modo di agevolare il piu possibile le operazioni di programmazione, sono costruiti
internamente ed esternamente in acciaio inox AISI 304 18/10.

Possibilita di variare tempi e temperature nelle varie fasi di conservazione o di lievitazione, internamente ed
esternamente in acciaio inox AISI 304 18/10.

Le principali caratteristiche sono:

costruzione monoscocca - Capacita EN1 ( 400x600 ) - EN2 (600x800) - Esterno finemente satinato SCOTCH-
BRITE - Isolamento in PU privo di CFC e HCFC , spessore 60 mm, densita 42 kgm3 - Gas ecologico R134a -
Dispositivo automatico di sbrinamento ed evaporazione dell’acqua di condensa senza apporto di energia
elettrica - Cella a grande capacita di stoccaggio e provvista di angoli arrotondati per una facile pulizia -
Maniglie ergonomiche a tutta altezza e guarnizioni magnetiche sui 4 lati - Serratura a chiave di serie - Piedini
(@ 2") regolabili in altezza - Porte autochiudenti con blocco in apertura a 100° e reversibilita con kit accessori -
Supporti e montanti in acciaio inox ad incastro, estraibili senza ausilio di utensili per facilitare le operazioni di
pulizia - Versioni refrigerate (gruppo motocondensante incorporato) - Classe T ( temp. amb. = +43°C ) -
Tensione di alimentazione 230V/1Ph/50Hz - Assoluta conformita CE

PER BIGA

Modello Capacita Umid_ité Refrigerante Tempoeratura Prezzo
relativa gas (o] €
CON GRUPPO
MOTOCONDENSANTE
HAB-EN1 R134a -2°+35°C 6.810,00

CONTENITORI 60x40

Dotazione interna: N° 4 coppie guide atte a supportare contenitori 400x600x260
N.B. carico massimo di prodotto per contenitore 20 kg

CON GRUPPO
MOTOCONDENSANTE
HAB-EN2 R134a -2°+35°C 7.400,00

CONTENITORI 60x40

Dotazione interna: N° 4 coppie guide atte a supportare contenitori 600x800x260
N.B. carico massimo di prodotto per contenitore 20 kg




ROLL-IN DI FERMA LIEVITAZIONE

A controllo elettronico, ventilati, sono costruiti internamente ed esternamente in acciaio inox AISI 304 18/10.

Le principali caratteristiche sono:

costruzione a pannelli - Capacita contenitori carrellati: EN 400x600 mm o 600x800 mm - Esterno finemente
satinato SCOTCH-BRITE - Isolamento in PU privo di CFC e HCFC, spessore 80 mm, densita 42 kgm3
(isolamento schienale 60mm) - Gas ecologico R134a - Dispositivo automatico di sbrinamento ed evaporazione
dell’acqua di condensa senza apporto di energia elettrica - Cella a grande capacita consente l'introduzione di
carrelli con ingombro massimo: 720x830x1810 mm - Maniglie ergonomiche a tutta altezza e guarnizioni
magnetiche sui 4 lati - Serratura a chiave di serie - Porte autochiudenti con blocco in apertura a 100° -
Pavimento non isolato in acciaio AISI 304 18/10 - Paracolpi interni laterali in tubi di acciaio AISI 304 18/10 - e
Paracolpi su schienale e interno porta in materiale plastico - Illuminazione interna comandata all’apertura della
porta - Versioni refrigerate (gruppo motocondensante incorporato) - Versioni con porta vetro — Classe T (temp.

amb. = +43°C) - Tensione di alimentazione 230V/1Ph/50Hz - Assoluta conformita CE

Nr. 2 carrelli (600x400)

Nr.1 porta mm 720x1810

Modello Finitura Umid_ité Tempoeratura Prezzo
relativa (o €
CON GRUPPO
MOTOCONDENSANTE
HRIL1-PM 55/95% UR -20°+35°C 10.260,00

Controllo elettronico a microprocessore

Predisposizione inserimento carrelli portateglie 600x800mm




CONDIZIONI DI FORNITURA

Prezzi:
| prezzi indicati nel presente listino non comprendono prestazioni ed opere non menzionate quali: oneri doganali,
trasporti, installazione, montaggio, allacciamento ed IVA.

Resa:
Franco nostro stabilimento di Taiedo di Chions (PN). In ogni caso la merce viaggia a rischio e pericolo del
committente.

Imballo:
In cartone o gabbia di legno compreso nel prezzo; altri tipi di imballo, se richiesti, saranno addebitati in aggiunta al
costo.

Termine di consegna:
Mediamente si riferisce a ca. 30 giorni lavorativi dalla data di emissione della conferma d'ordine ufficiale ed e
comunque un dato indicativo.

Apparecchi speciali non a catalogo:

Gli ordini saranno accettati solo se accompagnati da disegno dettagliato e descrizione tecnica.
Da questi deriveranno i costi sia degli apparecchi che degli imballi relativi.

Resta comunque a nostra discrezione la conferma dell'ordine.

Specifiche elettriche:

Le apparecchiature riportate nel presente listino sono per funzionamento ai voltaggi standard, cosi come riportato nei
relativi cataloghi e/o listino prezzi.

Per specifiche elettriche differenti, contattateci per una quotazione.

Modalita di pagamento:

Rispetteranno gli accordi presi con la Direzione Commerciale.

In caso di ritardi nei pagamenti verranno calcolati gli interessi di mora al tasso ufficiale di sconto maggiorato di 5
punti.

Garanzia:

La garanzia € legata alla data di fatturazione e copre un periodo di 12 mesi per tutte quelle parti che verranno
riconosciute difettose all'origine e che dovranno essere rese franco Taiedo di Chions (PN) con regolare bolla nella
quale dovra comparire il numero di fattura e di matricola dell'apparecchiatura alla quale le parti stesse si riferiscono.
La garanzia non copre, in alcun caso, componenti quali manopole, parti in plastica mobili, lampade spia, parti in
vetro, accessori in genere e quanto sia all'esterno dell'apparecchiatura.

La garanzia non copre danni (a persone e cose) derivanti da trasporti, installazioni non eseguite a perfetta regola
d'arte, uso improprio delle apparecchiature, manomissioni da parte di personale non autorizzato e da ogni altra
motivazione non dipendente dalla HIBER ALI S.p.A.

La garanzia non copre le spese di manodopera ed ogni altra spesa accessoria per la sostituzione delle parti.

La garanzia non contempla, in alcun caso, la sostituzione dell'apparecchiatura.

La garanzia ha valore solo ed unicamente nei confronti del diretto acquirente e non potra essere richiesta da terzi.

Validita dati:

| dati riportati nel presente listino (codici, prezzi, dimensioni, pesi, volumi, ecc.) sono indicativi.

La HIBER ALI S.p.A. siriserva il diritto di apportare, in qualsiasi momento, variazioni anche senza preavviso.
Per ogni controversia il foro competente & esclusivamente il tribunale di Pordenone.

HIBER ALI S.p.A.

Via Treviso, 4 - 33083 Taiedo di Chions (PN) - ITALY ‘I.
Tel. (+39) 0434.429011 - Fax (+39) 0434.429099 -
E-mail: info@hiber.it - http: //www.hiber.it
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